
Аннотация рабочей программы  

по дисциплине Б1.О.05 «ВЕТЕРИНАРНАЯ САНИТАРИЯ НА ПРЕДПРИЯТИЯХ» 

Уровень высшего образования МАГИСТРАТУРА 

Направление подготовки 36.04.01 «Ветеринарно-санитарная экспертиза»  

Форма обучения – очная  

 

Цель освоения дисциплины: получение обучающимися теоретических знаний и 

практических навыков для проведения ветеринарно-санитарных мероприятий на 

предприятиях с целью профилактики инфекционных и инвазионных болезней человека и 

животных, а также получения продуктов, сырья и кормов животного происхождения 

высокого санитарного качества. 

Место дисциплины в учебном плане: Б1.О.05, обязательная часть, осваивается в 1 

семестре. 

Требования к результатам освоения дисциплины: в результате освоения дисциплины 

формируются следующие компетенции:  

ОПК-1. Способен использовать данные о биологическом статусе и нормативные 

общеклинические показатели для обеспечения: 

- ветеринарно-санитарного благополучия животных и биологической безопасности 

продукции; 

- улучшения продуктивных качеств и санитарно-гигиенических показателей содержания 

животных 

ОПК-1.1. Использует данные о биологическом статусе и нормативные общеклинические 

показатели для обеспечения: -ветеринарно – санитарного благополучия животных и 

биологической безопасности продукции;-улучшения продуктивных качеств и санитарно – 

гигиенических показателей содержания животных 

ОПК-1.2. Проводит оценку данных о биологическом статусе и нормативных 

общеклинических показателей для обеспечения: -ветеринарно – санитарного благополучия 

животных и биологической безопасности продукции; -улучшения продуктивных качеств и 

санитарно – гигиенических показателей содержания животных  

ОПК-1.3. Осуществляет профессиональную деятельность с учетом данных о 

биологическом статусе и нормативных общеклинических показателей для обеспечения: -

ветеринарно – санитарного благополучия животных и биологической безопасности 

продукции; -улучшения продуктивных качеств и санитарно – гигиенических показателей 

содержания животных 

ОПК-2. Способен анализировать влияние на организм животных природных, социально-

хозяйственных, генетических и экономических факторов 

ОПК-2.1. Анализирует влияние на организм животных природных, социально-

хозяйственных, генетических и экономических факторов 

ОПК-2.2. Оценивает результаты влияния на организм животных природных, социально-

хозяйственных, генетических и экономических факторов 

ОПК-2.3. Осуществляет профессиональную деятельность с учетом с учетом результатов 

анализа и оценки влияния на организм животных природных, социально-хозяйственных, 

генетических и экономических факторов 

ПК-2. Способен усовершенствовать методики и разработки в области ветеринарно-

санитарной экспертизы, производственного ветеринарного контроля, ветеринарной 

санитарии, биотехнологии и генной инженерии 

ПК-2.1. Применяет методы ветеринарно-санитарной экспертизы пищевого сырья и готовых 

продуктов, требования нормативно-технических документов к пищевым продуктам, 

условиям их производства и обращения, предприятиям перерабатывающей 

промышленности, ветеринарным лабораториям, холодильным и другим объектам 

государственного ветеринарного надзора. 
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ПК-2.2. Использует современное лабораторное оборудованием при проведении 

ветеринарно-санитарной экспертизы, производственного ветеринарного контроля, 

ветеринарной санитарии, биотехнологии и генной инженерии. 

ПК-5. Способен организовывать мониторинг эффективности ветеринарно-санитарных 

мероприятий 

ПК-5.1. Имеет представление об основных требования системы управления качеством при 

производстве пищевых продуктов, обеспечивающих экологическую и продовольственную 

безопасность. 

ПК-5.2. Анализирует результаты проведенной работы, прогнозировать биологические, 

физические и химические риски, влияющие на качество и безопасность пищевых продуктов 

и на окружающую среду. 

ПК-5.3. Применяет правила составления учетно-отчетной документации при проведении 

ветеринарно-санитарных мероприятий. 

Краткое содержание дисциплины: в результате освоения дисциплины обучающийся 

должен: 

Знать: технику безопасности и правила личной гигиены при обследовании животных, 

способы их фиксации; схемы клинического исследования животного и порядок 

исследования отдельных систем организма; методологию распознавания патологического 

процесса; экологические факторы окружающей среды, их классификацию и характер 

взаимоотношений с живыми организмами; основные экологические понятия, термины и 

законы биоэкологии; межвидовые отношения животных и растений, хищника и жертвы, 

паразитов и хозяев; экологические особенности некоторых видов патогенных 

микроорганизмов; механизмы влияния антропогенных и экономических факторов на 

организм животных; принципы организации мониторинга окружающей среды; основы 

усовершенствования научных методик и разработок в области ветеринарно-санитарной 

экспертизы, производственного ветеринарного контроля, ветеринарной санитарии, 

биотехнологии и генной инженерии. 

Уметь: собирать и анализировать анамнестические данные, проводить лабораторные и 

функциональные исследования необходимые для определения биологического статуса 

животных; использовать экологические факторы окружающей среды и законы экологии в 

с/х производстве; применять достижения современной микробиологии и экологии 

микроорганизмов в животноводстве и ветеринарии в целях профилактики инфекционных и 

инвазионных болезней и лечения животных; использовать методы экологического 

мониторинга при экологической экспертизе объектов АПК и производстве с/х продукции; 

проводить оценку влияния на организм животных антропогенных и экономических 

факторов; организовывать мониторинг окружающей среды; усовершенствовать научные 

методики и разработки в области ветеринарно-санитарной экспертизы, производственного 

ветеринарного контроля, ветеринарной санитарии, биотехнологии и генной инженерии. 

Владеть: практическими навыками по самостоятельному проведению клинического 

обследования животного с применением классических методов исследований; 

представлением о возникновении живых организмов, уровнях организации живой материи, 

о благоприятных и неблагоприятных факторах, влияющих на организм; основой изучения 

экологического познания окружающего мира, законов развития природы и общества; 

навыками наблюдения, сравнительного анализа, исторического и экспериментального 

моделирования воздействия антропогенных и экономических факторов на живые объекты; 

чувством ответственности за свою профессию; способностью организовывать мониторинг 

окружающей среды; способностью усовершенствовать научные методики и разработки в 

области ветеринарно-санитарной экспертизы, производственного ветеринарного контроля, 

ветеринарной санитарии, биотехнологии и генной инженерии. 

Общая трудоемкость дисциплины составляет: 5 зачётных единиц (180 часов).  

Итоговый контроль по дисциплине: экзамен. 

  



Аннотация рабочей программы дисциплины 

Б1.О.01 «Информационные технологии в профессиональной деятельности» 

для подготовки магистров по направлению подготовки 

 36.04.01 –ветеринарно-санитарная экспертиза. 

 

 Цель освоения дисциплины: является получение знаний о методах 

обработки и анализа полевой и лабораторной биологической информации на основе 

современных компьютерных технологий. В процессе изучения дисциплины обучающиеся 

в систематизированной форме получают знания об организации современных 

универсальных пакетов прикладных компьютерных программ, о создании базы данных для 

проведения обработки и анализа данных, о задачах, решаемых на основе статистических 

методов прикладных программ и их использовании при обработке и анализе биологической 

информации. 

 Место дисциплины в учебном плане: относится к дисциплинам обязательной 

части блока Б1 учебного плана по направлению подготовки по направлению подготовки 

36.04.01 – ветеринарно-санитарная экспертиза.  Осваивается в 1 семестре. 

 Требования к результатам освоения дисциплины: изучение дисциплины должно 

сформировать следующие компетенции: способен анализировать и учитывать 

разнообразие культур в процессе межкультурного взаимодействия (УК-5) 

УК-5.1. Умеет толерантно и конструктивно взаимодействовать с людьми с учетом их 

социокультурных особенностей в целях успешного выполнения профессиональных задач и 

усиления социальной интеграции 

УК-5.2. Выбор способов интеграции в команду работников, принадлежащих к разным 

культурам 

- способен использовать в профессиональной деятельности методы решения задач с 

использованием современного оборудования при разработке новых технологий и 

использовать современную профессиональную методологию для проведения 

экспериментальных исследований и интерпретации их результатов (ОПК-4); 

ОПК-4.1. Использует методы решения задач профессиональной деятельности с 

применением технических возможностей современного специализированного 

оборудования 

ОПК-4.2. Применяет современное оборудование и профессиональную методологию для 

проведения экспериментальных исследований и разработки новых технологий 

ОПК-4.3. Осуществляет анализ и интерпретацию результатов исследований, 

полученных с использованием современной профессиональной методологии и 

специализированного оборудования 

- способен оформлять специальную документацию, анализировать результаты 

профессиональной деятельности и представлять отчетные документы с использованием 

специализированных баз данных (ОПК-5). 

ОПК-5.1. Использует специализированные базы данных для оформления специальной 

документации 

ОПК-5.2. Анализирует результаты профессиональной деятельности с использованием 

специализированных баз данных, базовых системных программных продуктов и пакетов 

прикладных программ 

ОПК-5.3. Представляет отчетные документы с использованием специализированных 

баз данных и базовых системных программных продуктов и пакетов прикладных программ 

         - Способен решать производственные задачи с использованием современных методов 

ветеринарно-санитарной экспертизы (ПК-6). 



ПК-6.1. Использует в своей деятельности государственные стандарты в области 

ветеринарно-санитарной оценки и контроля производства безопасной продукции 

животноводства, пчеловодства, водного промысла и кормов, а также продуктов 

растительного происхождения; правила проведения ветеринарно-санитарной экспертизы и 

контроля качества продуктов питания животного происхождения;  

ПК-6.2. Применяет в своей деятельности современные методы ветеринарно-санитарной 

экспертизы 

          - Способен собирать, обрабатывать, анализировать, обобщать научно-техническую 

информацию, передовой отечественный и зарубежный опыт в области ветеринарно-

санитарной экспертизы и составлять отчеты и участвовать во внедрении результатов 

исследований и разработок (ПК-7). 

ПК-7.1. Применяет основы математического анализа, математической статистики, 

необходимые для решения аналитических и исследовательских задач 

ПК-7.2. Осуществляет выбор современных технических средств и информационных 

технологий для обработки и анализа данных, а также для решения исследовательских 

задач. 

ПК-7.3. Применяет современных технических средств информационных технологий для 

решения аналитических и исследовательских задач. 

 

 Краткое содержание дисциплины: 

Для достижения поставленной цели необходимо решить следующие задачи:  

1. формирование навыков по использованию пакетов программ для обработки 

экспериментальных данных (на примере пакета Анализ данных в MicrosoftExcel); 

2. умение создавать базы данных в MicrosoftExcel и MicrosoftAccess; 

3. изучение географических информационных систем. 

 

  В результате освоения дисциплины обучающийся должен: 

Знать: методические основы планирования и выполнения биологических исследований, 

современные методы обработки и анализа биологической информации; критерии оценки 

статистических методов 

Уметь: использовать полученные знания в научной работе 

Владеть: навыками работы с современными универсальными пакетами прикладных 

универсальных программ; современными методами сбора, обработки, анализа и передачи 

биологической информации 

 Общая трудоемкость дисциплины составляет: 3 зачетные единицы (108 часа). 

 Итоговый контроль по дисциплине: 1 семестр – зачёт. 

  



Аннотация рабочей программы дисциплины 

Б1.О.03 «Математическое моделирование биологических процессов» 

для подготовки магистров по направлению подготовки 

 по направлению подготовки 36.04.01 –  

ветеринарно-санитарная экспертиза. 

 

 Цель освоения дисциплины: ознакомление с общими принципами построения 

математических моделей биологических систем; использование математических моделей 

для решения задач биологических исследований; формирование у обучающихся 

системного представления об особенностях биологических систем, определяющих выбор 

математического аппарата для построения математических моделей; формирование 

навыков построения и анализа математических моделей биологических систем; знакомство 

с методами логического анализа информационных систем. 

 Место дисциплины в учебном плане: относится к дисциплинам обязательной 

части блока Б1 учебного плана по направлению подготовки по направлению подготовки 

36.04.01 – ветеринарно-санитарная экспертиза.  Осваивается в 1 семестре. 

 Требования к результатам освоения дисциплины: изучение дисциплины должно 

сформировать следующие компетенции: способен управлять проектом на всех этапах его 

жизненного цикла (УК-2) 

УК-2.1 Выстраивает этапы работы над проектом с учетом последовательности их 

реализации, определяет этапы жизненного цикла проекта 

УК-2.2. Разработка плана проекта, определение потребности в ресурсах и контроль 

реализации проекта с последующим публичным представлением полученных результатов 

б) общепрофессиональные компетенции (ПК): 

- способен использовать в профессиональной деятельности методы решения задач с 

использованием современного оборудования при разработке новых технологий и 

использовать современную профессиональную методологию для проведения 

экспериментальных исследований и интерпретации их результатов (ОПК-4); 

ОПК-4.1. Использует методы решения задач профессиональной деятельности с 

применением технических возможностей современного специализированного 

оборудования 

ОПК-4.2. Применяет современное оборудование и профессиональную методологию для 

проведения экспериментальных исследований и разработки новых технологий 

ОПК-4.3. Осуществляет анализ и интерпретацию результатов исследований, 

полученных с использованием современной профессиональной методологии и 

специализированного оборудования 

- способен оформлять специальную документацию, анализировать результаты 

профессиональной деятельности и представлять отчетные документы с использованием 

специализированных баз данных (ОПК-5). 

ОПК-5.1. Использует специализированные базы данных для оформления специальной 

документации 

ОПК-5.2. Анализирует результаты профессиональной деятельности с использованием 

специализированных баз данных, базовых системных программных продуктов и пакетов 

прикладных программ 

ОПК-5.3. Представляет отчетные документы с использованием специализированных 

баз данных и базовых системных программных продуктов и пакетов прикладных программ 

б) профессиональные компетенции (ПК): 

         - Способен решать производственные задачи с использованием современных методов 

ветеринарно-санитарной экспертизы (ПК-6). 

ПК-6.1. Использует в своей деятельности государственные стандарты в области 

ветеринарно-санитарной оценки и контроля производства безопасной продукции 

животноводства, пчеловодства, водного промысла и кормов, а также продуктов 



растительного происхождения; правила проведения ветеринарно-санитарной экспертизы и 

контроля качества продуктов питания животного происхождения;  

ПК-6.2. Применяет в своей деятельности современные методы ветеринарно-санитарной 

экспертизы 

 

 Краткое содержание дисциплины: Основы математического моделирования; 

обыкновенные дифференциальные уравнения; корреляционный анализ; регрессионные 

модели; дисперсионный  анализ. 

Для достижения поставленной цели необходимо решить следующие задачи:  

- формирование у обучающихся системного представления об особенностях биологических 

систем, определяющих выбор математического аппарата для построения математических 

моделей; 

- формирование навыков построения и анализа математических моделей биологических 

систем; 

- знакомство с методами логического анализа информационных систем. 

  В результате освоения дисциплины обучающийся должен: 

Знать: методы математического моделирования биологических процессов; 

Уметь: строить модели биологических систем, проводить анализ моделей, осуществлять 

интерпретацию результатов моделирования; 

Владеть: методами математического моделирования биологических процессов и методами 

анализа математических моделей. 

 Общая трудоемкость дисциплины составляет: 3 зачетные единицы (108 часов). 

 Итоговый контроль по дисциплине: зачёт. 

  



Аннотация рабочей программы дисциплины 

Б1.О.12 «Ветеринарно-санитарная оценка 

и идентификация сырья и пищевых продуктов» 

для подготовки магистров по направлению подготовки 

36.04.01. Ветеринарно-санитарная экспертиза 

 

Цель освоения дисциплины: дать обучающимся теоретические знания, привить 

практические навыки и умения по идентификации продуктов животноводства и 

растениеводства, сформировать у обучающихся критерии ветеринарно-санитарной оценки 

продуктов питания подконтрольных ветеринарной службе. 

Место дисциплины в учебном плане: относится к обязательной части блока Б1 

учебного плана по направлению подготовки 36.04.01 «Ветеринарно-санитарная 

экспертиза». Осваивается в 3 семестре. 

Требования к результатам освоения дисциплины: изучение дисциплины должно 

сформировать следующие компетенции:  

- общие профессиональные компетенции (ОПК): 

ОПК-4. Способен использовать в профессиональной деятельности методы решения 

задач с использованием современного оборудования при разработке новых технологий и 

использовать современную профессиональную методологию для проведения 

экспериментальных исследований и интерпретации их результатов: 

ОПК-4.1. Использует методы решения задач профессиональной деятельности с 

применением технических возможностей современного специализированного оборудования 

ОПК-4.2. Применяет современное оборудование и профессиональную методологию для 

проведения экспериментальных исследований, и разработки новых технологий 

ОПК-4.3. Осуществляет анализ и интерпретацию результатов исследований, 

полученных с использованием современной профессиональной методологии и 

специализированного оборудования 

- обязательные профессиональные компетенции (ПК): 

 ПКО-1. Способен организовывать и планировать эксперименты по ветеринарно-

санитарным мероприятиям для повышения качества и безопасности продуктов животного и 

растительного происхождения, кормов и кормовых добавок: 

ПКО-1.1. Имеет представление о государственных стандартах и иных нормативно-

правовые актах в области ветеринарно-санитарной оценки и контроля производства безопасной 

продукции животноводства, пчеловодства, водного промысла и кормов, а также продуктов 

растительного происхождения. 

ПКО-1.2. Дает оценку пригодности подконтрольной продукции по органолептическим 

свойствам и результатам лабораторных исследований, контролировать режимы рабочих 

параметров всех звеньев переработки животноводческого сырья. 

ПКО-1.3. Проводит ветеринарно-санитарную экспертизу продуктов животноводства и 

выдачи обоснованного заключения об их биологической безопасности, а также проведения 

ветеринарно-санитарного контроля продуктов растительного происхождения кормов и 

кормовых добавок. 

ПКО-2. Способен проводить анализ и исследования по разработке методов контроля 

качества сырья и продуктов животного и растительного происхождения: 

ПКО-2.1. Применяет правила проведения ветеринарно-санитарной экспертизы и 

контроля качества продуктов питания животного происхождения и осуществляет 

профилактические мероприятия по предотвращению зоонозов 

ПКО-2.2. Проводит ветеринарно-санитарный предубойный осмотр животных и птицы, 

послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов;  

ПКО-2.3. Правильно оценивает качество и безопасность сельскохозяйственной 

продукции; организует и контролирует погрузку и транспортировку убойных животных, сырья, 



продукции животного и растительного происхождения; определяет видовую принадлежность 

мяса животных; проводить бактериологический анализ мяса и мясных продуктов 

- профессиональные компетенции (ПК): 

ПК-2. Способен усовершенствовать методики и разработки в области ветеринарно-

санитарной экспертизы, производственного ветеринарного контроля, ветеринарной санитарии, 

биотехнологии и генной инженерии: 

ПК-2.1. Применяет методы ветеринарно-санитарной экспертизы пищевого сырья и 

готовых продуктов, требования нормативно-технических документов к пищевым продуктам, 

условиям их производства и обращения, предприятиям перерабатывающей промышленности, 

ветеринарным лабораториям, холодильным и другим объектам государственного 

ветеринарного надзора. 

ПК-2.2. Использует современное лабораторное оборудованием при проведении 

ветеринарно-санитарной экспертизы, производственного ветеринарного контроля, 

ветеринарной санитарии, биотехнологии и генной инженерии. 

ПК-2.3. Использует в работе навыки ветеринарно-санитарной оценки качества и 

безопасности животноводческого сырья, готовой пищевой продукции, кормовых средств, а 

также условий и режимов рабочих параметров всех звеньев переработки животноводческого 

сырья в соответствии с основными требованиями системы ХАССП в пищевой 

промышленности. 

ПК-4. Способен проводить клиническое обследование животных при проведении 

предубойной экспертизы, транспортировке и реализации на продовольственных рынках: 

ПК-4.1. Применяет знания о анатомо-физиологических основах функционирования 

организма, методиках клинико-иммунобиологического исследования; способах взятия 

биологического материала и его исследования; общих закономерности организации органов и 

систем органов на тканевом и клеточном уровнях; патогенетических аспектах развития 

угрожающих жизни состояний;  

ПК-4.2. Анализирует закономерности функционирования органов и систем организма, 

интерпретирует результаты современных диагностических технологий по возрастно-половым 

группам животных с учетом их физиологических особенностей; использует 

экспериментальные, микробиологические и лабораторно-инструментальные методы при 

определении функционального состояния животных; применяет специализированное 

оборудование и инструменты; планирует и осуществляет комплекс профилактических 

мероприятий. 

ПК-4.3. Прогнозирует результаты диагностики, применяет методы оценки экстерьера и 

интерьера животных, методы учета и оценки продуктивности сельскохозяйственных животных 

разных видов, технические приёмы микробиологических исследований. 

ПК-6. Способен решать производственные задачи с использованием современных 

методов ветеринарно-санитарной экспертизы: 

ПК-6.1. Использует в своей деятельности государственные стандарты в области 

ветеринарно-санитарной оценки и контроля производства безопасной продукции 

животноводства, пчеловодства, водного промысла и кормов, а также продуктов растительного 

происхождения; правила проведения ветеринарно-санитарной экспертизы и контроля качества 

продуктов питания животного происхождения;  

ПК-6.2. Применяет в своей деятельности современные методы ветеринарно-санитарной 

экспертизы 

ПК-7. Способен собирать, обрабатывать, анализировать, обобщать научно-техническую 

информацию, передовой отечественный и зарубежный опыт в области ветеринарно-

санитарной экспертизы и составлять отчеты и участвовать во внедрении результатов 

исследований и разработок: 

ПК-7.1. Применяет основы математического анализа, математической статистики, 

необходимые для решения аналитических и исследовательских задач 



ПК-7.2. Осуществляет выбор современных технических средств и информационных 

технологий для обработки и анализа данных, а также для решения исследовательских задач. 

ПК-7.3. Применяет современных технических средств информационных технологий 

для решения аналитических и исследовательских задач. 

Краткое содержание дисциплины:  

Для достижения поставленной цели необходимо решить следующие задачи: 

а) Общеобразовательная задача заключается в углубленном ознакомлении 

магистрантов с многообразием пищевых продуктов, их основными характеристиками и 

свойствами, а также способами их идентификации. 

б) Прикладная задача состоит в освещении вопросов, касающихся ветеринарно-

санитарной оценки пищевых продуктов и их идентификации и создает концептуальную 

базу для реализации междисциплинарных структурно-логических связей с целью 

выработки профессиональных навыков. 

в) Специальная задача состоит в ознакомлении студентов с современными 

направлениями и методическими подходами, используемыми при идентификации пищевых 

продуктов и их правильной ветеринарно-санитарной оценкой для решения проблем 

пищевой промышленности и ветеринарии, а также имеющимися достижениями в этой 

области. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен:  

Знать: состав и основные свойства пищевых продуктов; характеристику и 

химический состав основных видов пищевых продуктов; классификацию и номенклатуру 

пищевых продуктов; современные методы ветеринарно-санитарной экспертизы пищевого 

сырья и готовых продуктов; основы математического анализа, математической статистики, 

необходимые для решения аналитических и исследовательских задач, технические средства 

и информационные технологии для обработки данных;  

Уметь: обосновывать выбор современных методов исследования пищевых 

продуктов; использовать современное лабораторное оборудованием при проведении 

ветеринарно-санитарной экспертизы, производственного ветеринарного контроля, 

ветеринарной санитарии, биотехнологии и генной инженерии; идентифицировать пищевые 

продукты; осуществлять выбор современных технических средств и информационных 

технологий для обработки и анализа данных, а также для решения исследовательских задач. 

Владеть: навыками использования сырья животного происхождения в производстве 

пищевых продуктов; навыками ветеринарно-санитарной оценки качества и безопасности 

продукции, основами системы ХАССП в пищевой промышленности и сельском хозяйстве; 

современными методами химического анализа продуктов питания; навыками применения 

современных технических средств и информационных технологий для решения 

аналитических и исследовательских задач. 

Общая трудоемкость дисциплины составляет: 216 академических часов 

(6 зачетных единиц).  

Итоговый контроль по дисциплине: экзамен. 

  



Аннотация рабочей программы дисциплины 

Б1.В.04 «Экология и гигиена производства животноводческой продукции» для 

подготовки обучающихся по специальности 36.04.01 Ветеринарно-санитарная 

экспертиза  

 

 Цель освоения дисциплины: дать студентам основополагающие знания о 

ветеринарно-санитарной экспертизе при производстве животноводческой продукции, об 

охране окружающей среды и укреплении здоровья животных, повышении естественной 

резистентности. 

   Место дисциплины в учебном плане: дисциплина Б1.В.04 «Экология и гигиена 

производства животноводческой продукции» относится к дисциплинам части, 

формируемой участниками образовательных отношений учебного плана по направлению 

подготовки 36.04.01 «Ветеринарно-санитарная экспертиза» (уровень магистратура). 

Осваивается в 3 семестре – очная форма обучения. 

 Требования к результатам освоения дисциплины: Изучение дисциплины должно 

сформировать следующие компетенции: Способен анализировать влияние на организм 

животных природных, социально-хозяйственных, генетических и экономических факторов 

(ОПК-2) 

ОПК-2.1. Анализирует влияние на организм животных природных, социально-

хозяйственных, генетических и экономических факторов 

ОПК-2.2. Оценивает результаты влияния на организм животных природных, социально-

хозяйственных, генетических и экономических факторов 

ОПК-2.3. Осуществляет профессиональную деятельность с учетом с учетом результатов 

анализа и оценки влияния на организм животных природных, социально-хозяйственных, 

генетических и экономических факторов; 

Способен анализировать, идентифицировать и осуществлять оценку опасности риска 

возникновения и распространения болезней (ОПК-6) 

ОПК-6.1. Анализирует риски возникновения и распространения заболеваний различной 

этиологии 

ОПК-6.2. Проводит идентификацию риска при возникновении и распространении 

заболеваний различной этиологии 

ОПК-6.3. Оценивает степень опасности риска возникновения и распространения 

заболеваний различной этиологии 

 -  Способен проводить клиническое обследование животных при проведении предубойной 

экспертизы, транспортировке и реализации на продовольственных рынках (ПК-4). 

ПК-4.1. Применяет знания о анатомо-физиологических основах функционирования 

организма, методиках клинико-иммунобиологического исследования; способах взятия 

биологического материала и его исследования; общих закономерности организации органов 

и систем органов на тканевом и клеточном уровнях; патогенетических аспектах развития 

угрожающих жизни состояний;  

ПК-4.2. Анализирует закономерности функционирования органов и систем организма, 

интерпретирует результаты современных диагностических технологий по возрастно-

половым группам животных с учетом их физиологических особенностей; использует 

экспериментальные, микробиологические и лабораторно-инструментальные методы при 

определении функционального состояния животных; применяет специализированное 

оборудование и инструменты; планирует и осуществляет комплекс профилактических 

мероприятий. 

ПК-4.3. Прогнозирует результаты диагностики, применяет методы оценки экстерьера и 

интерьера животных, методы учета и оценки продуктивности сельскохозяйственных 

животных разных видов, технические приёмы микробиологических исследований 

 Краткое содержание дисциплины: 

Для достижения поставленной цели необходимо решить следующие задачи:  



а) Общеобразовательная задача заключается в углубленном ознакомлении студентов с 

рациональными приёмами содержания, выращивания и ухода, при которых животные 

проявляют высокую устойчивость к болезням и дают качественную максимальную 

продуктивность; 

б) Прикладная задача освещает вопросы, касающиеся взаимосвязи организма животных с 

окружающей средой и создает концептуальную базу для реализации междисциплинарных 

структурно-логических связей с целью выработки навыков врачебного мышления; 

в) Специальная задача состоит в ознакомлении студентов с современными направлениями 

и методическими подходами, используемыми при содержании животных для решения 

проблем животноводства и экологии, а также имеющимися достижениями в этой области. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен: 

 Знать: экологические факторы окружающей среды, их классификацию и характер 

взаимоотношений с живыми организмами; механизмы влияния антропогенных и 

экономических факторов на организм животных,  государственные стандарты в области 

ветеринарно-санитарной оценки и контроля производства безопасной продукции 

животноводства, правила проведения ветеринарно-санитарной экспертизы и контроля 

качества продуктов питания животного происхождения, существующие программы 

профилактики и контроля контагиозных заболеваний, применение систем идентификации 

животных, учет и оценку молочной и мясной продуктивности животных, инфекционные 

болезни животных и особенности их проявления; 

           Уметь: использовать экологические факторы окружающей среды и законы экологии 

в с/х производстве при экологической экспертизе объектов АПК и производстве с/х 

продукции; проводить оценку влияния на организм животных антропогенных и 

экономических факторов;  давать оценку пригодности подконтрольной продукции по 

результатам лабораторных исследований, осуществлять контроль запрещенных веществ в 

организме животных, продуктах животного происхождения и кормах, применять 

специализированное оборудование и инструменты, планировать и осуществлять комплекс 

профилактических мероприятий, контролировать режимы рабочих параметров всех звеньев 

переработки животноводческого сырья, организовывать и контролировать погрузку и 

транспортировку убойных животных, сырья, продукции животного и растительного 

происхождения.  

          Владеть: представлением о благоприятных и неблагоприятных факторах, влияющих 

на организм, моделированием воздействия антропогенных и экономических факторов на 

живые объекты, техникой отбора проб, консервирования материала и транспортировки в 

ветеринарную лабораторию, методами учета и оценки продуктивности 

сельскохозяйственных животных разных видов, применением различных методов 

разведения для повышения племенных, продуктивных и резистентных качеств животных, 

техническими приёмами микробиологических исследований, способами и методикой 

транспортировки убойных животных, сырья и продукции животного происхождения, 

навыками проведения процедур идентификации, выбора и реализации мер, которые могут 

быть использованы для снижения уровня риска.                                                                                                                                         

 Общая трудоемкость дисциплины составляет: 3 зачетные единицы (108 часов). 

 Итоговый контроль по дисциплине: зачёт. 

  



Аннотация рабочей программы дисциплины Б1.В.ДВ.01.02 

«Ветеринарно-санитарная экспертиза гидробионтов» 

по направлению подготовки 36.04.01 Ветеринарно-санитарная экспертиза 

Уровень высшего образования – магистратура 

Очная форма обучения 

 

Цель освоения дисциплины: подготовить магистра, будущего ветеринарно-

санитарного эксперта, владеющего теоретическими основами товароведения и технологии 

производства объектов водного промысла и практическими навыками проведения 

ветеринарно-санитарной экспертизы рыбы и морепродуктов, способного дать 

обоснованное заключение об их качестве и безопасности, осуществлять контроль на всех 

этапах производства продукцииаквакультуры и водного промысла и обеспечивать выпуск 

в реализацию доброкачественных продуктов рыбоводства. 

Место дисциплины в учебном плане: Дисциплина «Ветеринарно-санитарная 

экспертиза гидробионтов» Б1.В.ДВ.01.02 является дисциплиной по выбору части, 

формируемой участниками образовательных отношений, первого блока учебного плана, 

осваивается во 2 семестре. 

Требования к результатам освоения дисциплины: Изучение дисциплины должно 

сформировать следующие компетенции:  

ОПК-6. Способен анализировать, идентифицировать оценку опасности риска 

возникновения и распространения болезней различной этиологии. 

ОПК-6.1. Анализирует риски возникновения и распространения заболеваний различной 

этиологии 

ОПК-6.2. Проводит идентификацию риска при возникновении и распространении 

заболеваний различной этиологии 

ОПК-6.3. Оценивает степень опасности риска возникновения и распространения 

заболеваний различной этиологии 

ПК-2. Способен усовершенствовать методики и разработки в области ветеринарно-

санитарной экспертизы, производственного ветеринарного контроля, ветеринарной санитарии, 

биотехнологии и генной инженерии: 

ПК-2.1. Применяет методы ветеринарно-санитарной экспертизы пищевого сырья и 

готовых продуктов, требования нормативно-технических документов к пищевым продуктам, 

условиям их производства и обращения, предприятиям перерабатывающей промышленности, 

ветеринарным лабораториям, холодильным и другим объектам государственного 

ветеринарного надзора. 

ПК-2.2. Использует современное лабораторное оборудованием при проведении 

ветеринарно-санитарной экспертизы, производственного ветеринарного контроля, 

ветеринарной санитарии, биотехнологии и генной инженерии. 

ПК-2.3. Использует в работе навыки ветеринарно-санитарной оценки качества и 

безопасности животноводческого сырья, готовой пищевой продукции, кормовых средств, а 

также условий и режимов рабочих параметров всех звеньев переработки животноводческого 

сырья в соответствии с основными требованиями системы ХАССП в пищевой 

промышленности. 

ПК-3. Способен принимать участие в разработке нормативно-технических документов 

по безопасности и качеству сырья и продуктов животного и растительного происхождения, 

кормов и кормовых добавок для животных: 

ПК-3.1. Имеет представление о требованиях ТР ТС, СНиП, ВТ по безопасности и 

качеству сырья и продуктов животного и растительного происхождения, кормовых средств для 

животных и их экспертизе. 

ПК-3.2. Анализирует соответствие проектов нормативно-технических документов по 

безопасности и качеству сырья и продуктов животного и растительного происхождения, 



кормовых средств для животных требованиям действующих нормативно-технических 

документов. 

ПК-3.3. Применяет навыки экспертизы документарного контроля на соответствие 

требованиям нормативно-технических документов. 

ПК-6. Способен решать производственные задачи с использованием современных 

методов ветеринарно-санитарной экспертизы: 

ПК-6.1. Использует в своей деятельности государственные стандарты в области 

ветеринарно-санитарной оценки и контроля производства безопасной продукции 

животноводства, пчеловодства, водного промысла и кормов, а также продуктов растительного 

происхождения; правила проведения ветеринарно-санитарной экспертизы и контроля качества 

продуктов питания животного происхождения;  

ПК-6.2. Применяет в своей деятельности современные методы ветеринарно-санитарной 

экспертизы 

ПК-7. Способен собирать, обрабатывать, анализировать, обобщать научно-техническую 

информацию, передовой отечественный и зарубежный опыт в области ветеринарно-

санитарной экспертизы и составлять отчеты и участвовать во внедрении результатов 

исследований и разработок: 

ПК-7.1. Применяет основы математического анализа, математической статистики, 

необходимые для решения аналитических и исследовательских задач 

ПК-7.2. Осуществляет выбор современных технических средств и информационных 

технологий для обработки и анализа данных, а также для решения исследовательских задач. 

ПК-7.3. Применяет современных технических средств информационных технологий 

для решения аналитических и исследовательских задач. 

Краткое содержание дисциплины:  

Для достижения поставленной цели необходимо решить следующие задачи: 

а) Общеобразовательная задача заключается в ознакомлении обучающихся с 

методами ветеринарно-санитарной экспертизы рыбы и гидробионтов по показателям 

качества и безопасности. 

б) Прикладная задача освещает вопросы, касающиеся ветеринарно-санитарной 

оценки продукции аквакультуры и водного промысла и создает концептуальную базу для 

реализации междисциплинарных структурно-логических связей с целью выработки 

профессиональных навыков. 

в) Специальная задача состоит в ознакомлении обучающихся с современными 

направлениями и методическими подходами, используемыми при производстве и 

обращении рыбы и гидробионтов для решения проблем ветеринарно-санитарной 

экспертизыи ветеринарии, а также имеющимися достижениями в этой области. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен:  

Знать: основные методики ветеринарно-санитарной экспертизы и оценки 

соответствия рыбы и морепродуктов. 

Уметь: проводить оценку органолептических и лабораторных показателей качества 

и безопасности рыбы и морепродуктов: физико-химических и микробиологических. 

Владеть: навыками проведения ветеринарно-санитарной экспертизы рыбы и 

морепродуктовпо показателям качества и безопасности. 

Общая трудоемкость дисциплины составляет: 144 академических часа 

(4 зачетные единицы).  

Итоговый контроль по дисциплине: зачет с оценкой. 

  



Аннотация рабочей программы дисциплины Б1.В.ДВ.01.01 

«Ветеринарно-санитарная экспертиза пищевых добавок» 

по направлению подготовки 36.04.01 Ветеринарно-санитарная экспертиза 

Уровень высшего образования – магистратура 

Очная форма обучения 

 

Цель освоения дисциплины: формирование у будущих магистров ветеринарно-

санитарной экспертизы представлений об основных группах пищевых и биологически 

активных добавок, их классификации и строении, о гигиенической регламентации в 

продуктах питания, путях использования в пищевых технологиях, роли при производстве 

продуктов питания и регулировании применения пищевых добавок как чужеродных 

веществ пищи. 

Место дисциплины в учебном плане: Дисциплина «Ветеринарно-санитарная 

экспертиза пищевых добавок» Б1.В.ДВ.01.01 является дисциплиной по выбору части, 

формируемой участниками образовательных отношений, первого блока учебного плана, 

осваивается во 2 семестре. 

Требования к результатам освоения дисциплины: Изучение дисциплины должно 

сформировать следующие компетенции: 

ОПК-6. Способен анализировать, идентифицировать оценку опасности риска 

возникновения и распространения болезней различной этиологии. 

ОПК-6.1. Анализирует риски возникновения и распространения заболеваний различной 

этиологии 

ОПК-6.2. Проводит идентификацию риска при возникновении и распространении 

заболеваний различной этиологии 

ОПК-6.3. Оценивает степень опасности риска возникновения и распространения 

заболеваний различной этиологии 

ПК-2. Способен усовершенствовать методики и разработки в области ветеринарно-

санитарной экспертизы, производственного ветеринарного контроля, ветеринарной санитарии, 

биотехнологии и генной инженерии: 

ПК-2.1. Применяет методы ветеринарно-санитарной экспертизы пищевого сырья и 

готовых продуктов, требования нормативно-технических документов к пищевым продуктам, 

условиям их производства и обращения, предприятиям перерабатывающей промышленности, 

ветеринарным лабораториям, холодильным и другим объектам государственного 

ветеринарного надзора. 

ПК-2.2. Использует современное лабораторное оборудованием при проведении 

ветеринарно-санитарной экспертизы, производственного ветеринарного контроля, 

ветеринарной санитарии, биотехнологии и генной инженерии. 

ПК-2.3. Использует в работе навыки ветеринарно-санитарной оценки качества и 

безопасности животноводческого сырья, готовой пищевой продукции, кормовых средств, а 

также условий и режимов рабочих параметров всех звеньев переработки животноводческого 

сырья в соответствии с основными требованиями системы ХАССП в пищевой 

промышленности. 

ПК-3. Способен принимать участие в разработке нормативно-технических документов 

по безопасности и качеству сырья и продуктов животного и растительного происхождения, 

кормов и кормовых добавок для животных: 

ПК-3.1. Имеет представление о требованиях ТР ТС, СНиП, ВТ по безопасности и 

качеству сырья и продуктов животного и растительного происхождения, кормовых средств для 

животных и их экспертизе. 

ПК-3.2. Анализирует соответствие проектов нормативно-технических документов по 

безопасности и качеству сырья и продуктов животного и растительного происхождения, 

кормовых средств для животных требованиям действующих нормативно-технических 

документов. 



ПК-3.3. Применяет навыки экспертизы документарного контроля на соответствие 

требованиям нормативно-технических документов. 

ПК-6. Способен решать производственные задачи с использованием современных 

методов ветеринарно-санитарной экспертизы: 

ПК-6.1. Использует в своей деятельности государственные стандарты в области 

ветеринарно-санитарной оценки и контроля производства безопасной продукции 

животноводства, пчеловодства, водного промысла и кормов, а также продуктов растительного 

происхождения; правила проведения ветеринарно-санитарной экспертизы и контроля качества 

продуктов питания животного происхождения;  

ПК-6.2. Применяет в своей деятельности современные методы ветеринарно-санитарной 

экспертизы 

ПК-7. Способен собирать, обрабатывать, анализировать, обобщать научно-техническую 

информацию, передовой отечественный и зарубежный опыт в области ветеринарно-

санитарной экспертизы и составлять отчеты и участвовать во внедрении результатов 

исследований и разработок: 

ПК-7.1. Применяет основы математического анализа, математической статистики, 

необходимые для решения аналитических и исследовательских задач 

ПК-7.2. Осуществляет выбор современных технических средств и информационных 

технологий для обработки и анализа данных, а также для решения исследовательских задач. 

ПК-7.3. Применяет современных технических средств информационных технологий 

для решения аналитических и исследовательских задач. 

Краткое содержание дисциплины:  

Для достижения поставленной цели необходимо решить следующие задачи: 

а) Общеобразовательная задача заключается в ознакомлении обучающихся с 

основными группами и методами ветеринарно-санитарной экспертизы пищевых добавок в 

продуктах питанияпо показателям качества и безопасности. 

б) Прикладная задача освещает вопросы, касающиеся ветеринарно-санитарной 

оценкибезопасности пищевых добавок, обоснованности их применения и создает 

концептуальную базу для реализации междисциплинарных структурно-логических связей 

с целью выработки профессиональных навыков. 

в) Специальная задача состоит в ознакомлении обучающихся с современными 

направлениями и методическими подходами, используемыми при использованиии 

обращении пищевых добавокдля решения проблем ветеринарно-санитарной экспертизыи 

ветеринарии, а также имеющимися достижениями в этой области. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен:  

Знать:основные технологические функции пищевых добавок; характеристику и 

химическое строение основных представителей каждого класса пищевых добавок; 

классификацию пищевых и биологически активных добавок. 

Уметь:проводить оценку органолептических и лабораторных показателей качества 

и безопасности пищевых добавок: физико-химических и микробиологических; 

обосновывать выбор пищевых добавок при производстве пищевых продуктов. 

Владеть:навыками использования пищевых добавок в производстве пищевых 

продуктов. 

Общая трудоемкость дисциплины составляет: 144 академических часа 

(4 зачетные единицы).  

Итоговый контроль по дисциплине: зачет с оценкой. 

  



Аннотация 

рабочей программы дисциплины 

Б1.О.10 «Государственный ветеринарный надзор на ведомственных  

объектах» 

для подготовки магистров по направлению подготовки 

36.04.01 «Ветеринарно-санитарная экспертиза» 

 

Цель освоения дисциплины: формирование у слушателей магистратуры 

принципов и порядка проведения проверок поднадзорных объектов и осуществления 

контроля соблюдения требований ветеринарного законодательства Российской Федерации 

юридическими и физическими лицами на сельскохозяйственных предприятиях и 

предприятиях по заготовке, хранению, переработке и реализации продуктов и сырья 

животного происхождения. 

Место дисциплины в учебном плане: относится к дисциплинам обязательной 

части учебного плана по направлению подготовки 36.04.01 «Ветеринарно-санитарная 

экспертиза». Осваивается в 3 семестре. 

 

Требования к результатам освоения дисциплины: в результате освоения 

дисциплины формируются следующие компетенции:  

способен организовывать и руководить работой команды, вырабатывая командную 

стратегию для достижения поставленной цели (УК-3): 

УК-3.1. Разработка целей команды, формирование ее состава, определение 

функциональных и ролевых критериев отбора участников  

УК-3.2. Принятие исполнительских решений в условиях спектра мнений, 

определение порядка выполнения заданий;  

способен осуществлять и совершенствовать профессиональную деятельность в 

соответствии с нормативными правовыми актами в сфере агропромышленного комплекса 

(ОПК-3): 

ОПК-3.1. Проводит поиск современной актуальной и достоверной информации о 

нормативных правовых актах национального и международного ветеринарного 

законодательства, регулирующих профессиональную деятельность в сфере 

агропромышленного комплекса 

ОПК-3.2. Анализирует основные нормативные правовые акты национального и 

международного ветеринарного законодательства, регулирующие профессиональную 

деятельность в сфере агропромышленного комплекса 

ОПК-3.3. Осуществляет свою профессиональную деятельность в соответствии с 

нормативными правовыми актами национального и международного ветеринарного 

законодательства в сфере агропромышленного комплекса 

способен оформлять специальную документацию, анализировать результаты 

профессиональной деятельности и представлять отчетные документы с использованием 

специализированных баз данных (ОПК-5): 

ОПК-5.1. Использует специализированные базы данных для оформления 

специальной документации 

ОПК-5.2. Анализирует результаты профессиональной деятельности с 

использованием специализированных баз данных, базовых системных программных 

продуктов и пакетов прикладных программ 

ОПК-5.3. Представляет отчетные документы с использованием специализированных 

баз данных и базовых системных программных продуктов и пакетов прикладных программ 

способен организовывать и планировать эксперименты по ветеринарно-санитарным 

мероприятиям для повышения качества и безопасности продуктов животного и 

растительного происхождения, кормов и кормовых добавок (ПКО-1): 



ПКО-1.1. Имеет представление о государственных стандартах и иных нормативно-

правовые актах в области ветеринарно-санитарной оценки и контроля производства 

безопасной продукции животноводства, пчеловодства, водного промысла и кормов, а также 

продуктов растительного происхождения. 

ПКО-1.2. Дает оценку пригодности подконтрольной продукции по 

органолептическим свойствам и результатам лабораторных исследований, контролировать 

режимы рабочих параметров всех звеньев переработки животноводческого сырья. 

ПКО-1.3. Проводит ветеринарно-санитарную экспертизу продуктов животноводства 

и выдачи обоснованного заключения об их биологической безопасности, а также 

проведения ветеринарно-санитарного контроля продуктов растительного происхождения 

кормов и кормовых добавок. 

способен принимать участие в разработке нормативно-технических документов по 

безопасности и качеству сырья и продуктов животного и растительного происхождения, 

кормов и кормовых добавок для животных (ПК-3): 

ПК-3.1. Имеет представление о требованиях ТР ТС, СНиП, ВТ по безопасности и 

качеству сырья и продуктов животного и растительного происхождения, кормовых средств 

для животных и их экспертизе. 

ПК-3.2. Анализирует соответствие проектов нормативно-технических документов 

по безопасности и качеству сырья и продуктов животного и растительного происхождения, 

кормовых средств для животных требованиям действующих нормативно-технических 

документов. 

ПК-3.3. Применяет навыки экспертизы документарного контроля на соответствие 

требованиям нормативно-технических документов. 

Краткое содержание дисциплины: Законодательство Российской Федерации в 

области государственного ветеринарного надзора. Полномочия государственной власти 

субъектов Российской Федерации в области государственного ветеринарного надзора. 

Права и обязанности должностных лиц, государственных гражданских служащих при 

осуществлении государственного ветеринарного надзора в субъектах. Система 

государственной ветеринарной службы Российской Федерации. Ответственность за 

нарушения законодательства Российской Федерации в области ветеринарии. 

Подтверждение соответствия пищевой продукции. Система менеджмента безопасности 

пищевых продуктов в ветеринарно-санитарном отношении. Порядок проведения 

государственного ветеринарного надзора: на убойных пунктах, санитарных бойнях и на 

мясоперерабатывающих предприятиях; на предприятиях, осуществляющих вылов (добычу) 

рыбы и морепродуктов, переработку, хранение и реализацию рыбы и рыбной продукции; на 

молокоперерабатывающих предприятиях; на предприятиях по заготовке и хранению сырья 

и продуктов животного происхождения; в животноводческих хозяйствах; на предприятиях 

по производству кормов и кормовых добавок; на продовольственных рынках и при 

реализации продукции животноводства в торговой сети. 

 

Общая трудоемкость дисциплины составляет: 3 зачетные единицы (108 часов). 

 

Итоговый контроль по дисциплине: зачёт. 

  



Аннотация рабочей программы дисциплины 

Б1.О.04 «Государственный ветеринарный надзор на объектах  

Россельхознадзора» 

для подготовки магистров по направлению подготовки 

36.04.01 «Ветеринарно-санитарная экспертиза» 

 

Цель освоения дисциплины: формирование у слушателей магистратуры принципов и 

порядка проведения проверок поднадзорных объектов и осуществления контроля 

соблюдения требований ветеринарного законодательства Российской Федерации 

юридическими и физическими лицами на объектах Россельхознадзора. 

 

Место дисциплины в учебном плане: относится к дисциплинам обязательной части 

учебного плана по направлению подготовки 36.04.01 «Ветеринарно-санитарная 

экспертиза». Осваивается во 2 и 3 семестрах. 

 

Требования к результатам освоения дисциплины: в результате освоения дисциплины 

формируются следующие компетенции:  

УК-3. Способен организовывать и руководить работой команды, вырабатывая командную 

стратегию для достижения поставленной цели; 

УК-3.1. Разработка целей команды, формирование ее состава, определение 

функциональных и ролевых критериев отбора участников  

УК-3.2. Принятие исполнительских решений в условиях спектра мнений, определение 

порядка выполнения заданий;  

УК-5. Способен анализировать и учитывать разнообразие культур в процессе 

межкультурного взаимодействия; 

УК-5.1. Умеет толерантно и конструктивно взаимодействовать с людьми с учетом их 

социокультурных особенностей в целях успешного выполнения профессиональных задач и 

усиления социальной интеграции 

УК-5.2. Выбор способов интеграции в команду работников, принадлежащих к разным 

культурам; 

 способен осуществлять и совершенствовать профессиональную деятельность в 

соответствии с нормативными правовыми актами в сфере агропромышленного комплекса 

(ОПК-3): 

ОПК-3.1. Проводит поиск современной актуальной и достоверной информации о 

нормативных правовых актах национального и международного ветеринарного 

законодательства, регулирующих профессиональную деятельность в сфере 

агропромышленного комплекса 

ОПК-3.2. Анализирует основные нормативные правовые акты национального и 

международного ветеринарного законодательства, регулирующие профессиональную 

деятельность в сфере агропромышленного комплекса 

ОПК-3.3. Осуществляет свою профессиональную деятельность в соответствии с 

нормативными правовыми актами национального и международного ветеринарного 

законодательства в сфере агропромышленного комплекса 

ОПК-5. Способен оформлять специальную документацию, анализировать результаты 

профессиональной деятельности и представлять отчетные документы с использованием 

специализированных баз данных 

ОПК-5.1. Использует специализированные базы данных для оформления специальной 

документации 

ОПК-5.2. Анализирует результаты профессиональной деятельности с использованием 

специализированных баз данных, базовых системных программных продуктов и пакетов 

прикладных программ 



ОПК-5.3. Представляет отчетные документы с использованием специализированных баз 

данных и базовых системных программных продуктов и пакетов прикладных программ 

ПКО-2. Способен проводить анализ и исследования по разработке методов контроля 

качества сырья и продуктов животного и растительного происхождения 

ПКО-2.1. Применяет правила проведения ветеринарно-санитарной экспертизы и контроля 

качества продуктов питания животного происхождения и осуществляет профилактические 

мероприятия по предотвращению зоонозов 

ПКО-2.2. Проводит ветеринарно-санитарный пред-убойный осмотр животных и птицы, 

послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов;  

ПКО-2.3. Правильно оценивает качество и безопасность сельскохозяйственной продукции; 

организует и контролирует погрузку и транспортировку убойных животных, сырья, 

продукции животного и растительного происхождения; определяет видовую 

принадлежность мяса животных; проводить бактериологический анализ мяса и мясных 

продуктов 

ПК-4. Способен проводить клиническое обследование животных при проведении 

предубойной экспертизы, транспортировке и реализации на продовольственных рынках 

ПК-4.1. Применяет знания о анатомо-физиологических основах функционирования 

организма, методиках клинико-иммунобиологического исследования; способах взятия 

биологического материала и его исследования; общих закономерности организации органов 

и систем органов на тканевом и клеточном уровнях; патогенетических аспектах развития 

угрожающих жизни состояний;  

ПК-4.2. Анализирует закономерности функционирования органов и систем организма, 

интерпретирует результаты современных диагностических технологий по возрастно-

половым группам животных с учетом их физиологических особенностей; использует 

экспериментальные, микробиологические и лабораторно-инструментальные методы при 

определении функционального состояния животных; применяет специализированное 

оборудование и инструменты; планирует и осуществляет комплекс профилактических 

мероприятий. 

ПК-4.3. Прогнозирует результаты диагностики, применяет методы оценки экстерьера и 

интерьера животных, методы учета и оценки продуктивности сельскохозяйственных 

животных разных видов, технические приёмы микробиологических исследований. 

Краткое содержание дисциплины: Ветеринарное законодательство Российской 

Федерации. Нормативно-правовое регулирование в ветеринарии. Полномочия РФ и 

субъектов РФ в области ветеринарии. Контроль (надзор) за полнотой и качеством 

осуществления органами государственной власти субъектов РФ переданных им 

полномочий РФ в области ветеринарии. Лицензирование фармацевтической деятельности в 

сфере оборота лекарственных средств для ветеринарного применения. Федеральный 

государственный ветеринарный контроль (надзор). Контрольные (надзорные) мероприятия. 

Порядок осуществления федерального государственного ветеринарного надзора. 

Обследование хозяйствующих субъектов, осуществляющих ввоз и вывоз поднадзорных 

грузов на таможенную территорию Таможенного союза. Техническое регулирование. 

Требования технических регламентов Таможенного Союза для производителей пищевых 

продуктов. Проведение экспертизы некачественных и опасных пищевых продуктов и сырья 

животного происхождения. Лабораторный ветеринарный мониторинг безопасности 

продукции животного происхождения и кормов. Госветнадзор за сбором, утилизацией и 

уничтожением биологических отходов. Мониторинг ветеринарной безопасности. План 

федерального эпизоотического мониторинга. Компартментализация. Охрана территории 

Российской Федерации от заноса заразных болезней из иностранных государств. Правила 

осуществления госветнадзора в пунктах пропуска через государственную границу РФ. 

Ветеринарно-санитарные требования к складам временного хранения и таможенным 

складам. Государственный ветеринарный надзор на транспорте. Государственный 

ветеринарный надзор в местах совершения таможенных операций на территории РФ. 



Лабораторный контроль импортного продовольственного сырья животного происхождения 

кормов и кормовых добавок для животных. Единые ветеринарно-санитарные требования, 

предъявляемые к товарам, подлежащим ветеринарному контролю (надзору). Решения, 

принятые в рамках Таможенного Союза и Евразийской экономической комиссии. 

 

Общая трудоемкость дисциплины составляет: 8 зачетных единиц (288 часов). 

Итоговый контроль по дисциплине: зачёт, экзамен. 

  



Аннотация рабочей программы дисциплины 

Б1.В.01 «Нормативно-правовое регулирование 

ветеринарно-санитарной экспертизы» 

для подготовки магистров по направлению подготовки 

36.04.01 «Ветеринарно-санитарная экспертиза» 

 

Цель освоения дисциплины: изучение нормативно-правовой базы, регулирующей 

вопросы проведения ветеринарно-санитарной экспертизы; изучение ветеринарного 

делопроизводства по обработке результатов ветеринарно-санитарной экспертизы на 

подконтрольных объектах. 

 

Место дисциплины в учебном плане: Б1.В.01, относится к дисциплинам части, 

формируемой участниками образовательных отношений, учебного плана по направлению 

подготовки 36.04.01 «Ветеринарно-санитарная экспертиза». Осваивается в 3 семестре. 

 

Требования к результатам освоения дисциплины: изучение дисциплины должно 

сформировать следующие общепрофессиональные и профессиональные компетенции:  

способен осуществлять и совершенствовать профессиональную деятельность в 

соответствии с нормативными правовыми актами в сфере агропромышленного комплекса 

(ОПК-3): 

ОПК-3.1. Проводит поиск современной актуальной и достоверной информации о 

нормативных правовых актах национального и международного ветеринарного 

законодательства, регулирующих профессиональную деятельность в сфере 

агропромышленного комплекса 

ОПК-3.2. Анализирует основные нормативные правовые акты национального и 

международного ветеринарного законодательства, регулирующие профессиональную 

деятельность в сфере агропромышленного комплекса 

ОПК-3.3. Осуществляет свою профессиональную деятельность в соответствии с 

нормативными правовыми актами национального и международного ветеринарного 

законодательства в сфере агропромышленного комплекса 

способен оформлять специальную документацию, анализировать результаты 

профессиональной деятельности и представлять отчетные документы с использованием 

специализированных баз данных (ОПК-5): 

ОПК-5.1. Использует специализированные базы данных для оформления специальной 

документации 

ОПК-5.2. Анализирует результаты профессиональной деятельности с использованием 

специализированных баз данных, базовых системных программных продуктов и пакетов 

прикладных программ 

ОПК-5.3. Представляет отчетные документы с использованием специализированных 

баз данных и базовых системных программных продуктов и пакетов прикладных программ 

способен проводить анализ и исследования по разработке методов контроля качества 

сырья и продуктов животного и растительного происхождения (ПКО-2): 

ПКО-2.1. Применяет правила проведения ветеринарно-санитарной экспертизы и 

контроля качества продуктов питания животного происхождения и осуществляет 

профилактические мероприятия по предотвращению зоонозов 

ПКО-2.2. Проводит ветеринарно-санитарный предубойный осмотр животных и 

птицы, послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов;  

ПКО-2.3. Правильно оценивает качество и безопасность сельскохозяйственной 

продукции; организует и контролирует погрузку и транспортировку убойных животных, 

сырья, продукции животного и растительного происхождения; определяет видовую 

принадлежность мяса животных; проводить бактериологический анализ мяса и мясных 

продуктов 



Краткое содержание дисциплины: 

Раздел 1. Требования законодательства РФ в области ветеринарии к проведению 

ветеринарно-санитарной экспертизы. 

Раздел 2. Нормативные правовые документы по проведению ветеринарно-санитарной 

экспертизы. 

Раздел 3. Лаборатории ветеринарно-санитарной экспертизы. Должностные 

регламенты специалистов ЛВСЭ. 

Раздел 4. Ветеринарное делопроизводство. Ветеринарный учет и ветеринарная 

отчётность по ветеринарно-санитарной экспертизе. Акты на ветеринарные мероприятия. 

Раздел 5. Защита населения от болезней, общих для человека и животных, и пищевых 

отравлений. 

Раздел 6. Ветеринарные лаборатории. Аккредитация лабораторий. Производственные 

ветеринарные лаборатории. 

Раздел 7. Порядок проведения ветеринарно-санитарной экспертизы 

животноводческого сырья на предприятиях. 

Раздел 8. Ветеринарные сопроводительные документы. Порядок оформления. 

 

Общая трудоемкость дисциплины составляет: 2 зачетные единицы (72 часа). 

 

Итоговый контроль по дисциплине: зачет. 

  



Аннотация  

рабочей программы дисциплины 

Б1.О.11 «Организация ветеринарной службы на коммерческих перерабатывающих 

предприятиях» 

для подготовки магистров по направлению подготовки 

36.04.01 «Ветеринарно-санитарная экспертиза» 

 

Цель освоения дисциплины: формирование у слушателей магистратуры 

принципов и порядка организации производственной ветеринарной службы и ее 

деятельности по обеспечению и контролю качества продукции животного происхождения 

при производстве в соответствии  с современными требованиями законодательства 

Российской Федерации. 

 

Место дисциплины в учебном плане: Дисциплина Б1.О.11 «Организация 

ветеринарной службы на коммерческих перерабатывающих предприятиях» относится к 

дисциплинам обязательной части  и осваивается в 3 семестре. 

 

Требования к результатам освоения дисциплины:  

В результате освоения дисциплины формируются следующие компетенции:  

- Способен осуществлять критический анализ проблемных ситуаций на основе 

системного подхода, вырабатывать стратегию действий УК-1 

УК-1.1 Сбор и систематизация информации по проблеме с последующей её оценкой 

адекватности и достоверности 

УК-1.2 Рассматривает различные варианты решения проблемной ситуации на основе 

системного подхода, оценивает их преимущества и риски. Предлагает стратегию действий 

 - Способен управлять проектом на всех этапах его жизненного цикла УК-2 

УК-2.1 Выстраивает этапы работы над проектом с учетом последовательности их 

реализации, определяет этапы жизненного цикла проекта 

УК-2.2. Разработка плана проекта, определение потребности в ресурсах и контроль 

реализации проекта с последующим публичным представлением полученных результатов. 

 - Способен организовывать и руководить работой команды, вырабатывая командную 

стратегию для достижения поставленной цели УК-3 

УК-3.1. Разработка целей команды, формирование ее состава, определение 

функциональных и ролевых критериев отбора участников  

УК-3.2. Принятие исполнительских решений в условиях спектра мнений, 

определение порядка выполнения заданий  

- Способен оформлять специальную документацию, анализировать результаты 

профессиональной деятельности и представлять отчетные документы с использованием 

специализированных баз данных ОПК-5 

ОПК-5.1. Использует специализированные базы данных для оформления 

специальной документации 

ОПК-5.2. Анализирует результаты профессиональной деятельности с 

использованием специализированных баз данных, базовых системных программных 

продуктов и пакетов прикладных программ 

ОПК-5.3. Представляет отчетные документы с использованием специализированных 

баз данных и базовых системных программных продуктов и пакетов прикладных программ. 

 Способен проводить клиническое обследование животных при проведении 

предубойной экспертизы, транспортировке и реализации на продовольственных рынках 

ПК-4 

ПК-4.1. Применяет знания о анатомо-физиологических основах функционирования 

организма, методиках клинико-иммунобиологического исследования; способах взятия 



биологического материала и его исследования; общих закономерности организации органов 

и систем органов на тканевом и клеточном уровнях; патогенетических аспектах развития 

угрожающих жизни состояний;  

ПК-4.2. Анализирует закономерности функционирования органов и систем 

организма, интерпретирует результаты современных диагностических технологий по 

возрастно-половым группам животных с учетом их физиологических особенностей; 

использует экспериментальные, микробиологические и лабораторно-инструментальные 

методы при определении функционального состояния животных; применяет 

специализированное оборудование и инструменты; планирует и осуществляет комплекс 

профилактических мероприятий. 

ПК-4.3. Прогнозирует результаты диагностики, применяет методы оценки 

экстерьера и интерьера животных, методы учета и оценки продуктивности 

сельскохозяйственных животных разных видов, технические приёмы микробиологических 

исследований. 

 

Краткое содержание дисциплины: 

Нормативно-правовое регулирование деятельности ветеринарной службы в 

Российской Федерации. Виды ветеринарной службы. Производственная ветеринарная 

служба. Законодательство РФ в области ветеринарной сертификации и защите прав 

потребителей. Информационные системы в области ветеринарии. Ветис паспорт. ИС 

Цербер. ИС Аргус. ИС Меркурий. ИС Сирано. Система менеджмента безопасности 

пищевых продуктов в ветеринарно-санитарном отношении. Система HACCP. Организация 

производственного лабораторного контроля. Организация производственной ветеринарной 

службы на убойных пунктах, санитарных бойнях и на мясоперерабатывающих 

предприятиях. Организация производственной ветеринарной службы на 

рыбоперерабатывающих предприятиях. Организация производственной ветеринарной 

службы на молокоперерабатывающих предприятиях. Организация производственной 

ветеринарной службы на предприятиях по заготовке и хранению сырья и продуктов 

животного происхождения. Организация производственной ветеринарной службы в 

животноводческих хозяйствах и в КФХ. Организация производственной ветеринарной 

службы на предприятиях по производству кормов и кормовых добавок. 

 

Общая трудоемкость дисциплины составляет: 2 зачетные единицы (72 часа). 

 

Итоговый контроль по дисциплине: зачёт. 

  



Аннотация рабочей программы дисциплины Б1.В.ДВ.03.01 

«Пищевые токсикоинфекции» 

по направлению подготовки 36.04.01 Ветеринарно-санитарная экспертиза 

Уровень высшего образования – магистратура 

Очная форма обучения 

 

Цель освоения дисциплины: формирование у будущих магистров ветеринарно-

санитарной экспертизы представлений теоретических основ и практических навыков 

проведения ветеринарно-санитарной экспертизы продуктов животного и растительного 

происхождения по показателям качества и безопасности, способности давать 

обоснованное заключение об их качестве, осуществления контроля за ветеринарно-

санитарным состоянием предприятий по переработке продуктов и сырья животного 

происхождения и обеспечения выпуска ими доброкачественной продукции. 

Место дисциплины в учебном плане: Дисциплина «Пищевые токсикоинфекции» 

Б1.В.ДВ.03.01 является дисциплиной по выбору части, формируемой участниками 

образовательных отношений, осваивается в 3 семестре. 

Требования к результатам освоения дисциплины: изучение дисциплины должно 

сформировать следующие компетенции:  

ОПК-6 Способен анализировать, идентифицировать оценку опасности риска 

возникновения и распространения болезней различной этиологии: 

ОПК-6.1. Анализирует риски возникновения и распространения заболеваний различной 

этиологии 

ОПК-6.2. Проводит идентификацию риска при возникновении и распространении 

заболеваний различной этиологии 

ОПК-6.3. Оценивает степень опасности риска возникновения и распространения 

заболеваний различной этиологии 

ПК-2 Способен усовершенствовать методики и разработки в области ветеринарно-

санитарной экспертизы, производственного ветеринарного контроля, ветеринарной санитарии, 

биотехнологии и генной инженерии: 

ПК-2.1. Применяет методы ветеринарно-санитарной экспертизы пищевого сырья и 

готовых продуктов, требования нормативно-технических документов к пищевым продуктам, 

условиям их производства и обращения, предприятиям перерабатывающей промышленности, 

ветеринарным лабораториям, холодильным и другим объектам государственного 

ветеринарного надзора. 

ПК-2.2. Использует современное лабораторное оборудованием при проведении 

ветеринарно-санитарной экспертизы, производственного ветеринарного контроля, 

ветеринарной санитарии, биотехнологии и генной инженерии. 

ПК-2.3. Использует в работе навыки ветеринарно-санитарной оценки качества и 

безопасности животноводческого сырья, готовой пищевой продукции, кормовых средств а 

также условий и режимов рабочих параметров всех звеньев переработки животноводческого 

сырья в соответствии с основными требованиями системы ХАССП в пищевой 

промышленности. 

ПК-6 Способен решать производственные задачи с использованием современных 

методов ветеринарно-санитарной экспертизы: 

ПК-6.1. Использует в своей деятельности государственные стандарты в области 

ветеринарно-санитарной оценки и контроля производства безопасной продукции 

животноводства, пчеловодства, водного промысла и кормов, а также продуктов растительного 

происхождения; правила проведения ветеринарно-санитарной экспертизы и контроля качества 

продуктов питания животного происхождения;  

ПК-6.2. Применяет в своей деятельности современные методы ветеринарно-санитарной 

экспертизы 



ПК-7 Способен собирать, обрабатывать, анализировать, обобщать научно-техническую 

информацию, передовой отечественный и зарубежный опыт в области ветеринарно-

санитарной экспертизы и составлять отчеты и участвовать во внедрении результатов 

исследований и разработок: 

ПК-7.1. Применяет основы математического анализа, математической статистики, 

необходимые для решения аналитических и исследовательских задач 

ПК-7.2. Осуществляет выбор современных технических средств и информационных 

технологий для обработки и анализа данных, а также для решения исследовательских задач. 

ПК-7.3. Применяет современных технических средств информационных технологий 

для решения аналитических и исследовательских задач. 

ПКО-1 Способен организовывать и планировать эксперименты по ветеринарно-

санитарным мероприятиям для повышения качества и безопасности продуктов животного и 

растительного происхождения, кормов и кормовых добавок: 

ПКО-1.1. Имеет представление о государственных стандартах и иных нормативно-

правовые актах в области ветеринарно-санитарной оценки и контроля производства безопасной 

продукции животноводства, пчеловодства, водного промысла и кормов, а также продуктов 

растительного происхождения. 

ПКО-1.2. Дает оценку пригодности подконтрольной продукции по органолептическим 

свойствам и результатам лабораторных исследований, контролировать режимы рабочих 

параметров всех звеньев переработки животноводческого сырья. 

ПКО-1.3. Проводит ветеринарно-санитарную экспертизу продуктов животноводства и 

выдачи обоснованного заключения об их биологической безопасности, а также проведения 

ветеринарно-санитарного контроля продуктов растительного происхождения кормов и 

кормовых добавок. 

ПКО-2 Способен проводить анализ и исследования по разработке методов контроля 

качества сырья и продуктов животного и растительного происхождения: 

ПКО-2.1. Применяет правила проведения ветеринарно-санитарной экспертизы и 

контроля качества продуктов питания животного происхождения и осуществляет 

профилактические мероприятия по предотвращению зоонозов 

ПКО-2.2. Проводит ветеринарно-санитарный предубойный осмотр животных и птицы, 

послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов;  

ПКО-2.3. Правильно оценивает качество и безопасность сельскохозяйственной 

продукции; организует и контролирует погрузку и транспортировку убойных животных, сырья, 

продукции животного и растительного происхождения; определяет видовую принадлежность 

мяса животных; проводить бактериологический анализ мяса и мясных продуктов. 

Краткое содержание дисциплины:  

Для достижения поставленной цели необходимо решить следующие задачи: 

а) Общеобразовательная задача заключается в ознакомлении обучающихся с 

основными группами пищевых болезней и методами ветеринарно-санитарной экспертизы 

пищевых продуктов по показателям микробиологической безопасности. 

б) Прикладная задача освещает вопросы, касающиеся ветеринарно-санитарной 

оценки и биологической безопасности животноводческого сырья и готовых продуктов и 

создает концептуальную базу для реализации междисциплинарных структурно-логических 

связей с целью выработки профессиональных навыков. 

в) Специальная задача состоит в ознакомлении обучающихся с современными 

направлениями и методическими подходами, используемыми при ветеринарно-санитарной 

экспертизе и обращении пищевой продукции для решения проблем ветеринарно-

санитарной экспертизы и ветеринарии, а также имеющимися достижениями в этой области. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен:  

Знать: возбудителей пищевых токсикозов и токсикоинфекций; характер течения, 

пути передачи и меры профилактики пищевых токсикозов и токсикоинфекций и людей; 



морфологические, культуральные, биохимические свойства возбудителей пищевых 

токсикозов и токсикоинфекций. 

Уметь: использовать современное лабораторное оборудованием при проведении 

микробиологических исследований пищевых продуктов. 

Владеть: техникой бактериологических исследований, навыками ветеринарно-

санитарной оценки качества и безопасности пищевой продукции. 

Общая трудоемкость дисциплины составляет: 144 академических часа 

(4 зачетные единицы).  

Итоговый контроль по дисциплине: зачет. 

  



Аннотация 

рабочей программы дисциплины 

Б1.О.09 «Профессиональный иностранный язык» 

для подготовки магистров по направлению подготовки 

36.04.01 «Ветеринарно-санитарная экспертиза» 

 

Цель освоения дисциплины: овладение основами научного общения на 

иностранном языке в устной и письменной формах. 

 Место дисциплины в учебном плане: относится к 

обязательной части учебного плана по направлению подготовки 

36.04.01 «Ветеринарно-санитарная экспертиза». Осваивается во 2 

семестре. 

 Требования к результатам освоения дисциплины: изучение дисциплины должно 

сформировать следующие компетенции: УК-4 

 Краткое содержание дисциплины: 

 Курс включает в себя 6 разделов: 

1. Лексика: Учебная лексика. Профессиональная лексика. Термины. 

2. Грамматика: Словообразование. Местоимение. Степени сравнения прилагательных и 

наречий. Артикль. Предлоги. Союзы. 

3. Речевой этикет: Бытовая сфера. Профессионально-деловая сфера. 

4. Культура и традиции стран изучаемого языка. 

5. Чтение: Ознакомительное чтение с целью определения истинности или ложности 

утверждения. Поисковое чтение с целью определения наличия или отсутствия в тексте 

запрашиваемой информации. 

6. Письмо: Оформление электронного сообщения и факса. Оформление делового письма. 

 Общая трудоемкость дисциплины составляет: 3 зачетные единицы (108). 

 Итоговый контроль по дисциплине: зачет. 

  



Аннотация рабочей программы дисциплины Б1.0.13 

«Безопасность продовольственного сырья и пищевых продуктов» 

для подготовки магистров по направлению подготовки 

36.04.01 Ветеринарно-санитарная экспертиза 

 

Цель освоения дисциплины: изучение теоретических знаний и практических 

навыков по оценке безопасности и качества сырья, материалов и готовой продукции 

животного и растительного происхождения на этапах производства и хранения. 

Место дисциплины в учебном плане: Дисциплина «Безопасность 

продовольственного сырья и пищевых продуктов» (Б1.0.13) является основной 

дисциплиной вариативной части учебного плана направления подготовки магистров 

36.04.01 Ветеринарно-санитарная экспертиза, осваивается в 1 и 2 семестрах.  

Требования к результатам освоения дисциплины: Изучение дисциплины должно 

сформировать следующие компетенции: 

- общепрофессиональные компетенции (ОПК): 

способен использовать данные о биологическом статусе и нормативные 

общеклинические показатели для обеспечения: - ветеринарно-санитарного благополучия 

животных и биологической безопасности продукции; - улучшения продуктивных качеств и 

санитарно-гигиенических показателей содержания животных (ОПК-1): 

ОПК-1.1. Использует данные о биологическом статусе и нормативные 

общеклинические показатели для обеспечения: -ветеринарно – санитарного благополучия 

животных и биологической безопасности продукции;-улучшения продуктивных качеств и 

санитарно – гигиенических показателей содержания животных 

ОПК-1.2. Проводит оценку данных о биологическом статусе и нормативных 

общеклинических показателей для обеспечения: -ветеринарно – санитарного благополучия 

животных и биологической безопасности продукции; -улучшения продуктивных качеств и 

санитарно – гигиенических показателей содержания животных  

ОПК-1.3. Осуществляет профессиональную деятельность с учетом данных о 

биологическом статусе и нормативных общеклинических показателей для обеспечения: -

ветеринарно – санитарного благополучия животных и биологической безопасности 

продукции; -улучшения продуктивных качеств и санитарно – гигиенических показателей 

содержания животных 

способен анализировать влияние на организм животных природных, социально-

хозяйственных, генетических и экономических факторов (ОПК-2): 

ОПК-2.1. Анализирует влияние на организм животных природных, социально-

хозяйственных, генетических и экономических факторов 

ОПК-2.2. Оценивает результаты влияния на организм животных природных, 

социально-хозяйственных, генетических и экономических факторов 

ОПК-2.3. Осуществляет профессиональную деятельность с учетом с учетом 

результатов анализа и оценки влияния на организм животных природных, социально-

хозяйственных, генетических и экономических факторов 

способен анализировать, идентифицировать оценку опасности риска возникновения и 

распространения болезней различной этиологии (ОПК-6): 

ОПК-6.1. Анализирует риски возникновения и распространения заболеваний 

различной этиологии 

ОПК-6.2. Проводит идентификацию риска при возникновении и распространении 

заболеваний различной этиологии 

ОПК-6.3. Оценивает степень опасности риска возникновения и распространения 

заболеваний различной этиологии 

 

- профессиональные компетенции (ПК): 



способен усовершенствовать методики и разработки в области ветеринарно-

санитарной экспертизы, производственного ветеринарного контроля, ветеринарной 

санитарии, биотехнологии и генной инженерии (ПК-2): 

ПК-2.1. Применяет методы ветеринарно-санитарной экспертизы пищевого сырья и 

готовых продуктов, требования нормативно-технических документов к пищевым продуктам, 

условиям их производства и обращения, предприятиям перерабатывающей промышленности, 

ветеринарным лабораториям, холодильным и другим объектам государственного 

ветеринарного надзора. 

ПК-2.2. Использует современное лабораторное оборудованием при проведении 

ветеринарно-санитарной экспертизы, производственного ветеринарного контроля, 

ветеринарной санитарии, биотехнологии и генной инженерии. 

ПК-2.3. Использует в работе навыки ветеринарно-санитарной оценки качества и 

безопасности животноводческого сырья, готовой пищевой продукции, кормовых средств, а 

также условий и режимов рабочих параметров всех звеньев переработки животноводческого 

сырья в соответствии с основными требованиями системы ХАССП в пищевой 

промышленности. 

способен решать производственные задачи с использованием современных методов 

ветеринарно-санитарной экспертизы (ПК-6): 

ПК-6.1. Использует в своей деятельности государственные стандарты в области 

ветеринарно-санитарной оценки и контроля производства безопасной продукции 

животноводства, пчеловодства, водного промысла и кормов, а также продуктов растительного 

происхождения; правила проведения ветеринарно-санитарной экспертизы и контроля 

качества продуктов питания животного происхождения;  

ПК-6.2. Применяет в своей деятельности современные методы ветеринарно-

санитарной экспертизы 

способен собирать, обрабатывать, анализировать, обобщать научно-техническую 

информацию, передовой отечественный и зарубежный опыт в области ветеринарно-

санитарной экспертизы и составлять отчеты и участвовать во внедрении результатов 

исследований и разработок (ПК-7): 

 ПК-7.1. Применяет основы математического анализа, математической статистики, 

необходимые для решения аналитических и исследовательских задач 

ПК-7.2. Осуществляет выбор современных технических средств и информационных 

технологий для обработки и анализа данных, а также для решения исследовательских задач. 

ПК-7.3. Применяет современных технических средств информационных технологий 

для решения аналитических и исследовательских задач. 

 

- обязательные профессиональные компетенции (ПКО): 

способен организовывать и планировать эксперименты по ветеринарно-санитарным 

мероприятиям для повышения качества и безопасности продуктов животного и растительного 

происхождения, кормов и кормовых добавок (ПКО-1): 

ПКО-1.1. Имеет представление о государственных стандартах и иных нормативно-

правовые актах в области ветеринарно-санитарной оценки и контроля производства 

безопасной продукции животноводства, пчеловодства, водного промысла и кормов, а также 

продуктов растительного происхождения. 

ПКО-1.2. Дает оценку пригодности подконтрольной продукции по органолептическим 

свойствам и результатам лабораторных исследований, контролировать режимы рабочих 

параметров всех звеньев переработки животноводческого сырья. 

ПКО-1.3. Проводит ветеринарно-санитарную экспертизу продуктов животноводства и 

выдачи обоснованного заключения об их биологической безопасности, а также проведения 

ветеринарно-санитарного контроля продуктов растительного происхождения кормов и 

кормовых добавок. 



способен проводить анализ и исследования по разработке методов контроля качества 

сырья и продуктов животного и растительного происхождения (ПКО-2): 

ПКО-2.1. Применяет правила проведения ветеринарно-санитарной экспертизы и 

контроля качества продуктов питания животного происхождения и осуществляет 

профилактические мероприятия по предотвращению зоонозов 

ПКО-2.2. Проводит ветеринарно-санитарный предубойный осмотр животных и птицы, 

послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов;  

ПКО-2.3. Правильно оценивает качество и безопасность сельскохозяйственной 

продукции; организует и контролирует погрузку и транспортировку убойных животных, 

сырья, продукции животного и растительного происхождения; определяет видовую 

принадлежность мяса животных; проводить бактериологический анализ мяса и мясных 

продуктовКраткое содержание дисциплины:  

Для достижения поставленной цели необходимо решить следующие задачи: 

а) Общеобразовательная задача заключается в углубленном ознакомлении 

магистрантов с проблемами загрязнения продовольственного сырья и пищевых продуктов 

чужеродными веществами химического и биологического происхождения, производством 

генетически модифицированных источников пищи, фальсификацией пищевых продуктов. 

б) Прикладная задача освещает вопросы, касающиеся в оценке безопасности 

пищевых продуктов и продовольственного сырья животного и растительного 

происхождения и создает концептуальную базу для реализации междисциплинарных 

структурно-логических связей с целью выработки профессиональных навыков. 

в) Специальная задача состоит в ознакомлении магистрантов с современными 

направлениями и методическими подходами анализа качества и безопасности 

продовольственного сырья и пищевых продуктов, используемыми для решения проблем 

пищевой безопасности, а также имеющимися достижениями в этой области. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен:  

Знать: Виды безопасности пищевых продуктов, классификацию и характеристику 

сырья и пищевых продуктов. Продовольственные проблемы в мире и прогнозы их решения, 

вопросы безопасности пищи. Загрязнения продовольственного сырья и пищевых продуктов 

микроорганизмами, химическими элементами, веществами и соединениями, 

применяемыми в животноводстве и растениеводстве. Современные методы оценки качества 

и безопасности пищевых продуктов и сырья. 

Уметь: Использовать современное лабораторное оборудованием при проведении 

ветеринарно-санитарной экспертизы, при определении показателей безопасности 

продуктов животного и растительного происхождения. 

Владеть: Навыками ветеринарно-санитарной оценки качества и безопасности 

продовольственного сырья и пищевых продуктов, основами системы ХАССП в пищевой 

промышленности. 

Общая трудоемкость дисциплины составляет: 288 академических часа               (8 

зачетных единиц).  

Итоговый контроль по дисциплине: экзамен. 

 

  



Аннотация рабочей программы дисциплины Б1.В.ДВ.03.02 

«Пищевая токсикология» 

для подготовки магистров по направлению подготовки 

36.04.01 Ветеринарно-санитарная экспертиза 

 

Цель освоения дисциплины: Изучение взаимодействия организма человека и 

химических факторов среды, оценка реальной опасности веществ, обоснование их 

минимально действующих и безопасных количеств, а также допустимых пределов риска с 

целью профилактики неблагоприятного влияния на здоровье человека. 

Место дисциплины в учебном плане: Дисциплина «Пищевая токсикология» 

(Б1.В.ДВ.03.02) является дисциплиной по выбору вариативной части учебного плана 

направления подготовки магистров 36.04.01 Ветеринарно-санитарная экспертиза, 

осваивается в 3 семестре.  

Требования к результатам освоения дисциплины: Изучение дисциплины должно 

сформировать следующие компетенции:  

а) Общепрофессиональные компетенции. 

ОПК-6 Способен анализировать, идентифицировать оценку опасности риска 

возникновения и распространения болезней различной этиологии: 

ОПК-6.1. Анализирует риски возникновения и распространения заболеваний различной 

этиологии 

ОПК-6.2. Проводит идентификацию риска при возникновении и распространении 

заболеваний различной этиологии 

ОПК-6.3. Оценивает степень опасности риска возникновения и распространения 

заболеваний различной этиологии 

б) Профессиональные компетенции. 

ПК-2 Способен усовершенствовать методики и разработки в области ветеринарно-

санитарной экспертизы, производственного ветеринарного контроля, ветеринарной 

санитарии, биотехнологии и генной инженерии: 

ПК-2.1. Применяет методы ветеринарно-санитарной экспертизы пищевого сырья и готовых 

продуктов, требования нормативно-технических документов к пищевым продуктам, 

условиям их производства и обращения, предприятиям перерабатывающей 

промышленности, ветеринарным лабораториям, холодильным и другим объектам 

государственного ветеринарного надзора. 

ПК-2.2. Использует современное лабораторное оборудованием при проведении 

ветеринарно-санитарной экспертизы, производственного ветеринарного контроля, 

ветеринарной санитарии, биотехнологии и генной инженерии. 

ПК-2.3. Использует в работе навыки ветеринарно-санитарной оценки качества и 

безопасности животноводческого сырья, готовой пищевой продукции, кормовых средств а 

также условий и режимов рабочих параметров всех звеньев переработки 

животноводческого сырья в соответствии с основными требованиями системы ХАССП в 

пищевой промышленности. 

ПК-6 Способен решать производственные задачи с использованием современных методов 

ветеринарно-санитарной экспертизы: 

ПК-6.1. Использует в своей деятельности государственные стандарты в области 

ветеринарно-санитарной оценки и контроля производства безопасной продукции 

животноводства, пчеловодства, водного промысла и кормов, а также продуктов 

растительного происхождения; правила проведения ветеринарно-санитарной экспертизы и 

контроля качества продуктов питания животного происхождения;  

ПК-6.2. Применяет в своей деятельности современные методы ветеринарно-санитарной 

экспертизы 

ПК-7 Способен собирать, обрабатывать, анализировать, обобщать научно-техническую 

информацию, передовой отечественный и зарубежный опыт в области ветеринарно-



санитарной экспертизы и составлять отчеты и участвовать во внедрении результатов 

исследований и разработок: 

ПК-7.1. Применяет основы математического анализа, математической статистики, 

необходимые для решения аналитических и исследовательских задач 

ПК-7.2. Осуществляет выбор современных технических средств и информационных 

технологий для обработки и анализа данных, а также для решения исследовательских задач. 

ПК-7.3. Применяет современных технических средств информационных технологий для 

решения аналитических и исследовательских задач. 

ПКО-1 Способен организовывать и планировать эксперименты по ветеринарно-санитарным 

мероприятиям для повышения качества и безопасности продуктов животного и 

растительного происхождения, кормов и кормовых добавок: 

ПКО-1.1. Имеет представление о государственных стандартах и иных нормативно-

правовые актах в области ветеринарно-санитарной оценки и контроля производства 

безопасной продукции животноводства, пчеловодства, водного промысла и кормов, а также 

продуктов растительного происхождения. 

ПКО-1.2. Дает оценку пригодности подконтрольной продукции по органолептическим 

свойствам и результатам лабораторных исследований, контролировать режимы рабочих 

параметров всех звеньев переработки животноводческого сырья. 

ПКО-1.3. Проводит ветеринарно-санитарную экспертизу продуктов животноводства и 

выдачи обоснованного заключения об их биологической безопасности, а также проведения 

ветеринарно-санитарного контроля продуктов растительного происхождения кормов и 

кормовых добавок. 

ПКО-2 Способен проводить анализ и исследования по разработке методов контроля 

качества сырья и продуктов животного и растительного происхождения: 

ПКО-2.1. Применяет правила проведения ветеринарно-санитарной экспертизы и контроля 

качества продуктов питания животного происхождения и осуществляет профилактические 

мероприятия по предотвращению зоонозов 

ПКО-2.2. Проводит ветеринарно-санитарный предубойный осмотр животных и птицы, 

послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов;  

ПКО-2.3. Правильно оценивает качество и безопасность сельскохозяйственной продукции; 

организует и контролирует погрузку и транспортировку убойных животных, сырья, 

продукции животного и растительного происхождения; определяет видовую 

принадлежность мяса животных; проводить бактериологический анализ мяса и мясных 

продуктов 

Краткое содержание дисциплины:  

Для достижения поставленной цели необходимо решить следующие задачи: 

а) Общеобразовательная задача заключается в углубленном ознакомлении 

магистрантов с понятием пищевой токсикологии, как разделом профилактической 

токсикологии. Изучение проблемы степени опасности, мер и способов предотвращения и 

защиты от токсического воздействия химических веществ в окружающей человека среде. 

б) Прикладная задача освещает вопросы, касающиеся методов исследования и 

оценки безопасности пищевых продуктов, применения теоретических знаний в 

конкретных производственных условиях по предупреждению заболевания людей 

пищевыми болезнями и создает концептуальную базу для реализации междисциплинарных 

структурно-логических связей с целью выработки профессиональных навыков. 

в) Специальная задача состоит в ознакомлении магистрантов с методами 

токсического действия, а также условий воздействия токсических веществ на организм, 

используемыми для решения проблем пищевой безопасности, а также имеющимися 

достижениями в этой области. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен:  

Знать: Классификацию и характеристику ядов и вредных химических веществ, 

классификацию отравлений. Кумуляция и адаптация к воздействию химических 



соединений. Основы токсикокенетики и токсикодинамики. Пути поступления, 

распределения и выведения ядов из организма.  

Уметь: Использовать современное лабораторное оборудованием при проведении 

ветеринарно-санитарной экспертизы, токсикологических исследований пищевых 

продуктов, как возможных источников пищевых болезней, отравлений и интоксикаций у 

человека. 

Владеть: Навыками оценки качества и безопасности продовольственного сырья и 

пищевых продуктов, а также основными направлениями профилактики пищевых 

отравлений. 

Общая трудоемкость дисциплины составляет: 144 академических часа 

(4 зачетные единицы).  

Итоговый контроль по дисциплине: зачет. 

  



 

Аннотация  рабочей программы дисциплины  

ФТД.01 «Управление человеческими ресурсами» 

по направлению подготовки 

36.04.01 «Ветеринарно-санитарная экспертиза» (уровень магистратуры). 

 

Цель освоения дисциплины - получение студентами целостного и всестороннего 

представления об основных направлениях современного менеджмента в области 

управления персоналом, прикладных знаний об особенностях организации труда, владение 

основными подходами и определениями в области современного управления 

человеческими ресурсами.  

Для достижения поставленных целей необходимо решить следующие задачи: 

- изучить основные подходы и концепции в области управления персоналом,   

 - закрепить у студентов знания о методах управления человеческими ресурсами с целью 

достижения целей организации. 

 Место дисциплины в учебном плане: ФТД.01 является факультативной дисциплиной 

федерального государственного образовательного стандарта высшего образования по 

направлению подготовки 36.04.01 «Ветеринарно-санитарная экспертиза» (уровень 

магистратуры). 

Осваивается во 2 семестре на очной форме обучения. 

Требования к результатам освоения дисциплины: изучение дисциплины должно 

сформировать следующие компетенции:  

УК-3. Способен организовывать и руководить работой команды, вырабатывая 

командную стратегию для достижения поставленной цели; 

УК-3.1. Разработка целей команды, формирование ее состава, определение 

функциональных и ролевых критериев отбора участников  

УК-3.2. Принятие исполнительских решений в условиях спектра мнений, 

определение порядка выполнения заданий 

УК-4. Способен применять современные коммуникативные технологии, в том числе 

на иностранном(ых) языке(ах), для академического и профессионального взаимодействия; 

УК-4.1. Составление и корректный перевод академических и профессиональных 

текстов с иностранного языка на государственный язык РФ и с государственного языка РФ 

на иностранный 

УК-4.2. Ведение академической и профессиональной дискуссии. Представление 

результатов академической и профессиональной деятельности на публичных 

мероприятиях. 

УК-5. Способен анализировать и учитывать разнообразие культур в процессе 

межкультурного взаимодействия; 

УК-5.1. Умеет толерантно и конструктивно взаимодействовать с людьми с учетом их 

социокультурных особенностей в целях успешного выполнения профессиональных задач и 

усиления социальной интеграции 

УК-5.2. Выбор способов интеграции в команду работников, принадлежащих к 

разным культурам 

Краткое содержание дисциплины:  

Теория управления и роли человека в организации, концепции управления 

персоналом, анализ содержания работы, описание рабочего места и разработка 

должностной инструкции, подбор и деловая оценка персонала, трудовая адаптация и 

обучение персонала, управление деловой карьерой, работа с кадровым резервом, мотивация 

и стимулирование трудовой деятельности персонала, условия, режим и дисциплина труда, 

высвобождение персонала. 

Общая трудоемкость дисциплины составляет: 2 зачетные единицы (72 часа). 

Итоговый контроль по дисциплине: зачёт. 



Аннотация к рабочей программе дисциплины Б1.О.02 «Философские проблемы 

науки и техники» для подготовки магистров по направлению подготовки 36.04.01 

«Ветеринарно-санитарная экспертиза» 

 

Цель освоения дисциплины: формирование специалистов, обладающих широким 

теоретическим кругозором, пониманием специфики проблем науки и техники, их 

культурного, социального и познавательного статуса, и способных успешно преодолевать 

ограниченности, связанные с особенностями узкопрофессиональной деятельности. 

Место дисциплины в учебном плане: Дисциплина Б1.О.02 «Философские проблемы 

науки и техники» относится к базовой части  дисциплин федерального государственного 

образовательного стандарта высшего образования по специальности 36.04.01 

«Ветеринарно-санитарная экспертиза» (уровень магистратуры). Осваивается в 3 семестре 

(очная форма обучения). 

Требования к результатам освоения дисциплины: Изучение дисциплины должно 

сформировать следующие компетенции: 

а) универсальные компетенции:  

УК-1. Способен осуществлять критический анализ проблемных ситуаций на основе 

системного подхода, вырабатывать стратегию действий; 

УК-1.1 Сбор и систематизация информации по проблеме с последующей её оценкой 

адекватности и достоверности 

УК-1.2 Рассматривает различные варианты решения проблемной ситуации на основе 

системного подхода, оценивает их преимущества и риски. Предлагает стратегию действий 

УК-4. Способен применять современные коммуникативные технологии, в том числе 

на иностранном(ых) языке(ах), для академического и профессионального взаимодействия; 

УК-4.1. Составление и корректный перевод академических и профессиональных 

текстов с иностранного языка на государственный язык РФ и с государственного языка РФ 

на иностранный 

УК-4.2. Ведение академической и профессиональной дискуссии. Представление 

результатов академической и профессиональной деятельности на публичных 

мероприятиях. 

Краткое содержание дисциплины:  

Курс включает в себя 5 учебных тем: 1. Наука и техника как философские проблемы. 2. 

Формирование философии науки в XVII-XIX вв. 3. Ведущие темы современной философии 

науки. 4. Философия техники. 5. Этико-социальное измерение проблемы науки и техники 

В результате освоения дисциплины учащийся должен: 

Знать: Историю формирования науки и техники, путь их становления и основные 

характеристики современного этапа их развития, фундаментальные конституирующие 

характеристики их. Основные современные концепции, трактующие о развитии научного и 

технического потенциала, состоянии и перспективах науки и техники. 

Уметь: Выявлять особенности того или иного этапа развития науки и техники, видеть 

значение истории развития науки и техники при работе с современными научными 

концепциями. Выявлять и использовать современную литературу, раскрывающую 

информацию о развитии научного и технического потенциала, состоянии и перспективах 

науки и техники, в том числе на иностранном (ых) языке (ах). 

Владеть: Знаниями о развитии науки и техники, формировании и применении 

различных ее методов, различать классическую и неклассическую формы научного знания. 

Главными комплексами терминов и понятий, что используются для описания информации 

о развитии научного и технического потенциала, состоянии и перспективах науки и 

техники, в том числе на иностранном (ых) языке (ах). 

Общая трудоемкость дисциплины составляет: 3 зачетные единицы (108 часов). 

Итоговый контроль по дисциплине: зачет 

 



Аннотация рабочей программы дисциплины 

Б1.В.03 «Экспресс-методы диагностики ветеринарно-санитарной экспертизы» 

для подготовки магистров по направлению подготовки 

36.04.01 Ветеринарно-санитарная экспертиза 

Цель освоения дисциплины: формирование у обучающихся теоретических знаний 

и практических навыков по оценке безопасности и качества сырья и готовой продукции 

животного и растительного происхождения на этапах производства, реализации и 

хранения. 

Место дисциплины в учебном плане: Б1.В.03, часть, формируемая участниками 

образовательных отношений, осваивается в 1 семестре. 

Требования к результатам освоения дисциплины: изучение дисциплины должно 

сформировать следующие компетенции: Способен использовать в профессиональной 

деятельности методы решения задач с использованием современного оборудования при 

разработке новых технологий и использовать современную профессиональную 

методологию для проведения экспериментальных исследований и интерпретации их 

результатов (ОПК-4). 

ОПК-4.1. Использует методы решения задач профессиональной деятельности с 

применением технических возможностей современного специализированного 

оборудования 

ОПК-4.2. Применяет современное оборудование и профессиональную методологию для 

проведения экспериментальных исследований и разработки новых технологий 

ОПК-4.3. Осуществляет анализ и интерпретацию результатов исследований, полученных с 

использованием современной профессиональной методологии и специализированного 

оборудования 

Способен усовершенствовать методики и разработки в области ветеринарно-санитарной 

экспертизы, производственного ветеринарного контроля, ветеринарной санитарии, 

биотехнологии и генной инженерии (ПК-2) 

ПК-2.1. Применяет методы ветеринарно-санитарной экспертизы пищевого сырья и готовых 

продуктов, требования нормативно-технических документов к пищевым продуктам, 

условиям их производства и обращения, предприятиям перерабатывающей 

промышленности, ветеринарным лабораториям, холодильным и другим объектам 

государственного ветеринарного надзора. 

ПК-2.2. Использует современное лабораторное оборудованием при проведении 

ветеринарно-санитарной экспертизы, производственного ветеринарного контроля, 

ветеринарной санитарии, биотехнологии и генной инженерии. 

ПК-2.3. Использует в работе навыки ветеринарно-санитарной оценки качества и 

безопасности животноводческого сырья, готовой пищевой продукции, кормовых средств а 

также условий и режимов рабочих параметров всех звеньев переработки 

животноводческого сырья в соответствии с основными требованиями системы ХАССП в 

пищевой промышленности. 

Способен решать производственные задачи с использованием современных методов 

ветеринарно-санитарной экспертизы (ПК-6) 

ПК-6.1. Использует в своей деятельности государственные стандарты в области 

ветеринарно-санитарной оценки и контроля производства безопасной продукции 

животноводства, пчеловодства, водного промысла и кормов, а также продуктов 

растительного происхождения; правила проведения ветеринарно-санитарной экспертизы и 

контроля качества продуктов питания животного происхождения;  

ПК-6.2. Применяет в своей деятельности современные методы ветеринарно-санитарной 

экспертизы 

Способен собирать, обрабатывать, анализировать, обобщать научно-техническую 

информацию, передовой отечественный и зарубежный опыт в области ветеринарно-



санитарной экспертизы и составлять отчеты и участвовать во внедрении результатов 

исследований и разработок (ПК-7) 

ПК-7.1. Применяет основы математического анализа, математической статистики, 

необходимые для решения аналитических и исследовательских задач 

ПК-7.2. Осуществляет выбор современных технических средств и информационных 

технологий для обработки и анализа данных, а также для решения исследовательских задач. 

ПК-7.3. Применяет современных технических средств информационных технологий для 

решения аналитических и исследовательских задач. 

Способен организовывать и планировать эксперименты по ветеринарно-санитарным 

мероприятиям для повышения качества и безопасности продуктов животного и 

растительного происхождения, кормов и кормовых добавок (ПКО-1) 

ПКО-1.1. Имеет представление о государственных стандартах и иных нормативно-

правовые актах в области ветеринарно-санитарной оценки и контроля производства 

безопасной продукции животноводства, пчеловодства, водного промысла и кормов, а также 

продуктов растительного происхождения. 

ПКО-1.2. Дает оценку пригодности подконтрольной продукции по органолептическим 

свойствам и результатам лабораторных исследований, контролировать режимы рабочих 

параметров всех звеньев переработки животноводческого сырья. 

ПКО-1.3. Проводит ветеринарно-санитарную экспертизу продуктов животноводства 

и выдачи обоснованного заключения об их биологической безопасности, а также 

проведения ветеринарно-санитарного контроля продуктов растительного происхождения 

кормов и кормовых добавок 

Краткое содержание дисциплины:  

Для достижения поставленной цели необходимо решить следующие задачи: 

а) Общеобразовательная задача заключается в углубленном ознакомлении 

магистрантов с принципами постановки и проведения экспресс-методов диагностики 

ветеринарно-санитарной экспертизы. 

б) Прикладная задача освещает вопросы, касающиеся освоения методов и методик 

анализа качества пищевых продуктов животного и растительного происхождения. 

в) Специальная задача состоит в ознакомлении магистрантов с методами оценки 

качества и безопасности пищевых продуктов и продовольственного сырья животного и 

растительного происхождения. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен:  

Знать: технические возможности современного специализированного 

оборудования, методы решения задач профессиональной деятельности; принципы создания 

надежного уровня продовольственной безопасности; основные положения федерального 

закона «О качестве и безопасности пищевых продуктов» и принципы управления качеством 

и безопасностью пищевых продуктов; основные требования, предъявляемые к сырью, 

материалам; основные критерии оценки продовольственной безопасности; значение и 

задачи ветеринарно-санитарной экспертизы, ее роль и место среди других дисциплин, 

формирующих ветеринарно-санитарных экспертов; методику отбора проб и специфику 

пробоподготовки для различных видов сырья и готовой продукции, нормативно-

законодательную основу продовольственной безопасности пищевых продуктов. 

Уметь: применять современные технологии и методы исследований в 

профессиональной деятельности, интерпретировать полученные результаты; правильно 

выбрать и применить методики контроля качества и безопасности продовольственного 

сырья и пищевого продукта; составить схему эксперимента; проводить анализ результатов 

ветеринарно-санитарной экспертизы различных видов продукции; анализировать 

полученные результаты с целью усовершенствования научных методик и разработок в 

области ветеринарно-санитарной экспертизы. 

Владеть: навыками работы со специализированным оборудованием для реализации 

поставленных задач при проведении исследований и разработке новых технологий; 



методами органолептического и физико-химического исследований мяса больных и 

здоровых животных; современными экспресс-методами исследования мяса убойного скота, 

птиц и рыб на свежесть; навыками ветеринарно-санитарной оценки качества и 

безопасности продукции; навыками применения современных технических средств и 

информационных технологий для решения аналитических и исследовательских задач; 

современными данными об особенностях экспресс-диагностики для усовершенствования 

научных методик и разработок в области ветеринарно-санитарной экспертизы; экспресс-

методами диагностики ветеринарно-санитарной экспертизы продукции животного и 

растительного происхождения. 

Общая трудоемкость дисциплины составляет: 108 академических часа 

(3 зачетные единицы).  

Итоговый контроль по дисциплине: зачет. 

  



Аннотация рабочей программы дисциплины Б1.О.08 

 «Ветеринарная иммунология» для подготовки магистров по направлению 

подготовки 36.04.01 Ветеринарно-санитарная экспертиза 
 

Цель освоения дисциплины: Основная цель преподавания дисциплины «Ветеринарная 
иммунология» - дать студентам современные знания о фундаментальной иммунологии.  

Перед преподавателем стоят задачи привить практические навыки студентам по 
использованию достижений иммунологии в клинической практике и исследовательской работе.  

Место дисциплины в учебном плане: Дисциплина Б1.О.08 «Ветеринарная иммуноло-
гия»  является обязательной частью федерального государственного образовательного стандарта 
высшего образования по специальности36.04.01 «Ветеринарно-санитарная экспертиза»,(уровень 
магистратуры).  Дисциплина осваивается  на 1 курсев 1  семестре. 

Требования к результатам освоения дисциплины: в результате освоения дисциплины 
формируются следующие компетенции:  

ОПК-4Способен использовать в профессиональной деятельности методы решения задач с 

использованием современного оборудования при разработке новых технологий и 

использовать современную профессиональную методологию для проведения 

экспериментальных исследований и интерпретации их результатов 

ОПК-4.1. Использует методы решения задач профессиональной деятельности с 

применением технических возможностей современного специализированного 

оборудования 

ОПК-4.2. Применяет современное оборудование и профессиональную методологию для 

проведения экспериментальных исследований и разработки новых технологий 

ОПК-4.3. Осуществляет анализ и интерпретацию результатов исследований, полученных с 

использованием современной профессиональной методологии и специализированного 

оборудования 

б) профессиональные компетенции (ПК) 

ПК-2. Способен усовершенствовать методики и разработки в области ветеринарно-

санитарной экспертизы, производственного ветеринарного контроля, ветеринарной 

санитарии, биотехнологии и генной инженерии 

ПК-2.1. Применяет методы ветеринарно-санитарной экспертизы пищевого сырья и 

готовых продуктов, требования нормативно-технических документов к пищевым 

продуктам, условиям их производства и обращения, предприятиям перерабатывающей 

промышленности, ветеринарным лабораториям, холодильным и другим объектам 

государственного ветеринарного надзора. 

ПК-2.2. Использует современное лабораторное оборудованием при проведении 

ветеринарно-санитарной экспертизы, производственного ветеринарного контроля, 

ветеринарной санитарии, биотехнологии и генной инженерии. 

ПК-2.3. Использует в работе навыки ветеринарно-санитарной оценки качества и 

безопасности животноводческого сырья, готовой пищевой продукции, кормовых средств а 

также условий и режимов рабочих параметров всех звеньев переработки 

животноводческого сырья в соответствии с основными требованиями системы ХАССП в 

пищевой промышленности. 

ПК-3. Способен принимать участие в разработке нормативно-технических документов по 

безопасности и качеству сырья и продуктов животного и растительного происхождения, 

кормов и кормовых добавок для животных 

ПК-3.1. Имеет представление о требованиях ТР ТС, СНиП, ВТ по безопасности и качеству 

сырья и продуктов животного и растительного происхождения, кормовых средств для 

животных и их экспертизе. 



ПК-3.2. Анализирует соответствие проектов нормативно-технических документов по 

безопасности и качеству сырья и продуктов животного и растительного происхождения, 

кормовых средств для животных требованиям действующих нормативно-технических 

документов. 

ПК-3.3. Применяет навыки экспертизы документарного контроля на соответствие 

требованиям нормативно-технических документов. 

ПКО-1Способен организовывать и планировать эксперименты по ветеринарно-санитарным 

мероприятиям для повышения качества и безопасности продуктов животного и 

растительного происхождения, кормов и кормовых добавок 

ПКО-1.1. Имеет представление о государственных стандартах и иных нормативно-

правовые актах в области ветеринарно-санитарной оценки и контроля производства 

безопасной продукции животноводства, пчеловодства, водного промысла и кормов, а 

также продуктов растительного происхождения. 

ПКО-1.2. Дает оценку пригодности подконтрольной продукции по органолептическим 

свойствам и результатам лабораторных исследований, контролировать режимы рабочих 

параметров всех звеньев переработки животноводческого сырья. 

ПКО-1.3. Проводит ветеринарно-санитарную экспертизу продуктов животноводства и 

выдачи обоснованного заключения об их биологической безопасности, а также проведения 

ветеринарно-санитарного контроля продуктов растительного происхождения кормов и 

кормовых добавок 
Краткое содержание дисциплины:  
Для достижения поставленной цели необходимо решить следующие задачи: Определение 

антигенов. Факторы, определяющие свойства антигенов. Основные характеристики антигенов: 
чужеродность, антигенность, иммуногенность, специфичность. Типы антигенной 
специфичности: видовая специфичность, групповая специфичность, гетероспецифичность и 
гетероантигены. Природа антител. Общее строение иммуноглобулинов. Функциональные 
особенности разных классов иммуноглобулинов Центральные лимфоидные органы. 
Периферические (вторичные) лимфоидные органы и образования. Функциональные отличия 
вторичных лимфоидных органов. Антигенраспознающие рецепторы, антигены, 
маркеры. Иммунопатологические состояния. Аутоиммунные заболевания. Первичные и 
вторичные иммунодефициты. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен:  
Знать физические и химические основы жизнедеятельности организма методы 

математической и вариационной статистики в биологической и ветеринарной науке. Необходимо 
разбираться в патогенезе иммунопатологических процессов и особенности их проявления у 
различных видов животных. 

Уметь оценивать иммунологические реакции; объяснять процессы, происходящие в 
организме, с точки зрения общебиологической и экологической науки; использовать знания 
иммунологии при оценке состояния животного; проводить иммунологический анализ; отбирать 
материал для иммунологических исследований. 

Владеть знаниями об основных физических, химических и биологических законах и их 
использовании в ветеринарии; навыками работы на лабораторном оборудовании; методами 
оценки иммунного статуса организма; навыками по исследованию функций органов и систем 
иммунитета, методами наблюдения и эксперимента; знаниями  по механизмам развития 
иммунных расстройств. 

Общая трудоемкость дисциплины составляет: 3 зачетных единицы  (108 часов).  
Итоговый контроль по дисциплине – зачет. 
  



Аннотация рабочей программы  

по дисциплине ФТД.02 «ОСНОВЫ ПРЕПОДАВАНИЯ ПРОФЕССИОНАЛЬНЫХ 

ДИСЦИПЛИН» 

Уровень высшего образования МАГИСТРАТУРА 

Направление подготовки 36.04.01 «Ветеринарно-санитарная экспертиза»  

Форма обучения – очная форма обучения 

 

Цель освоения дисциплины: сформировать и развить у магистрантов базовые 

знания и умения научно-педагогического поиска, а также способность их практического 

использования в реальной педагогической деятельности; дать им ориентиры для 

самостоятельного углубленного изучения данной дисциплины; обратить внимание на 

основные дискуссионные проблемы в области реформирования российского высшего 

образования. 

Место дисциплины в учебном плане: дисциплина ФТД.02 «Основы преподавания 

профессиональных дисциплин» является дисциплиной вариативной части федерального 

государственного образовательного стандарта высшего образования (учебного плана) по 

направлению подготовки 36.04.01 «Ветеринарно-санитарная экспертиза» (уровень 

магистратуры).  

Осваивается в 3 семестре на очной форме обучения.  

Требования к результатам освоения дисциплины: в результате освоения 

дисциплины формируются следующие компетенции:  

УК-6. Способен определять и реализовывать приоритеты собственной деятельности 

и способы ее совершенствования на основе самооценки. 

УК-6.1. Определение уровня самооценки и уровня притязаний как основы для 

выбора приоритетов собственной деятельности  

УК-6.2. Оценка требований рынка труда и образовательных услуг для выстраивания 

траектории собственного профессионального роста. 

ПК-3. Способен принимать участие в разработке нормативно-технических 

документов по безопасности и качеству сырья и продуктов животного и растительного 

происхождения, кормов и кормовых добавок для животных 

ПК-3.1. Имеет представление о требованиях ТР ТС, СНиП, ВТ по безопасности и 

качеству сырья и продуктов животного и растительного происхождения, кормовых средств 

для животных и их экспертизе. 

ПК-3.2. Анализирует соответствие проектов нормативно-технических документов 

по безопасности и качеству сырья и продуктов животного и растительного происхождения, 

кормовых средств для животных требованиям действующих нормативно-технических 

документов. 

ПК-3.3. Применяет навыки экспертизы документарного контроля на соответствие 

требованиям нормативно-технических документов. 

Краткое содержание дисциплины: В процессе изучения дисциплины магистранты 

знакомятся с миссией, моделями и принципами, структурой и уровнями образования в 

России и мире; приобретают навыки применения на практике инновационных 

педагогических технологий (в том числе, информационно-коммуникативных), 

урегулирования педагогических конфликтов; исследуют социально-психологические 

особенности различных категорий учащихся и современные системы оценки качества 

обучения. Результатом изучения дисциплины является освоение аспирантом основных 

видов деятельности преподавателя высшей школы в современных условиях.  

В результате освоения дисциплины обучающийся должен: 

Знать: Психологические особенности учащихся разных возрастов; пределы 

человеческого восприятия с точки зрения теории «ограниченной рациональности»; основы 

научно-исследовательской и учебно-методической работы в различных образовательных 

учреждениях; основные требования к нормативно-технической документации; ключевые 



тенденции развития и направления реформирования системы продовольственной 

безопасности России 

Уметь: Использовать воспитательный потенциал преподаваемого предмета для 

социально-личностного развития учащихся; вести конструктивный диалог и спор с 

оппонентами разного ранга; использовать знание фундаментальных основ и современных 

достижений науки при разработке нормативно-технической документации; применять 

современные информационные технологии при составлении документов. 

Владеть: Терминологией и основными понятиями курса; методами применения 

инновационных педагогических технологий в высшей школе; методиками развития 

толерантности и гражданственности; приемами и технологиями анализа и оценки 

содержания нормативно-технической документации; приемами интеграции новых идей в 

исследовательской, методической и административной деятельности в официальные 

документы; методами и средствами оценки коррупциогенности официальных документов. 

Общая трудоемкость дисциплины составляет: 2 зачётных единицы (72 часа).  

Итоговый контроль по дисциплине: зачет. 

  



АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ 

дисциплины Б1.0.06 «Микробиологическая безопасность сырья и продуктов 

животного и растительного происхождения» для обучающихся направления подготовки 

36.04.01 Ветеринарно-санитарная экспертиза  по программе  магистратуры 

 

Цель освоения дисциплины: формирование навыков проведения исследований для 

диагностики микробиологической безопасности пищевых продуктов и продовольственного 

сырья животного и растительного происхождения с точки зрения безопасности для здоровья 

человека. 

Место дисциплины в учебном плане: Дисциплина Б1.0.06 «Микробиологическая 

безопасность сырья и продуктов животного и растительного происхождения»  является 

дисциплиной обязательной части Блока1 учебного плана федерального государственного 

образовательного стандарта высшего образования направления подготовки 36.04.01 

«Ветеринарно-санитарная экспертиза»  по программе  магистратуры.  Осваивается на 

втором курсе магистратуры, в 3-м семестре.  

Требования к результатам освоения дисциплины. В результате освоения 

дисциплины формируются следующие компетенции, относящиеся к научно-

исследовательской  деятельности:   

ОПК-1. Способен использовать данные о биологическом статусе и нормативные 

общеклинические показатели для обеспечения: 

- ветеринарно-санитарного благополучия животных и биологической безопасности 

продукции; 

- улучшения продуктивных качеств и санитарно-гигиенических показателей содержания 

животных 

ОПК-1.1. Использует данные о биологическом статусе и нормативные общеклинические 

показатели для обеспечения: -ветеринарно – санитарного благополучия животных и 

биологической безопасности продукции;-улучшения продуктивных качеств и санитарно – 

гигиенических показателей содержания животных 

ОПК-1.2. Проводит оценку данных о биологическом статусе и нормативных 

общеклинических показателей для обеспечения: -ветеринарно – санитарного 

благополучия животных и биологической безопасности продукции; -улучшения 

продуктивных качеств и санитарно – гигиенических показателей содержания животных  

ОПК-1.3. Осуществляет профессиональную деятельность с учетом данных о 

биологическом статусе и нормативных общеклинических показателей для обеспечения: -

ветеринарно – санитарного благополучия животных и биологической безопасности 

продукции; -улучшения продуктивных качеств и санитарно – гигиенических показателей 

содержания животных 

ОПК-6 Способен анализировать, идентифицировать оценку опасности риска 

возникновения и распространения болезней различной этиологии;  

ОПК-6.1. Анализирует риски возникновения и распространения заболеваний различной 

этиологии 

ОПК-6.2. Проводит идентификацию риска при возникновении и распространении 

заболеваний различной этиологии 

ОПК-6.3. Оценивает степень опасности риска возникновения и распространения 

заболеваний различной этиологии 

б) универсальные компетенции (УК) 

УК-6 Способен определять и реализовывать приоритеты собственной деятельности и 

способы ее совершенствования на основе самооценки;  

УК-6.1. Определение уровня самооценки и уровня притязаний как основы для выбора 

приоритетов собственной деятельности  



УК-6.2. Оценка требований рынка труда и образовательных услуг для выстраивания 

траектории собственного профессионального роста. 

в) профессиональные компетенции (ПК) 

ПК-1. Способен организовывать мониторинг инфекционных и инвазионных болезней, 

общих для животных и человека 

ПК-1.1. Имеет представление о генетических, зоосоциальных, зоотехнологических, 

природных, антропогенных факторов риска, определяющих инфекционную и 

инвазионную патологию животных; методах асептики и антисептики 

ПК-1.2. Проводит эпизоотологическое и эпидемиологическое обследование объекта в 

различных эпизоотических ситуациях с анализом, постановкой диагноза, разработкой 

противоэпизоотических и ветеринарно-санитарных мероприятий;  

ПК-1.3. Применяет основные методы профилактики болезней животных инфекционной и 

инвазионной этиологии; клинического обследования животных; методы ветеринарной 

санитарии 

ПК-6. Способен решать производственные задачи с использованием современных методов 

ветеринарно-санитарной экспертизы 

ПК-6.1. Использует в своей деятельности государственные стандарты в области 

ветеринарно-санитарной оценки и контроля производства безопасной продукции 

животноводства, пчеловодства, водного промысла и кормов, а также продуктов 

растительного происхождения; правила проведения ветеринарно-санитарной экспертизы и 

контроля качества продуктов питания животного происхождения;  

ПК-6.2. Применяет в своей деятельности современные методы ветеринарно-санитарной 

экспертизы 

г) профессиональные компетенции обязательные 

ПКО-1. Способен организовывать и планировать эксперименты по ветеринарно-

санитарным мероприятиям для повышения качества и безопасности продуктов животного 

и растительного происхождения, кормов и кормовых добавок 

ПКО-1.1. Имеет представление о государственных стандартах и иных нормативно-

правовые актах в области ветеринарно-санитарной оценки и контроля производства 

безопасной продукции животноводства, пчеловодства, водного промысла и кормов, а 

также продуктов растительного происхождения. 

ПКО-1.2. Дает оценку пригодности подконтрольной продукции по органолептическим 

свойствам и результатам лабораторных исследований, контролировать режимы рабочих 

параметров всех звеньев переработки животноводческого сырья. 

ПКО-1.3. Проводит ветеринарно-санитарную экспертизу продуктов животноводства и 

выдачи обоснованного заключения об их биологической безопасности, а также проведения 

ветеринарно-санитарного контроля продуктов растительного происхождения кормов и 

кормовых добавок 

Краткое содержание дисциплины: Дисциплина Б1.0.06 «Микробиологическая 

безопасность сырья и продуктов животного и растительного происхождения»   должна дать 

выпускнику сумму теоретических знаний и практических навыков по вопросам, связанным 

с изучением микробиологических показателей безопасности сырья и продуктов животного 

происхождения, индикацией патогенных и условно-патогенных микроорганизмов в 

объектах внешней среды и в пищевых продуктах, а также контролем качества сырья и 

готовой продукции. Выпускник должен быть готов к осуществлению мероприятий по 

исключению отрицательного влияния микроорганизмов и продуктов их жизнедеятельности 

на организм человека и животного.  

Общая трудоемкость дисциплины составляет: 3 зачетные единицы (108 часов). 

Итоговый контроль по дисциплине: зачёт  

 


