
Аппотsцпя рдбочей программы дпсцпплпЕы
Бl.о.12 (dIатологическа! дЕатомия жцвотllыD)

для подготовкп обучающliхся по Еаправленпю обученпя
36.03.01 ВетерпварЕо-сsнит.рнrя экспертвзд

щель освоепия дпсцпплины: сформировать мировоззрение ветеринарного врача,

его умение логически мыслить! устанавливать последовательность возЕикновеяltя и

развития струкгурньгх изменеЕий в больном оргдlизме.
МесIо дпсцпплшвы в учебяом плдне: Бl.О.12, обязательвм часть. осваивается в

5 семестре - очная форма обучения; б семестре очно-заочвirя форма об\ченllя: HJ ]

курсе - заочЕая форма об}чения,
Требоваппя к результдтам освоснпя дпсцlttlJlпны: Изучение дисциплины

должяо сформировать след},юпlие компетеIrции: ОПК-4, ПКО-l, ПК-1.
Краткое содерждппе дпсцпплиЕы: дJIя достижеrrия поставлеппой цеJш

необхоIцмо решить следaюцше задачи:
а) Общеобразовательвая задача: распозвавать этпологию я патогеяез

паIологических состояний и боле3ней,
б) Приклалная задача сопостаалять патологоzпiатомические иlмеяения с

кJlиническимIi признакаý{и; устatпавливать причиltы, мехщtизмы смсрти.
в) Специа,тьнм задача преподать знание экологически безопасной технологии

)тилизациИ трупов I! хозяйственного испоJlьзования вторпашого сырья в ЕеобходимьD(

случaцх.
В результате освоояия дисциплшrы обучдоцшйся должеЕ:
Зпать: правила вЕтерияарво-сitнитаряой экспертизы мяса и npo.l)liтoB }боя,

пищевого мясцого сырья, мясвой продущии; стоеIiие и стуктуру тканей и оргаltов па

Mzlкpo- и микрскопическом }?овяе в норме и патолопtи; патогепез и патологические

измененЕя в оргztнaD( п ткаяях при болезвях.
Уметь: проводить ветериIlарпо-санитарЕ}lо эксперпiзу мяса и продусIов убоя.

пищевого мясЕогО сырья, мясяой продукции; методически прtвидьяо проводить

патологоzшlатомическое исследоваяие )Iсlвотных, протоколировать результаты вскрытия и

оформлять закJIючение о причиЕах падежа и вынухдеЕЕого убоя животньD(t правнльЕо

отбпрать, фиксироВать, коЕсервироваТь и пересылатЬ патологйческий материал лпя

дабораторпых исследований,
Влlдеть: методикой ветерпнарно-санитаlрЕой экспертизы мяса п продуктов убоя;

техЕпкой патологоlшаmмического вскрытия и послеубойного осмотра жIIвотltьD{ разIiьD(

видов.
Обцая трудоемкость двсцпплrlны составлпЕr: б зачЕIЕьD( едипиц (2lб часов).

Итоговый ковтроль по дпсцпrшппе: экзапrец.
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