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1. IIЕJIи и зАlIАчи i(исIIиIIJIиIIы
ОСНОВНаЯ ЦеЛь дисtIиI']JIиFIы кХимия Ilиtци) IIо наIIравлеIlию IIо/U.о1овки

<Ветеринарно-саниТарная экспертиза)) - научитьсЯ анаJIизироватЬ состав сырья и
пиIцевых продуктов, изменения в l.ехнOлогическом Ilpotlecce пол вJIиянием IIримеIlсllных
методов пищевых технологий по измеtlению сырья в готовый про/{укт, изменения сырья и
готового продукта в проLIессе храI]еI{ия и траIrспортировки.

!ля достижения поставленной tде.llи необходимо реtllить сJIе/tуюtrlие залачи:
а) Общеобразовательная залача .. показать свя:зь /I,исtiиплиltы кХимия IIиIIIи) с

органической и био.llогической химией, а также dlи:зко.lt.llои.tlltоЙ химией. а ,гак}ке

проследить за успешным освоением стуlIентами теоретической части курса кХипlия
пищи).

б) Прикладная задача заключается в обеспечении выпол}lения сту/lентами
лабораторногО rIрактикума, иJIлIостриРуюtцегО cocTal] IIиIцевых Ilpo],lyKTоI].
техноJIогические IIревращеI.1ия сырьЯ в l,отовый llpoilyкl., }lаJIичие пиlцевых ,:tобавсlк и:lи
вредных компог|ен,гов в составе сырья или t,о.гового продчкl,а,

в) I1рофессионаJIьI{ая за/Iача подразумевает в llpollecce .llабораторI{ttго Ilрак.гик),ма
привить студентам практические навыки опредеJIе}{ия пишlевой ценнос,ги IlpollyKTa.
наличия в нем полезных и вредных компонентов, необходимые в булуruей профессии
ветеринарного эксперта. Кроме To1,o, требуется привить cTylleнTaм I]авыки оформ;tеttия
выполненных лабораторных работ, сообщений по резуJlьтатам самостоятеJlьI{ой рабt1.1.ы:

работы с учебной, справочной и мо1,1ографической :tитсратурой, Такх<е Ba)I(HO вызl]tt,гь

интерес студентов к изучаемой /дисциплиIlе посредством анаJ,Iиза llpollyкl.oB
ПОВсеДI]еВного питания; анализа их полноценности с посJlеllуюlttсй коррекttией.

2. ПЕРЕчЕнь пJIАнируЕмых рЕзуJIьтАтов оБучЕ[Iия по дисtциrIлиtIF]
(модулю), соотнЕсЕнt{ых с плАIlируЕмыми рЕзультА,гАми

ОСВОЕНИЯ ОБРАЗОВАТEJIЬI{ОЙ tIРОГРАММЫ
В результате освоения дисIIипли}Iы обччаюltlийся готовиl.ся к сJIелуIоIIIим вилам

/iеЯТеJIЬНОСТи, в соответс,гвии с образоl]атеJIьlIым сl,аI{лар,l,ом Фt''ОС] ВО 36.03.0l
<Ветеринарно-сан итарная экспертиза).

Об;lасть тrрофессиональной деятельности:
1з Сельское хозяйство
Тигtы задач профессиона.пьной деятсJIьности:

о производственный
о оргаI]изационtlо-управлеIILIеский
. технологический.

Компе,генrции обучаюIцегося, формируемые в резуJtь.гате освоения llисItиплиIlы
а) обшепрофессиональные компетеtIIrии (оПК)

о Способность определять био:tогический статус, IlормативIIые
ОбЩеКЛИнические показа,геJIи оргаIrов и систем организма животlIых. а такжс
КачеСТВа сырья и про/lуктов животного и раститеJIьного происхожIIеIIия
(огIк-1).

о Способность обосновыtlа,гь и реаlизOвыI]ать в проtрессиоltzulьltолi
ЛеЯTеJIьности современIlые техIIоJlt.lI,ии с исtl()JIьзованием приборttо-
инс,груменr,альной базы и исtIоJILзоваl,ь осt|овные ес,гес,IвеIllILIе.
биологические и профессионаJIьные понятия, а также методы при решеIlии
общепрофессиональных задач (ОПК-4).
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3. мЕсто /IисIциIIJIины в с,груктурЕ otloll

Дисциплина Бl.о.38 кХимия пишIи) является дисtIиплиной обязательной части
фелерального государственного образоваr.сJIьI{ого ста}Iдарта высшIего образоваtlия llcl
направлению подготовки 36.0З,0 l кВетеринарно-санитарная экспертиза).

!исчиплина кХимия пищи) осваивается :

l. Очная форма обучения - в 4 семес.гре;
2, очно-заочная (вечерняя) форма обучегtия - в 5 семес.гре;
3. Заочная форма обучелlия tla 3 курсе.

При обучении лисциплины кХимия пиlllи) исIIоJIьзуюl,ся знаIlия и IIавыки.
полученные студентами при освоении дисциплиIt биофизика. неорганическая химия.
аНаЛИТИЧеСКаЯ ХИМИЯ, бИОЛОГИЯ С ОСI{овами экологии. органическая и tРизко.lt.llgиjlllilя
химия, анатомия животных, ци,гоJIогия. гистоJIоl,ия и эмбрио.ltоl-ия. основы (hизиоjIоI.I-Iи.
биологическая химия.

ДИСЦИПЛИНа КХИмия ПиIци) яв.IIяется базовой. tla кOторой с,грои,гся бо;tьtttиtrс,t.всt
послелующих дисциплиII, таких как ве,гериIIар}lо-саIiитарllая экспер,гиза. octIoBLI
кормJIения животных. внутренние незара*зные болезни. Также кХимия пиlJIи) связаIIа с
таким дисциплинами, как паразитарные болезни, ветеринарная проIIелевтика.
ВИРУСОЛОГИЯ, МИКРОбиОлОГия, ветериIlарrIая генетика, метоllы Ilаучных исс.ltедоваltl,tй.
радиобиология с осI{овами радиационной гигиеr{ы, санитарная микробиология.

,l. оБЪItN4 llИСцИIIJIИIIЫ .'хИМИя IIИlllИ''

4.1 обr,ем jlисllипJlt{ltы "Химия llиIllиоо 1ц.llя tlчllоi,i форпrы обучеllиll

Вил учебrlоi'l рабо,гы lJcc1,o tIac()l} Ссмс_сrры

интерактивные формы
Самостоятельная работа (всего) _
Дддлррцg*у]9:!g_цз]]99]а 

1 и и ( з а ч ет, э к з а м е н )

9Q_щrл труд9ем_кость часы / заче,гriые еllиниtlы

4.2 Объепr лисципJIиIIы " Химия IIиIIIII'О lIIJlя очll0-,lаочllоii (Bc.lcplleй) форпrы oбv.tellltll

В ид },чебlrоl:i рirбо,l,ы lJcel rl (I:lc()l}

_lq
__ _*_:_

,14
l4

Quдg.J gдт9{ blt з_ц, pl_q _of1 (ц с е цо )
Вид п ноЦ аттестации (зачет. экзамен)

4

зб

'

l8

l8

l--- с.*"Ъr]пr,t-,---.,-
l5

-r--,- ,lzB
J_,-__,.._.,.

]14l ,о
-l
__1__ 41
l За"е,.

_I_ _ lrE

36
,}аче,г

7zl2

Аулиторные занятия (всего)
В том числе:

Jýц1цg-L]g}1yцýJ_l_е_интерак-гив_I1ц_е_фор_мъ1
ГIракr,ические заIIятия. в том чисJIе
и н ттзкfц рlцI_е__фрд лt _ _

_4!
_ __ _Зщgt: !

7212_Q_ !цлцрудое,мкость часы / зачетrIые еlIиницы

]

-]

____ _щ_
_ _]а_19т - l

7212

_L

}_

l8
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4.3 Объепr jlисItиIIJIиIlt,l '6 ХиМлlя tJllIIllI" jц.Itя заоll1|ой формы обучсttиrl

]

I} l,U1 1,.1 96 rlой рабtlт,ы I}cel,tl tlac()l} К},р.
3

б6

Лекции, втом чисJIе интерактивные формы 2 ?
4

Практические заr{ятия. в том числе
дr]]9рзц]gёцд_е*ф9 р цц

4

Самостояте.rI ь IIая рабо,га (Bce1,o) 62 62
-l {

Е "д_щqr..уrо_чной 
аттестаI{и и ( за ч ет. э кза м е н ) _}ачсr,* l '}аче 

l,
Обrцая трудоемкOсть часы / заче,гttl,tс еilиIlиllы 72lz 7z12
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6. ПЕРЕЧЕНЬ УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОГО ОБЕСПЕЧЕНИЯ ДJlЯ
сАмостоятЕльноЙ рАБоты оБучАlоIцихся Iro дисциплинЕ

6.1. Ме,годические указания /UIя самос.гоятельной работы

l, НеЧаев А.П. Пищевая химия [Электроlлttый ресурс]: учебное ttособие i A.Il. Нечаев"
С.Е. ТраУбенберг, А.А. Кочеткова. в.в. Колпакова. -- Электрон. дан, *- Санк.г-
Петербург: ГИОРl], 2015. _-_ 672 с. --- Режим лос.гупа: !ц.р.t,ýцц]цrцr:цliЬqа!{:]"ý_i|
(дата обращения : 24.06.2020)

2. УЧебнО-метоДическое пособие по орI,анизации самостояте.lIыIой работы с,гуr(еIlтов п()
направлениям подготовки, реаJIизуемым в СПбГАВМ [Электронный ресурс] / А.А.
СУхинин [и лR.J; СПбГАВМ - Сtlб.: Изд-во СIlбГАI}М. 20l8. - 67 с, - Рех<им llос,гуI]а:
https:/icllrs.srlbgar rп.гrri l\,1аrс\\i clr2/l)cllrtrlt.as}-l (дата обрашlения 24.06.2020)

б.2. Литература для самостоятельной работы

1. Захарова, Е, В. Пиrцевая химия [Электронriый ресурс]: учебное пособие / Il. В.
Захарова. - Электрон. дан. ,- БлаговеLl{еtlск : !альГдУ, 2017. - 90 с. -- Режиirц
доступа: https://e.lanbook,com/book/l З7705 (лаi,а обращеIIия: 24.06.2020)

7. ПЕРЕЧЕНЬ ОСНОВНОЙ И ДОПОЛНИТЕJIЬНОЙ JIИТЕРАТУРЫ,
НЕОБХОДИМОЙ ЛJI_Я ОСВОЕIIИЯ ДИСЦИП JI И НЫ

а) Основная литература:
1. Антипова, Л.В. Химия пищи [Электронный ресурс]: учебtlое Ilособие /JI.I]. АrIтипова.

Н.И. !унченко. -- Электрон. лан. -- Санкт-Петербург: Лань,20l9. - 856 с, - Рехсим
доступа: hЦnrl_.:,|,tлb9.!)k.cornlфsrLl,.l_]._l 1_9.Ll (дата обращения 24.06,2020)

2. Конопатов, Ю.В. Биохимия животных [Э;lектроrllrый pecypcl: учебrrое пособие / IO.B.
Конопатов, С.В. Васильева. - Электрон. дан. -* Санк,г-I1етербург : Лань, 20l5. - - 384
с. - Режим доступа: https:/ic.Ianhtlok._c*Qlц!a9]j"6()ý]_ (дата обращения:24.06,2020)

З. Васильева, С,В. Клиническая биохимия крупного рогатоI,о скота [Электроlrrtый
ресурс]: учебное пособие / С.В. Васильева, Ю.В. KotrolraToB. --- Электрон. даIl. --"

Санкт-Петербург: Лань. 2017. l88 с. Режим достуIlа:
fu[_1p::iic,larlbtlrlll_c*qjt1J}цk 9]ý.]_:}_ (лата обраIltеltия: 24.06.2020)

б) {опо"чнительная литература :

l. Захарова, Е. В. Пищевая химия [Электронный рссурс]: учсбнсlе пособие / I... В.
Захарова. - Электрон. дан, - Благовещенск : ffальГдУ, 2017. -- 90 с. -- Режим
доступа: https ://е. lanbook.com/book/ l з7 7 05 (дата обрашен ия : 24,0б.2020)

8. пЕрЕчЕнь рЕсурсов инФормАIIионно-тЕJIЕ,коммуtlикАIIиоl{IrоЙ
сЕТи (инТЕР[IЕт)), [IЕоБхоДиМЫх ДJIя осВоt]Ниrl лИсЦиПЛипЫ

1. https:i/nreclunivcг.ctlnl - Медициrlский информаuионный сайт
2. ЦtдrДш_ч;чц_tх._L,Qlд -- Все лrlя стулента

Э"rrектронно-биб;lиотечные системы :

_ )llLl"Lll l,r1)" U)",l :l

ЛL:L!-L.,Iгi.), ii,c t lI) 1,-Ц1
l.
2,



экологическим наукам
} i,_\l]_,\,\l

IIо сеJIьскохозяйс],веIIIlы]ч1
tl

l2. Элек,

,,, , i1,'[:,,':,;.':,|;fi:;: Ъ:{:;i#-"Жh*::."Ъ:J;;:i;,",; 
изllагельства кквадро>

9, МЕТОДИЧЕСКИЕ УКАЗА НИЯ ДЛЯОБУЧЛЮIЦИХСЯtlo освоЕниIо ltисциплйнii 
--'

методические рекомендаLIии Для студентов это комllлекс рекомеruiаtlий 14

ЩJ,Н;ХХ;#,iiliЯЮtЦИХ 
СТУДеНТУ ОПТИМаJIЬ}lЫМ ОбРаЗО' op,]u,,".oourn процесс и,tуqg*,""

Сjодержание методическиХ рекомендаций, как rIравиJIо. может вкJIIочать:. Советы по планированию и оргаIrизации времени. ,raоо*]

#Х;"Тffi;:JЖН:' ПОСледоватеJIьности действий й;J,lТI"'iп,iu,,J;ji;';;
У,греrlнее время является самыМ rIJIоltотворным /(JIя учебllой рабо.гы (с 8-14 часов). за.гс]\l

llос:IеобеДенное времЯ (cl6-19 часов) " u"".p,,* ор.r" 1с ZO-Z+ часов). СамыЙ r,ру;tttыl:iматериаJI рекоменлУется к изучениЮ в начаJIе каждого BpeMeIlHoI,o иIl герваJ'rа IIOC,rI. о.г/lыха.Через 1,5 часа рабоiы п.оо*од"r'п*р.роru (l0-15 минут), через 4 часарабоr.ы перерыв /IоJIжеII
составлять l час, _Частью научной op.un",uu"r' труда являе'ся овладение техникой|,};TH:;]TJй В НОРМе СТУДЪнт должен удеJIять учению около l0 часов в день (б часов в

о Рекомендации по работе нал Jlекционным материаJlомПри подготовке к лекции стуленту рекомеII/iуе.гся:l) просмотреть записи пръо,rr..ruуюruей лекции и восстановизученныЙ материал; 
_ - _,?J l,Lr{vrt ltul\l{ИИ и восстаНовить в памяти 

рансс
2) полезно

""_,,""]ii*1,,;;#i,;;*:r:.*H*}$*1T#:i:J#J,,,TJ,:b"J;ж-,,oB темы проIttпоl)i
4) психологически настроиться IIа Jlекllию.Эта работа вкJIючаеТ Два основIlых этапа: ко}lспектироваrlие JIекрабо'гУ наД лекЦионным материалом. ]ПекТироВаrlИе JIеКЦИй и lrос.llсдуюпIуIо
Под конспектированиеМ ПоДра_]умевают составJIеIlие KoIictJ(ПИСЬМеННОГО ИЗЛОЖения содеря(ания чеI,о--lrибо (ус.гrIого выс.гуIIJIеIIия ,;T,li" r.l,;"",l?;i;;j;:и т.II. или письмен
м.,од 

" 
пu ffi : J Т; Ж1,'-*Нi: i Х]i;. iil""l; J : :*#,'r ;,,, ; 

" ",е 
л ь н о о тJI и ч ае тс я

от методики работы при конспектировании rIисьменных источников,Конспектируя письменные IПРОЧИТа'Ь 
'УП'Пu'й 

Отрывок текста, 
"lЁ]i',1J#;JlIJ:Х;r:Тffi;::Ъ:];:'""' 

}{еОДНокра'II.'
кратко сформулировать их, а затем записать. IIри необходимост}l;;,t;;##;,rнт;,lт;ж.

l()

аJ.
4.

5.

6,

7.

_,__-,-л--__--__..........,.:.,,:..l,.:,::,,:.:}..a,,:,,i,|_1.ij...._Y J

8. il }.li,Ii:_[,]i]
9.,,], j:.t,::l_,,]1i]l:

10. i,,ii,l ,,,,,,,,

междисtIиrIJIинарная база



отt{ошение к этой ,гочке зрения. С;lушая il(е JIекциIо, студеtl,г бo,1lbttlyto часть KoMIIJlcKca

указанных выше работ должен откладывать на лругое время. стремясь использовать kaxtilytt)
минуту на запись лекции, а не на ее осмысJIеIiие -" дJIя э.гого у)l(с lle остается времсtlи.
IIоэтому при конспектировании лекции рекомендуется на каждой стра}rице отделять tIоJIя IIJIя
IIоследуюIцих записей в доllолнение к конспекту.

Записав лекцию или состаI]ив ее конспект, не слелует оставлять рабоr,у Ijall
Jlекционным материалом до начала подготовки к зачету. Нужrrо Ilроделать как можl{о paIIbIIIc
ту рабо'гу, которая сопровождает конспектировdние письменных источников и KoTopylo tle
y/taJlocb сделать во время записи JIекции, - lIрочесть свои заIIиси. расшrифровав от/IельtIыс
сокрашения, проан:UIизировать текст. устаrIовить логические связи между его элементами. I}

ряле случаев показать их графически, выделить I,JIавные мысJ]и. отметить I]опросы.
,гребующие лопоJIнительной обработки, в частности, консуJIьтаIIии IIреIIодаватеJIя.

При работе нал текстом лекции стуJlенту необходимо обратиr,ь особое вIlимание на
проблемные вопросы, поставленные прегIодавателем при ч,ге}lии JIекIIии, а также l{il его
задаIrия и рекоменлации.

!ля каждой лекtlии, практического заIlятия и .пабораторной рабо,гы tIривоllятся номср.
тема, перечень рассматриваемых вопросов. обт,ем в часах и ссыJIки lla peкoмcll/.lyeMyt()
литературу. Для занятий, проводимых в интерактивIIых tPopMax. iloJl}KIIa ука]ываться их
организационная форма: компьютерная симуJIяLIия. деловая иJlи ролевая игра. разбор
конкретной ситуации и т.д.

. Рекомендации по подготовке к практическим заI{я,гиям
Практические (семинарские) заI{ятия составляIот важIIую часть про(lессиоltzult lltlii

IIо/lготовки студентов. основная цеJlь проведения IIрактических (семинарских) занятий -

формирование у студентов аrIалитического, творческого мышления путем приtlбретения
IIрактических навыков. Так же практические занятия провоlIятся с IlеJlыо углуб.пения и

закрепления знаний, полученных Ila JIекциях и в rIроцессе самостоятельной рабо,гы на21

нормативными документами, учебной и научной литературой. tIри подготовке к
практическому занятию дJIя стулентов необходимо изучить иJIи Ilов,г()рить теорети.tескиii
материал по заданной теме.

11ри полготовке к практическому заI]ятию студенту рекомеIIIIуется при/{ер}киваться
сJrе/]уюшего алгоритма;

1) озrrакомится с IIJIаном I]ре/tстоящеI,о за[lя,гия;
2) проработать литературI{ые источники. которые бы.тtи рекомеIlllованы и озIIакомиться

с вводными замечаниями к соотве,гствуюulим разllелам.
Методические указания к практическим (семинарским) занятиям IIо llисциI,1JIиIlе

наряду с рабочеЙ программоЙ и графиком учебного процесса относятся к методическим
документам, опредеJIяюIцим уровень организации и качества обра_зоватеJIьноI,о проt{есса.

Солержание практических (семиrrарских) занятий фиксируе],ся в рабочих учебных
программах дисциплин в разделах кПеречень тем Ilрактических (семиltарских) заllятий>.

Важнейшей составляющей лtобой формы IIрактических заIlяl,ий яв.ltяtо,гся заllаtIия.
Основа в задании - IIримерt который разбирается с позиций теории. развитой в .ltскt_lии. Как
праI]иJlо. основное вI{имание уделяется формированию конкретных умений, }{авыков, что и
опреllеляет солеря(ание деятельности студенl,ов - решIе}Iие заl{ач, :tабора,горные рабо,гы.
уточнение категорий и понятий науки, являющихся предпосьшкой IIравильноI,о мыllIJIеtIия pl

речи.
IIрактическис (семиlrарские) :]аtlятия выIIоJlI,1яlо,г слс/IуюlIlие :]аl(аt{и:

- стимулируют регулярное изучение рекомеIIдуемой литературы. а также вI{иtvlатсJIьIlос
()т}IоIпеIIие к JIекциоt{t{ому курсу;

- ЗаКРепляЮ'г знания, полученные l] процессе JIекllиоIIIlого обучеltия и caMocl,oяr-e.ilbHcll.i

работы над литературой;

||



_ расширяют объём профессионаIыlо значимых знапий, уме}Iий, rIавыков;- позволяют IIроверить правильIlость ранее получеt{}rых знаний,- ПРИВИВаЮТ НаВЫКИ СаМОСТОятельного м ыIJ]лен ия, устI{ого 
"o,ar:y,,rran "",

- способствуют свободному оперированию термино.ltогией;- Предоставляют преподавателю возмо)кtIость сис'ематически 
Iсамостоятельной 

рабо,гы cTy/leHToB. 
, vylutt,Mi1 [ИческИ коIIтролиРова?,Ь 

YPOBClll)
Меr'ОДИЧеСКИе 

Указания к ппактиц F,гvt,lr i
/{ОJIЖНЫ быть ориеI{тированы Т,r"О.Ш..ЖffХ.'ТJ,::;Т-:}ЫJ;ЯТИЯМ IIо дисtlиIlJIиllс
IrОРМаТИВНЫе ДОКУМенты, передовые 

'ехtlологии. ". 
i;;;;;;,";;;;fili,'i",];r,jiri,';;:#1}i;tIрактики, на

lIействитеu"по.rjl"реМенные 
преДсТаВления о Тех ИJIИ иНых яВЛениях' изУчаемой

. Рекомеltдации rlo работе с литературой,
Работа с литераТурой важrrый этап самостояТе.пыtой работы стулеIIта по освосI{иI()Ilредмета, способствУющиЙ не тоJIько закреплениlо знаttий, Ilo и расtIJиреr{ию кругозора.;T;.TTaT;J..ffЖЖНУ, УМеt{ИЮ МЫСJIить. изJIагать и по/(гверждать свои гиtlо'езьi

ЛШЫrейШей гrрофессиональной о."Т:,:',Х.НаУЧНО-ИССЛеДОВаТеJtЬСКОй Работы, n"oO*oo"rr,. ,,

."r"r:;'?J;Ж;"?;Ji"" 1"l?;''Ы 
IIО Теме. необходимо состаI]JIять конспекты, выписки.

I I о з вол я ют о с м ысли ть георети че;T#Ц" J:Нн:;" ;; :?.;:,HIi h Hfi,T :Ёi;;"'|;;выIIисками из изученных источников, Все выписки. цитаты обяза.геJIьно долж}lы имс''
;:Ж:}J::Х?,:Т,i:Н::Т}!Х;"J,":*""пие рабоrы, гол издания. стра'иI{а и-г.л.). жcJta"гelll,tltl
того. необходимо научиться .o"Jpl.j,;fil:,HIY О.llоси'ся выlIис

кар.го.еку .,,",,"uT,1,I1i lilllii,,1,T';пуб;rикаций источников, каК предложенItых препо/{аватеJIем. гак и выявJIеIlI{ыхсамостоятель}Iо, 
i также обратиться к библиографическим справочникам, JIетоIlиси}кур}rальных статей, книжной naron".", реферативным журналам. Пр" ,rо" публикацииисточников (статей, назва}Iия книг и т,д,) писат', 

"U 
Оr..arrьных карточках, запоJIня].ь которысttсобхолимо согласно правилам библиоryаО".r""-o'" описаIlия (tiами.lrия, и}IициаJlы ав.гора.

iffTЖ'"#';rJ;--МеСТО ИЗДаНИЯ, ИЗl{аТельство, год издания, коJIичество страIrиII. & /t:lrt
I I e:t е с о о бр * 

" " o,ix. ;,Ж11" i:, HJ :Ь yi #1f хн ;:ж T,:l:; 
; 

l- lНi##xiН,J;KoIJKpeTHoMy вопросу, Если в работе, даже в том же абзаце иrrи фразе, содержатся еtцесухtllения или факr,ы По Другоrу uonpoay. то их сJIедуеl. вLIписывать наИЗ.llожение должно бь,r" Ьжаru,r, ,o"nolM, без субъективIlых оцено-. 
";rffiНri,:#ЖН?"

карточкИ можнО делатЬ собственНые заметКи о /]аIIнОй книге 
"n" arur"e. ее солержаIIии.сl,руктуре, о том, на каких источниках она наt]исаIIа и пр.. Разъяснеl

рекомендации по :##",L",:"flr:;,Н};:,uf,}'5'Ruu"'Iо-'l,ес,говыми матсриаJIами IIо курс)/.
Тестирование - э.гО проверка. которая позвоJIяе.г ОПРе:]еJ]И.ль: соо.гве..ствует JIи peaJlbIlOe

:I"J"J:,XX"";'J;;:":'"I 
ОЖИДаеМ"", 

::11i.?П:"::j"uиально подобранltый набор тестов. Tecr.

;::н1 jт*ъr,"'*^'*r*,i##ЖН"i"ff ffiil:,JffJ;яli'-':#}-ъНТjъ.НiНi

l0, пЕрЕЧЕIIь инФормАциоIIIiых t,ЕхIlоJIоI-иЙ, испоJIьзуЕмых приосущЕствлЕнии оБрдзовдТйjrьного IIроцЕссд

В УЧебном процессе,," il'J;#,l1*i: r*;ЖШffi'Ж|J,Ho"u,,"e 
информаIIиоIIных

l2



,гехнологий:

r ВеДение практических занятий с использованием муJIьтимедиа:
о иtlтерактивные технологии (провеlIе}Iие диалогов, коJIJIективное обсуж/tенис

различныХ подходоВ к решениЮ той илИ иноЙ учебI{о-профессионшIьноЙ за/tачи);
о взаимодеЙствие с обучающимися посре/lством электро}Iной почты;, совместная работа в Электронной информаuиоrlно-образовате.ltьгtой cpcllc

с пб гу в М : b]_tmJl]s;uhglýLl:., l_ц _|_Qgl_it_j.цrLl:,:,лl.чl

l0.2. Проl,раммное обеспечеllие

[Iеречень лицензионного и свободно расflространяемOго программllого обеспечения, l}
том числе о,гечестве}Iшого произво/lс.гва

Ng

п/п
Название рекомендуемых по раздеJIам и
темам программы технических и

jI"irJ,'i",

Ms powerpoint 6-758бs2т
LibreOffice свободное I-IO _

ААо,0022.00
АБис "MALц-SQL"
MS Windows 10

l l . м д,гл] р и дJl ь I I O-TI,]хI I и Ч F]c] ItлrI Бд'}д, t l ЕоБхо/tи м лrI /lJlrl
оСУlllЕС'I'ВJIIiНИЯ OБPA:}OBAI'IiJIIrIIOI'O IlPOllECCA IIО ltИСI(ИIIJIИlIF]

IIаипrсllоваIlие
/lI,rсlциllлиIlы (молу.шя),
lIрактик в соо,гве,fст,вии
q ),чJФцlм плаIIоц

химия пишlи

I IaиMelloBalllre
сItеItиllJIь}lых lIoMetlletllrii t,I

l ltlrt с lllcl l ll ii j1.Il я
gly9_clqg_te_Jц l| 9 !L р 10q:,ц l

l04 ( l96084. l,. CattKT-
Пе,гербурп Московский
проспекl,. /IoM 99) Учебная
аудитория дlп прове/lения
занятий семинарс]коI,о ,гипа,

групповых и иllливиJlуальных
консультаций, текуIllего
ко[I,гроJIя и lIpoMe)ty,t,o.1rttlй
ат,гес,гации

105 ( 196084. l,. CaHKr,-
I Iетербурr_-. Московский
просlIекг. дом 99) Учебная
ауlIитория IIUIя rlpoBelleH ия
заrlятий семинарского 1,ипа.
груtIповых и индивилуаJIьных
консультаций, TeKyrLIcI,o
ко}l,гроJIя и проме>ttуточной
агтестации

()cHailtclllloct l,
cIIelltlaJll,tlыx IIoMelItetlиii lt
ll()}IcIltctllltl ,'l.: l lI

9 1ц9g]9дLедlц9 ц р_? Фr ц_
( | пе ъluаl t uз u р 0 в ан н arl

,tleбe.,tb: парты, стулья.
табуре,гы, учебная /lоска.

Технuческuе среdсплва
обltццlцп: вытяжной шlкаф.
термостат.ФЭК КФК-3

С п е t lu аl tuз u р о ва ll l l Lt я.

]lеба.,l,t,: парты. Cl,y-l11,9.

т,абурс-гы, учебttая доска.
'Гехl 

t ч че с t; tt е с: padc m ri t t

rlбу.l,g1l1rrr: вытя>lсltой rrlKatP.
1,ермостаг.ФЭК КФК-3

Ij



Петербурц Московский
проспект. /{ом 99) Учебгlая
аудитория IIJIя Ilровсtlения
занятий семинарскоI,о ,гипа.

групI]овых и инлиIrи]{уаJlьI{ых
консультаций, текущего
контроля и промежуточной

106б (l96084, г. Санк,г-
Петербург. москоtзский
проспекъ /loм 99) Учебная
аудитория дJIя проведения
занятий семинарского типа,
групповых и индивилуальных
консультаций. ,гскуцlего

контроJIя и промежуточttой
g]lggцццL_ _ _

|l2 ( l9б084. г. CarlKT-
11етербурr, Московский
проспекъ лом 99) Учебная
аудитория для проведения
занятий семинарского,гипа.
групповых и индивидуальных
консультации, текушlего
коtIтроля и промежуточttой
аттестации

l01 (l96084. г. Санкт-
Пе,гербурr, Москоtlский
проспекц лом 99) Лаборагория
кафелры

0l0 (l96084. l,. Санк,г-
11етербурп Московский
проспект, дом 99) Моечная
кафедры

20б Болышой читальный
зал (l 9б084. г, Санкт-
Пе,гербурц ул. Черниговская,
дом 5) ПомепIение для
самостоятельной работы

С' п е ц u i.l i з u pi,,.,u,,,, r, о
.ъlебе.,tь; парты, с,гуJIья.
r,абуре,гы" учебrtая llocKa.

'I'ахt tчч acKttc с, per)c плtltt

tl(l\lчaltltrl: вытяжllой lttKa(l.
,гермосl,аl.

(_' пе ц ual t tlз u р ( ) G а l l l 1 u.rt

мсбе.ць: парты. с,гуjIья.
,габуре,гы, 

учебная доска.
Те хнuче с Ktte с р еD с m сза

обученuя:ФЭК КФК-3.

(п,iцл,Бфiсu,,,r,i
.тlабе.,lt : tlарты, с,гуJlья.
табурсl,ы, учебная л()ска.

T'exlt чческuе c,pedclll rзсt

о(lучеltu.я: ФЭК.

(' п е tlu алu,зuроваt l l t а я
,vебе.,t.ь: с,гоJ]ы, стуJIья.
шlкафы.

'l'cx 
l t u ч е с, к u е с реdс tlt titt

обучеttt,tлt: весы настолLFIые.
ltентрифуl,а. ФЭК КФК-3.

(' п е цu а:t u.зl.t роGч l l l ! arl
.лlсбс.lt .,столы.
стеJIJIах(и, tllкафы.

Технuческt,tе среdсmва
обученtt.я:
эJIек,гриtlеская.

раковина со сJIиr]ом.
сVIIIИJIl,tIыи rtlкаф.

э",] е_цf р 9 1_оло },gцýдqlе д!: _
( ) пе цuапu.з uро в al l 11 a rt

.yt е бе.,t ь,. столы. стулья
Технtlчесt;че среdсm rict

обученuя: компьютеры с
IIодкJIIочеIIием к cel-tl
<Иrlr,ерllе,г> и Jlос,гуiIом I]

fлектроI{llуlо

с,гуJIья.

Ilли,га

двойtlая

|,|



информационно-
образовательную среду

2l4 Маlrьй читальньй
зЕш (196084, п Санкг-
Петербурц ул. Черниювская,
дом 5) Помещение для
czlп,lo стоятельной работы

Спецuалtuзuрованнм
мебель:столы, стулья

Технuческuе среdсmва
обученuя: компьютеры с
подкJIючением к сети
кИнтернет> и доступом в
электронную
информационно-
образовательную среду

Отдел
информационных технологий
(196084, L Санкт-Петербурц
ул. Черниговская, дом 5)
Помещение для хранения и
профилактического
обслуживания учебного
оборудования

Спецuалtuзuрованнм
мебель: столы, стулья,
специальный инвентарь,
матери€rлы и запасные части
для профилактического
обслуживания технических
средств обучения

Бокс М 3 Столярнм
мастерскtш (196084, п, Санкт-
Петербурц ул. Черниговская,
дом 5) Помещение для
хранения и профилактического
обслуживания учебного
оборудования.

Спецuалuзuрованная
мебель: столы, стулья,
специальный инвентарь,
материЕIлы дJUI
профилактического
обслуживания
специализированной мебели

Рабочую прграп,lму состtlвил:

доктор биологтrческих наук,
профессор

кандrдат биологических наук,
доцент

кшцидат ветеринарньD( наук,
ассистент

Рецензенты:
кtшдидат химических наук, доцент

кЕlндидат биологических наук,
директор ветеринарной клиники
кВетеринарн{uI кJIиника доктора Тиханина>

Л.Ю. Карпенко

А.А. Баrта

-)
\ ,,' ,/"1 А.И. Козицына

Т.П. Лучко Фецензия прилагается).

В.В. Тиханин фецензия прилагается).

l5



Приложение 1

Министерство сельского хозяйства Российской Федерации
Федерагlьное государственное бюджетное образовательное учреждение

высшего образования
<<Санкт-Петербургский государственный университет ветеринарной

медициньD)

Кафедра биохимии п фпзпологиш

ФОIЦ ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ
текущего контроля/проме}куточ ной аттестации обучающихся

при освоении ОПОП ВО, реализующей ФГОС ВО

по дисциIшине

d(имия пищIь>
Уровень высшепо образования

БАКАJIАВРI4АТ
НаПРаВЛеНИе поДготовкп 3б.03.01 Ветерпнарно-санптарная экспертпза

Очная, очно-заочн€lя (вечерняя), заочная формы обуrения

Год начала подготовки - 2020

Рассмотрена и принята
на заседании кафедры

26 июня2020 г.
Протокол J\b 11

Санкт-Петербург
2020 г.

Зав. и физиологии
д.б.н., профессор

Л.Ю.Карпенко



l. ItлсIIорl, ФоII/[л оI[ЕIlочIIьIх C,PI,/(C,I,B
'I'аб;lиltа l

м,

м,

м,

J_q9,гы
тес,I,ы

очIl()е
c,t,Bo

лъ Форм и руемые
комIlет,еIlllии

Конr,ро.тlируемые раз/lеJIы (r,емы) | O,te,,ou,,
/lИСциIIJlиItы cDe/lc,l,B

l опк- l Раздел l. 11релмет и заlIачи химии
tlищи. Углеводы пищи. Основные
усвояемые и неусвояемые угJIеI]оды
пиIци.

Опрос

2. огIк- l Разде.ll 2. IIревраtцения углево/tоt] в 
| 
Ко,,r.,rоквиу

технологическом проIlессе l тесты
J. OI IK- l Ко.тl"llоквиу

],ес,гы

Раздс-lI З. JlиlIиllы IIиIци

4. oI IK- l Коллоквиу
тес,гы

Разде-lt 4. Беrrки пишIи

5, oIlK- 1 , опк-4 Реферат,
тесты

Раздел 5. Пиrцевые добавки

6. оIIк- l, o[IK-4 Раздел 6. Ч r[ны€ соелиIIеIIия l Oll
7. опк- l, OllK-4 Раздел 7. IIринчипы рационаJIьI-Iого | Опрос, тест

питания l 
! '



.,\1,1 наимеt,tование
оценочного

средства

Крат,ка

1

КОл"гlоквиум

Ср.
учебнl

иJI

органи:
в виде (

2,

Тест,

Сист

uur,
измере

аJ.

Рефераr,

гirй
студе
кратк

Вид,

(учебн
гдl

исслед

разлиl

4,

Собесе.ltоваrIие
(опрос)

Сре2дстl
к

IIрепоl
,гем[

дисtIи
вы

обучаr,

РаЗд(

IIримерllый llеречеlIь оIlеIlочtlых сре/lс.гв

я характеристика оцеIIочIIоI.о
средства

редство контроля усвое[rия
|ного матери€Lпа темы, раз/IеJrа
{JIи раз/IеJIов дисциплины,
изованное как учебное занятие
э собеседова[Iия преподавателя

с обучаlощими
астсма стандартизированны х

заданий, позвоJIяIощая
втоматизировать проtlедуру
)рения уровI,Iя зrlаllий и умеllий
____g_буч_?l9fце]_9jя_
)дук1, самостояте.lt ьной работы
дента, представ.цяющий собой
ткое изложение в письменIIом
rде полученных резуль,гатов

теоретич еского анаJIиза
опре/IеJIеttной tлаучrrой

ебно-иссJIедовательской) темы,
где автор раскрывает суl,ь

)ледуемой проблемы, привоlIит.
зличные точки зрения, а также
собственные взгJIялы Ila нее

l]o коI{троля, организоваI{IIое
как специаJIьная бесе;tа
одавателя с обучаюIцимся IIа
иы, связанные с изучаемой
Iил-тlиной, и рассчитаIiLIое FIа

lыяснение объема знаний
аюlцегося IIо orlpe/teJleHHoMy

}здеJIу, теме, пр_обrlеме и,г.[I.

'I'aб.lllltta 
2

Пр.дс,rаоJIеI{ие
оLIеIlоLII{ого

_9Il9/,lc],Ba в фо r r,'tc

Вопросы lto
темам/раз/IеJIам

лисциплины

Фонд тестоI]ых
заiiаttий

Темы рефераr,ов

Вопросы по
темам/разделам

дисIlиIlJIиtlы,
[Iредставленныс в

привязке к
компетенциям,

предусмотренным

I

=-т

з
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3. IIt]рF]чЕнь коII,гроJIьIIых зл/цлIl ий и иIIых N{д.I,F:ридJI()в,IIЕоБхо/lимых lцJlЯ оIlЕIIки зIIдIIИй, уN{l.,IIИй, llдlзtllКOВ
и оII ы,гд /lF]я,I,}lJIьl I()с.I.и

3.1 .

3.1.1. Вопросы дJIя опроса

Вопросы для оценки комI]етеIIции: огIк-1 кСпособен опре/]еJIяl.ь
биологический статус, нормативrtые обшIеклинические IIоказатели opl.alIoB исистем оргаI{изма животI{ых, а также качества сырья и пpollyкTol] живо1.IIоI.о
и растительного происхожления))

l. Предмет и задачи химии пищи.
2, Углеводы - классификация и биологическое значение.
3, Моносахариды и их производные - основtIые пре/lставитеJIи, строеIIие,
роль.
4 Полисахариды - основные преliстави'еJIи, с..роение, poJlb.5. Гетеро- и гомополисахариды.
6. Усвояемые и неусвояемые углеводы.7. Белки - классификация и биологическое значеIIие.
8, ['енетически-модифицированные белки - значение и ос}Iовные принIlипы.9, Аминокисло.гы - роль и значсние.
10. основные превращения амиIlокислот.
l 1. Ilезаменимые кислоты и био.llоt.ическая lleнHocтb бе.ltка.
12. Строение пецтидов и бе.пка.

Вопросы лля оценки компетеIlции: огIк-4 <Сtrособен обосгlовывать и
ре€Lлизовывать в профессион€Lпь[lой деятельности современные технологии с
использованием приборно-инструменl,iUIьt{ой базы и исtIользовать ocIloBIlыe
естествеНные, биологиЧеские и гrрофессионаJIьные IIоtIя,tия, а также ме1о/lы
при решении обЩепрофессион€шьных заl]ач))

l. Пищевые добавки - огrреlIеJIение и цель применения.
2, ГIИЩеВЫе ДОбаВКИ КЛаССИцикация. Что полразумевает IIрисвоеIIие
индекса Е?
3, Функцион€ulыlые кJIассы,
пищевых добавок.

дсфилtиtlии и 1,схIIоJIоt,ичсскис сРуlrкItии

4. 'I'ехнологические 
добавки .- примеIlение.

5. Общие подходы техноJIогии ltодбора и применения tIишlевых /iобавок.6, Безопасность пищевых добавок.
7, БиологиЧески-актИвные добавки -- опредеJIе*Iие и осI{овные rIо/Iгруппы.
8. Нутрицевтики - определение и роль в пиIIIевой промышленности,
9 ПарафармаtIевтики,- опредеJIеI{ие и роль в пиIIIевой промышлеIIнос'и.
l0. Пробиотики - опредеJIение и роJIь в I]иIlцевой промыtru,.п"о...".



1 l. Пищевые ароматизаторы
промышленности.
12. Эфирные масла - определение, роJIь I] I]иIцевой llромыtIIJ]е}{Ilос].и.
1 3. [Iиrцевыс ароматизаторы, иllсIil.ичFIые tIaTypaJILIIыM.
l4, Прянос,ги и приправы -- ollpelleJlel{иe, роJIь в IlиII{евой ltромыtUJlеI]ности.
15. Пищевые красители"- опре/{еJIение, кrlассификаIIия и IleJIb применеIIия.
16. Натур€шьные природные красители основные представитеJIи и
применение.
l7. Синтетические красит,еJrи -- осIIовI'ые пре/lс,гави,геJIи и IlрименеIIие.
18. Минер€UIьные красители *- осI{овIrые пре/IстаI]итеJIи и IIрименение.
l9, L{ветокорректиРУЮщие матери€UIы ocrIoIзIILIe предс'ави'еJIи и
применение.
20. Загустители и гелеобразователи --основFIые представи'ели и приме[IеtIие.
2l. Эмульгаторы - осtlовIlые пре/iставитеJIи и применение.
22. Меры токсичности BelIlecTB.
23. ]'оксичные эJIементы и тяжелые металJILI.
24 . Р адиоакти вное загрязне ние п иIIIе в ых tIроду кl.ов.
25. /[иоКсинЫ и /IиоксИнгtодобные соединеIlия в IIиlllевых проlIуктах.
26. Полициклические ароматические уrlIеводороды в IIиlцевых [Iродуктах
значение и основ[{ые представители.
27 . Загрязнения веществами, применяемыми в рас.ге}lиевоllсl,ве.
28. Загрязнения веществами, применяемыми в животFIоводстве.
29. Природные токсиканты - бактериальныс токсины и микотоксиI{ы.

3.1.2. Воllросы /IJIя коJIJIоквиума

Вопросы для оценки ком[IетеI{ции: опк-1 <Сlrособен определять
биологический статус, нормативtlые обIIIекJIиI.Iические IIоказатеJIи оргаl{ов и
сис,гем организма животных, а также качестI}а сырья и lrроiдуктов живо1.IIого
и рас,гиl,ел ьного tIроисхож/Iен ия))

l. JIигlиды -, к-тlассификация и био.ltогическое значеIIие.
2. Хtирные кислоты - строе}{ие, Пре/lс.гави.гели и био-тIогическое зIlачение.
3, Гидрол". триацилгJIицеринов -, основные э,гаIIы и зIlачение Iз гtиttlевой

технологии.
4. ГIереЭтерификация триацилгJlицери[Iов *- осI'овIIые этапы и з.IачеIIие Ij

пиtцевойтехIlологии.
5. I-ИДРИРОВаI]Ие аЦИJIГJ]ИIIеринов -- осI{овIIые э,гаIIы и :]наче}Iие в ltиtllевой

техFIоJIогии.
6, окисление аIIилглиЦеринов осIIовrIые этаIIы и зIlачеIlие в гtиlllевой,гехнолоI,ии.

7, Свойс,гва и IIревраIцение l.лиltерофосфо.тlиtlи2lов.
8. I Iищевая I(еIIIIос.гь масеJI и жиров.
9 . ПревраrrlеLlия лиI]иlIов rIри I IроизI]оJlсl.вс I Ipo/tyKтo в I I итаIl ия,



l 0.Бе.lIки * к.llассификация и био"тlогическое зI{ачсние.
1 l .Функцион€lJIьные свойсr.ва бе;lков.
12.['еНеТ'ИЧеСКИ-МОЛИфиЦироваIiI{ые бе,llки .. значеIlие и осt{оI}ные IIриIII(иIILLl3.АмиrrокисJIоты * роль и значеI{ие.
l 4. основные превраIцения аминокисJIо,г.
l 5. Незаменимые кисJIо.гы и био.lIоl.ическая IlCIl L{oC.I.b бе-rlка,16.Строение пеI]тидов и белка.
1 7.Ilептиды с.гроеIIие и био"ltоl.иtлескос зIlачеIIие,
l 8.Бе"llки пиIIiевого сырья, бе_llки зJIаков.
l 9.Белки бобовых культур.
20.Бе-тrки масJIичных куJIь.гур.
21.Бе,llки картофе_тIя, овоIIlей и п.ltодов.
22.Ijелки мяса.
23.Белки моJIока.
24,I1ревра,,{ения белков в техIIоJIоI,ическом проIlессе.
25.11редмет и залачи химии IIиu{и.
26.УглевоДы "* к.llассификаtlия и био.тlог.ическое зIIачение.
27,МоносахаридьI и их произвоlIные -- основtrые Irре/цстаI}иl-еJIи, с.гроеIIие,

роль.
28,Полисахариды - основIлые прелставитеJIи, с.гроение, роль.29,I'eTepo- и I-омопоJ]исахариды.
30.Усвояемые и IIеусвояемые уI]Iево/lы.
3 1.I--тrикемический индекс .,iu.r.,,"e и оI]редеJIеIlие.
32.Гидролиз упrеводов --схема и значе}lие в пиш{евой .гехtlологии.
З3,I-идролиз сахарозы - схема реакIIии и значение в IIиIIIевой техноJIогии.34,Реакции деI,и/IратаIIии и термической деI-радаlIии угJ]еI]одов
3 5. КарамеJIизаIIия угJIевоllоl}.
36.Реакция \tlайяра,
37.Распад гlо Стреккеру.
З 8.Факторы меJIаноидинообразования,
39,Брожение - особенности спир'ового и моJIочttокисJIого брожения.40.Значение брожения в IIроизвоllс].ве IIиIIlевых rIpollyктoB.
4 l .I'идрофильrrость угJIеводов.
42.СвязываI{ие ароматических BeIIIecTI] уr]Irеводами pojrb и зIIачеIIис t]IIроизво/lсl.ве.
43.ОбразоваIлие продуктоI]

аромата за счет угJIевоlIов.
llефермеrl,га,I,ивI,IоI,о по'емнеtIия и пиIIIевого

44.Сладость углеводов в IIиlцевых rIродук.гах.
4|.Структурно-фУнкцион€Lпьные свойства полисахарИлов.
46.КрахМ€цI и глиКогеН - особеltностИ и функцИи в пиlцевых проlIуктах.47.I]еллrолоза и гемицеллIоJIоза особенност.и и функrдии в пиIцеI]ыхпродуктах.
48,ПектИновые вецIества -- особеннос'и и функции в I]иII{евых продуктах.
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3.1.З.'I'емы рефера.гов

Вопросы для оценки компетенции: oIlK- l <Сlrособен опре/lеJIяl.ь
биологический с.гатус, нормативtrые общекJIи[lические показа.геJIи opl.alroв и
систем организма животных, а также качес,гва сырья и Irродуктов животгIого
и рас,гительIIого происхожлеIlия)

l. История применения пищевых добавок.
2. Классификация пищевых добавок, обrцие [IодхоiIы к гtодбору пиlllевых
добавок.
3 Пищевые ароматизаторы -. ос[lовIIые предстаI]иI,еJIи и IIрименеIlис,
4, Эфирные масла - осI{овные представители и применение.
5. ГIрянос,ги и tIриправы --- основIlые гIрс/lс].ави.гсJIи и примеIIеIIис.
6, КонсерваI{ты - основные пре/iстаI]и.геJIи и IIримеI{енис.
7, МIо;дифика,горы вкуса - осtIовные преl{с.гавитеJIи и IIримеIIение,
8. Г[одсласт,итеJIи - основные пре/IставитеJlи и IIримеlIение.
9. LIатуральные красители - основные преllставители и применение.
l0. Синтетические краси'ели *- осIlовные предстаI]и,геJIи и применеIIие.

Вопросы для оцеrIки комПетеIлции: оIIК-4 <Сrlособен обосноI]ыва,I.ь и
реализовывать в профессион€IJlьItой деятеJIьности совремеI{ные техIIоJIоI.ии с
испоJIьзованием приборно-инструме[Iтальной балзы и использовать основrIые
естествеНные, био-ltогиЧеские и профеСсиоI]аJIьI{ые поllя,гия, а.гакже ме1о/lы
при решении общепрофессион€шьных задач))

l, I Iищевые лобавки, изменяющие структуру и физико-химические свойст,ва
пищевых r]родуктов -- основrIые представитеJIи и применеIIие.
2. Загус,гиr,елии ге-шеобразоватеJIи. осlIовI]ые IlреllстаI]итеJIи и IIримеlIеtIие.
3 Эмульгаторы - основные прелставитеJIи и применеIIие.
4. РегуляциЯ применения пищевых добавок - запреtценные и опасI{ые
пищевые добавки.
5, Фальсификация ПРоДуктов питаtIия -- опреlIелеIIие и задачиэксIIертизы.
6, ФальсификациЯ продуктОв пи'ания - кJIассификаllия поll/]елки и рискипотребителей.
7. [Iрименение пищевых добавок lrри фа"lrьсификации IIролуктов животного
происхождения.
8. Чужеролцые соединения в IIиIце. Меры токсичности BelIIecTB.9. Токсичные элементы в пиtце и кормах.
10. Радиоактивное загрязнение пиIIIи и кормов.
1 l, ЗагрязнеIIия пиtци веIIlес'вами, примеIIяемыми в рас,гсIlиевоllс'ве.
1 2. Загрязнения пиIци веществами, приме}]яемыми в живо.гновоltс'ве.
l3. IIриродные токсиканты - бактериаJIы{ые токсины.
14. ГIриродные токсиканты .* микотоксины.
15. Биологически активIlые добавки в I]иItlе.
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3.1.4. Тес,гы

'Гесты для оценки комIIе'е}Iции: oIlK- l кСпособен оIIредеjIя].ьбио-тtогический статус, норматиI]t,lые обtt(еклинические IIоказатеJ'и оргаIlов исис,tем организма живо,гных, а также качесl,ва сырья и t,Iролук.гов живо1.IlоI-о
и растительIIоI,о происхождеIIия>

Вопрос 1. Что из перечислен'ого изучает химия пипlи?
l ) Состав сырья и пиш{евых продуктов
2) Изменения сырья в проt(сссе хранения и траIrспор'ировки
3) Изменения готовоI.о IIролук.га в проIIессе хранеIIия и

т.ранспортировки
4) I3ce перечисJIенные вариаIlты верIlы

ВопроС 2, Ч,гО из переЧисJIенпого F{tj яI]JIяеI,ся направJIеtlием гlиtttевойхимии?
1) Разработка методоJIогии активноI,о r]иII{еварения .о.говоI.о

Ilpo/iyKTa
2) Опрелеление химическоI.о состава пиIIlевоI.о сырья
3) Ме.гоlIоЛогия аIIаJIизаIIиIIIевоI,осырья
4) I3ce перечисленные варианты верI{ы

Вопрос 3. Расцrифруй.ге аббревиатуру БА/l:1) Биохимически-активируемая /lезоскирибоза
2) Бивалентl,tыйаlIеlIозинлифосфат
З) Биологически-активнаядобавка
4) Бинарнаяан€uIитическаядес.I.рукция

Вопрос 4. [Iищевые добавки применяIотся с IIeJIblo:
l) Соверrlrенс],воI]аниятехноJIогиИ произво/lс.гва
2) У,llучruеtrия оргаI{оJIеI''ических показатеJtей l.о'ового tlроllук.га3) СохранеrIия прирОдныХ качес1в IIиtllевых [Ipo/ly*.'o'
4) IJce перечисJIенные варианl.ы верtlы

Вогlрос 5.

l)
2)
з)

К посторонним веII{ествам продуктов I-tи].аlIия о.гнос я.гся:
I-Iепереваримые углево/lы и белки

и замеIIимые
аминокислоты

4) Все перечисленнI)Iе варианты I]ерны

Borrpoc 6. К моrrосахаридам относи.гся:
l ) Глюкоза
2) Лактоза

'I'оксиllы, тяжелые метzUIJIы
I-IолиненасышIенные жирные кисJIо.I.ы
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З) Крахмал
4) Все шеречислеtlные вариан.гы верt{ы

Вопрос 7. Аминосахара * э.го угJIеводы, со/IержаII(ие lIоIIоjII{ительно
l ) Альлегидную груIIIIу
2) Амиrlогруппу
3) Аммиачl{уIо I.pytlrly
4) Пирро-rrьное коJIьцо

13опрос 8. К гrо.ltисахари/lам относится:
1) Крахмал
2) I-'"lIикоген
3) L(еллюлоза
4) Все перечисленные вариан.гы верны

Вопрос 9. К неусваиваемым угJIеводам относя.гся:
l ) Крахмал
2) Г'люкоза
3) I_{е"llлtолоза
4) JIакт.оза

Вопрос l0. Зr*ачение неусваиваемых углево/{ов:
l) I-1еусrзаиваемые уI)rево/lы явJIяIо.гся [IостороrIними всtllсствами

II и Il{евых про/lукl.о в
2) Формирование аJIJIерI-ичсскоI.о отвста
З) Участие в процессе свертываI{ия крови
4) Стиму.ltируIотмо.горнуIо функциlо кишечника

Вопрос l l. tIo строению и сltособIlос],и к гиllроJIизу липиlIы подраздеJIяlот IIа

l) Омы-llяемые и неомыJIяемые
2) Пеllяtt{иеся и не пеняIIlиеся
3) IIрос,гые и сJIожные
4) I}ce гlеречислеIIные вариаII.гы верIlы

Вопрос l 2. FIаибоJrее распростраtIенI{ая r.pytIIIa липиllов:
1) Стери7lы
2) Стериtлы
3) 'I'риациrlглицерины

4) Холестерин

Вопрос l3. Жирr,rые кисJIоты [о/IразделяIотся IIа:
l) I-лавные и второстепеtlIIые
2) I-{асыtценные и }IенасыIцеtlIIые
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З) ГIростые и усJIожнеЕIIые
4) 11ервичные и второс.геIIеIJIIые

Вопрос 14. |-ли
l ) .;::iНИДЫ 

содержат ",
2) Остатки моноз3) f'ликопротеины
4) Ост.а.гки фосфорной кис_ltо,гы

Вопрос 1 5. Биоrlогическая роль фосфо"тlиt]и/Iов:
l ) ПостроеrIие клеточных мембран2) ЗаПаСаtrие JIипидов в JIипоцитах3] I Iepelroc кисJIороIIа
4) Источник остатков фосфорной кислtо.гы /lJIя синтеза А.Ф

Вопрос l 6. осноr}tlым ис'очником холес'ериIIа яI]JIяюI.ся;l) Раст.ите;lьные и живо.гIIые источIIики
?) Морские мJIекопи.гаюц{ие3) Семена и клубни растений4)'I-каниживотtlогопроисхожllения

Вопрос 17.

l)
2)
з)

4)

Ijелки -- э,го ...
Био;lоr,ические IroJI имеры, сос'ояll{ие из моIlомеров-ами нокисJI()l.Биолоt,ические мономеры, состояlt(ие из rlоJIимеров-амиIlокисJI ().I.

,:;::r"еСКИе 
I]ОJIИМеры, сосl,ояшIие из [IоJIимеров-моJIекуJI

Безазотистые экстракти вIlые веIt{ес.гва

Вопрос l8. ИrrформаIlия о строеIrии бе.ltка Ilахо/lится в:
]] Фермеtlтах митохонлрий2) Структуре ЛНК
З ) Структуре TPI{K
4) Бе.гlок IIостуIIает в оргаr{изм В го.I,овоМ Виllе

Вопрос l9. IIлас.гическая фуrrкция беrlков сос1ои1 в:l) ИзмеrrенииIIJIас.гическойструктуры 
кJIе.гочttоймембраIlы2) [Iостроеrlии'IоJIимеров из амиIIокисJIо.г3) Белки вхолят в состав я/Iов, сгlособt.ttrlХ РОСТI}оряl.ь IIJIас].ик4) IIос,гроении с'рук'гур вI'уl'икJlеl,очIlых I]кJIIочсний

Вопрос 20. I'егrе,

),.,;T#;iT.Hji;*1T,?ffi,H,;ffil;:.xffi;;;,;ffi;;-
2) Улаtение ЛIlК из ялра KJlel.oK
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з) РазрУп-rение кЛеТоЧIlыХ ядер и выхоlI /II,{к в IIитоплазму с IIcJIbIoуменьшения времени синтеза4) БлизкородстI}енt{ого скреIциваIlия

Вопрос
l)
2)
з)

4)

Вопрос 22.

2l . lальтон * это ...
Едиrrица объема
I]диница массы
Забо,тlевание
бе.llка ' IIри KOI'OPOM ПроИсхоl(иl' IIарУIIIсIIИе формироваIlия
Единица вкуса

Пептиды - это ..,

23. CKo"llbкo ами
24 

I{окисjIо.г встречаются в lrриро.це?

2l
OKo.Tro 300
Столько, сколько химических реакIlий в орl.анизме

Био.llогическая IIенность белка зависит о1,:Соzlержа}Iия }iезаменимых амиIIокисJIот
Содержания заменимых аминокисJIот
Степени с.гроения бе,цка
РаЗМера молекуJIы бе.ltка L

фенность 
IeM бОЛЬlllе размер, 

'ем

Наибо.llьшей биол о ги ч еской t 1е t t ttостыо об.lrаl]ают :Бе.тrки рас.гиl.еJIьIIого rIроисхож )\еIIияIjе"тlки и yr]IeBo/ib]
Фосфолипиды
Белки животIIого tIроисхождеIrия

l) Биологич;; 
h#;T";J"";,J},j,,j;]"?,TJ,}ii, J, у;:,;,I,тчн:l,ff;;;;;

З) Соединения аминокислот, имеющие LIeE
массу 

-----Yvrvl' rrrvrwПJЩИý tlеВЫСОКУЮ МОЛекуJIярнуIо

4) Безазот:истые экстрактивrIые веIцества

Вопрос
l)
2)
з)
4)

Вопрос 24.
l)
2)
3)
4)

Вопрос 25.
l)
2)
3)
4)

бO"llbttle

14



Гесты дJIя оценки компете[ItIии: oI]K-4 <Способен обосновываl.ь ире€lJIизовывать в профессиональ}rой деятельtlос'и современные l,ехнолоI.ии сисПолЬЗоВанИеМ приборно-инсТрумеI,Iтальной 
базы 

" 
;.;;;;;"вать oc'o'tl ыееСТеСТВеННЫе' бИОЛОГИЧеСКИе И ПРОфессиональные IIоня1 .ия, а'акже Me].olIIbJпри решении обrцеrrрофессиональных Задач))

Вопрос 1, Знание свойства гидрофи;Iьносl,и ylne'o/]o' IIозвоJIяе' ...1) Не имеет значения2) Пр":tу.адывать пот]] Опр.д.п"ть скольк;i:#:ЪT ,|oТ## в тесто4) ОпределятьIликемическийин/]екс

}""rxr"x;.j.. 
aоойство связывания ароматических BeIIIeсTI] уI)Iево/lами

l) Формировать пленки на поверхности пищевых продуктов2) СОзДание сJIадких сахаровз) Вариабельность консистенtIии кондитерских кремов и коржей4) Определитьс.гепеньгилрофильност,иупrево/Iов

Вопрос З, Образование окраIпенных меланоиди[rовых пигмен'ов ...l ) Нежелательно всеIца
2) Желательно всеIда
з) хtелательно в одних пищевых ПРолук.гах и нежелатеJIьно в/Iругих
4) [-Iевозможlло

ir",ЖJf"i; -1l:*""аНИе 
ПРОДУКТов нефермеllтативIIоI-о tIо.гем[IеIlия может

l ) Образованию ароматов пиtllевых про/Iуктов2) ОбразованиIо цвета пишIевых r]роi]ук.гов3) Образованию.гекст,
4) ВсЁперечисленнь,.'о",IIиIцевLIхrIродук'овварианты верны

"u-T.Ъ:;,jr,ffi'JlИ 
У'ВеРЖДеНИе, Ч'О Сахароза явJIяс'ся самым сJIаl(ким lla

l ) IJеT.

2) /\а
З) f]a, r,o.1tbKo в во/{ных растворах4) I IeT., rтlюкоза яI]JIяеI.ся caмI)IM сJIаlIким IIа вкус yI.JIeBo/loM

Вопрос 6. Зtlачение гиliро llизажиров I] IIиIIlсвой т.ехttо.llоl.ии:
]] Получение новых жиров2) ПОРча продуктов питания
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3) I lо.llучение углеводов4) IIо"тlучениеаминокисJIот

Вопрос 7. tlродlуктами химических реакций ги
]] 

'I'риаtди.rtl.JlиIIериI{ы /IРОJIИЗа ЖИРОВ яI]Jlяlо].ся:
2) Ст<.,\ эриllьi и жирIrые кисJIоl.ы

;i l:i::.ifiИ 
ЖирrIые кислоты

Вопрос 8. Значс
l ) п";Y;r'r.Т;".Н*"- аЦИИЖИров I] tlиIilевой r.ехtlо.llо.ии:

?) IIорча пролукто" ,,"llНОJIеКУЛ 
ЛИПИДОВ

З) []ол4) 
'^J;;J:J:#:H"КИроВ Из про/Iук].ов I7иl,ания

Вопрос 9, Суть реакций Irереэl,ерификации состоит в:
]] IIоrlучении сложItых эфиров
?| РаЗРУrirен ии ..риаIJиJIr]JIиllериtlов
3) Расrrдеltл ении 

"оr,a..a,4) 
?r'#Н 

раДикаJIа'" ;11;'"Жo'i"Jjj,Шj,:i .гриаI\иJII.IIиI.ериIIа

Вопрос l0. 11рисутствие антиокIl) Замедл",{ию реак;.JН:ЖЖ;Ди' к:

2) Замед.llен ию илиIlоJlIlому обрыву цеtIи окисJIения.з) Усилению окислительных проц.ь.ов в жирах и липидах,4) УСКОРЯеТ УД€Шение холестер иIlа изпиtrIевых и кормовых
l. В резуJIьтате (

!п " " 
Ь р... ;; ; :JJ;i';# ,} Т# 

t l И tt1 е в о й п р o/I у к,г :

Ilриобретает непр ия.1,1lt lйзапах
Меняет. I]BeT
[Jce перечисJIеIIные варианты вср}lы

Bonp1 l2. Основные бе.пки мяса rIpellcTaBJIeHы:
l) АкТиВноМ и МиоЗИноМ2) I'лютеином и к;lейкоrзиной
з) Алье4) *'JJЖ#T;#;::;",",

жиров.
Вопрос l

l)
2)
з)
4)

Borlpoc
l)
2)
з)

lз. основltые бе
Акт.ивгtо, 

" 
H:#"-,:"Ja 

ПPellcTaBJIeH ы :

I)ютенином и клейковиttой
КазеинаМи и сывоРо.гочIlыМИ бе,llками
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4) Ко.llлагеном и миог.-ltобином

ВопроС |4, IIАимЕНЬItIЕI1 со/(ержаItие бе.ilка из всех рассмо'рсIIlILlхисточников находится в:
l ) Молоке
2) Карт.офеле
3) I\4ясе
4) Кукурузе

13ОПРОС l5, Ч'О ИЗ ПеРеЧИСJ]е[ltIоI,о II}l яI]JIяе,гся ис1..,r]IIиком II.JIIlollclIlloI.oбе"rтка?

l ) Картофель
2) Кукуруза
3 ) Молоко
4) I-овядина

Вопрос l6. Ilаиболее богатая белком зерноI}ая куJIь].ура:
l ) Бобовые куль.гуры
2) Злаки
З) Овоltlи и фрукты4) Масличные культуры

Вопрос 17 . Иlл-ибиторы пищеваритеJIьt{ых фермеrrr,ов ...
l ) IIовыпtаtо' актиI]I{ос'ь IIиIIIевари.геJIьных фермеrtт,оrз2) Разруrrrаrотклетки, синтезируюIllие [IиIIlеварительtlые фсрмен.гt,t3) Снижают активIlость пищеваритеJIьных фермеI.IтоI}4) 13ерного ответа не.г сре/Iи IrеречисленIIых

Вопрос l8. Что иЗ перечисленного I,{E отIlосится кпродуктов? фальсификаIlии

l ) l(обавлеrrие воды
2) Использование чужероllllых /lобавок
З) Использование пищевых отходов
4) Введение консервантов с указаIIием на маркеровке товара

Вопрос l9. Источник желатина:
l ) Ijе"гrок актиI{ и миозиII2) Белок коллаген
З) I_{еллю-тlоза
4) Крахмал

Вопрос 20. Какой_ из перечислеIIIIых yI.JIcI]olIoB I IE исrrоJIIrЗ}€.I.Ся в качесl.вегtищевой добавки?
l ) I'ликоген
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2)
3)
4)

Крахмшl
I_(ел;тlолоза

Все перечисленные вариаIIты
добавок

исIIоJIьзуIоI.ся в качесl,ве IIиIIIсI]lllх

3.2.

3.2.1. Воllросы к зачету

ФормирУемая комIIет,ешllия: сгlособеtt опре/IеJIять био.ltоt.ичсскийстатус, норма'ивI'ые обшцек.llинические
организма животных, а также качес.гtsа с 

IIоказа],еJIИ органоВ и систем
РаСТИТельного гIроисхож дения(оI rK_ l ) 

ЫРЬЯ И IIPo/lYK'oB живо'ноI,о и

l. ГIРеДМет' и заl\ачи химии rIиIIlи.

: ilJrT;}, - классиф икацияи био.llоr.ическое зIIачеIIие,

роJIь. 
lРиды и их лроизвоlIIlые - осIIовIIые [Iре/Iс.,,ави'еJIи, с'роеIIис,

1;r}ijii"T#XJ#li, 
-- ОСI{ОВНые прсдс,гав ители, строеtlие, роJIь. ге,геро_ и

5. Усвояемые и неусвояемые уuIевоlIы.6. Г,rlикемический индекс .-:
?^ Г"ороr,", yr леВоДоu - .*.ii';;:11:'"Jýfi'fi::, 

],ехI{оJIоГии.

ý, ;Jffi#;ffi;;il;;i"*a реакIIии и зI{ачение в IIиш(евой техноJIоI.ии.
l 0. KapaM.n iuц"" углево/_Iо".'о' " " " ко й деr,ра дации yI,JI еI]одов
I l. Реакция Майярi.
l2. Распал по Стреккеру.
l З. Факторы меJIаIIои/{иIIообразоваltия.
l4. Брожение -- особенно.r" Ъ,,"р.говоI,о и моJI
I 5. зrrачение боожеIJиg ; ;;л_л::_: ::", 

u и мOJIочIIокисJIоI.о брожеltия.
l 6. гидро ф ;;i:}:jTfi,iff#BoлcTBe п и ll{e в ых про/Iукто в.

l7. Связывание ароматически.
rrРоизво/дстI]е. 

' gРUrvlСtlИЧý("КИХ BеII{.CTI] УГJIеВОДаМИ .- 
POJTЬ и зI'ачеIIие в

jJ;,?JT:Ж;.;'ffjYý:' rrефсрмеlI'ативIIоI,о IIоl.смIIеIlия и IIиtIIевоl.о
l9. СладОсть угJrеВоДов в пиIIIсвых Irpo/IyкTax,

2 0, Ст,руктурно-функциоrrаJ; ;;,",. с вой ства IIоJI и сахар идов.2l. Крахмал и гтIикоген *- особенности и фуrrкции в пиIIIевых продук.гах.
ii"ff;X:o'u И ГеМИЦеJIЛIОJIоза особеннос'и и фуrrкции в IIи'IIевых
2З. IIек.гиноI]ые веI]{ес.гва * особеttllости и фуlrкrtии t] IIиIIIевых r]po/IyкTax.24, ЛипиДы -. к.lrассификация , б"о.,,оr.""..по. значеIIие.25, Я{ирt{ые кисJIоты * строеtlие, Преl(с]'авитеJIИ и био.llоl.ическое зIlачеIIие.
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26, ['и:lролиз триацилглиl{еринов осIIовI'ые э,гаtIы и з}Iачение tl llиtllевойl,ехноJIогии,

;;"::ý';::,1Р#ЖЯ ]'РИаI{ИJII]jIиIIериIIов ocIloBiII)Ic э'апы и зI'ачеIIис в
28' ГидрироВание ацилГJIиllерИнов -- осIlовные этаIIы и значение в llиtllевойтехнологии.
29, окис.IIени(
].ех['оJIоI.ии. 

Э аI(ИJIГJIИIIеРИIIОВ осIIовIlыс этаI]ы и зIIачеIIие в ltиtt(еtlой
30. Свойс.rва и Irревращение IтIиllерофосфоJIипи/Iов.
3 l. ГIипlевая ценность масел и жиров.32. 11ревращения JIиIIидов tIри производстве rIродуктов IIитания.3З. Белки *- к;lассификаrlия i б"оr,о.ическое зI{ачеIIие.34. ФуlrкциоrIаJIь[tые свойс.гва бе.ltков,35, Г'енетически-Модифицированпые 

белки --значение и осIIоВные IIриIlIlиIlы.3б. АмиrIокислоТы ,- роль и зIIачеIIие. основt{ые rIревраILlения аминокисJIот.З7. Незаменимые кислоты и биологическая Iletlнocтb бе.llка.38, Строение пеI]тиllов и белка.
З9. [Iепr.ИДы - строение и био.llогическое значение.40. Белки пип1евого сырья, бе,rlки зJIаков.4l. Бе-lrки бобог
42. Белки nou.nl"'" 

кУJIЬ'Ур'

1] .чеJIк; й## JJ;i#" IIJIolIoB.44. Белки мяса.
45, Белки моJIока.

, 
Формируемая комIIет.еtlIIия: cllocoбetr об,

ffi Жfi : т,1,#.,;;;:ну * : " :l : у :_,l 
n,. ;. #;:i Т;; :Ж#:ж : ;;,;;;::#ж;:":,.",,#;,:

оИоЛоГическир LI пhл.l-ллл--
DгI.Dlý llобщепрофессиональных задач (OrrK-4)

IIоI{ятия, а такжс методы
ecTec].BeIlIlыe.
rIри реlIIеIlии

] ГIревращения белков в Texl
? lИ,цЁuо,.,iоОuu*" - ""рйiЖ;ТýУ,ir,#:;",з. IIиш{евые .i{обавки 'пЙ."фикаrtия. 

ч;иrIдскса Е? 
_,_,..vvl|\yrl^crr(и'', ч,го поlIра:]умеваеl, IlрисI}оеI{ис

4, ФУНКЦИоII€Lпьные ипап л, , .- ^ _l

пиIIIевых 
^оuuulТu'' 

КЛаССЫ' 
'ЦефИНИЦИИ И ТСХIlОjIОI'ические 

функrtии
5. l'ехнолоl-ические добавки -- примеIJение.

' 
1!Жll:Н:ХН}:жlн,jr:;;;; 

;' ;и м eI l е I I и я I I и II (евых .lIобаво к
8. БиологиЧески-актИвrIые добавки оrIреIIеJIеtIие и основные поlIгрупIlы.9, I-Iутрицевтики -- оrIреllеJlеIIие и роJIь в IIиIIIевой гlромыIIIJIенIIос].и.l0. ГIарафармацев.I.ики.* оrIредеJIе 11ие ироJIь в IIишlевой trромыl]IJIеIlIIости.l l, ГIробиотики -* оrIрелеJIение и роJIь в IIиIIIевой llромы.IIJ'енI,Iос],и.

19



оIIредеJIение, 
роJIь в tlиtllевой

ii. i9,1,1хые 
масла * оrIределение, роль в пип{евой промыrrценност,и.

l 5 пря н о ;i ;1iH#;i}lt;;;;"J,j:: 
Ъ:i:1iillН *О, - о м ы tl I JI е Il lI о с г и

l6. Пищевые крас ители* опре/]еJIение, классификация 
" a.rru rrримеrlеI{ия.

iJ"l?;*;J:'"" 'P'Poo"u'" красители основIIые предс.гав ители и

i 3, fiХНiХlТ.l:'-JrЖ:ЛИ основ ные преlIстав итеJIи и приме rl еtI ие.
20, IJветокфректирующие #Ш;iJ,"Y'TJЖ;J "l,H;:j*;'" 

и
IIрименение.
2l , ЗагуститеJIи и гелеобразоI}ат,еJIи ос[Iов'Iые rIредс.гавитеJlи и IIримеIlеIIие.22, Эмульгаторы ._ основrIые представитеJIи и rIрименеIIие.23. IIодслаIциваюп,Iие веIцес.гва * осIIовные r,rре/IставитеJIи и примеIlеIiие.

;i;ЁХТ. fi;ТНХ;fiтfiнж;.; ;оо,ф,ч,ру,*""' вкус и арома г
25, Консерванты -- осноI]FIы. 

'IрелставитеJIи и шрименеt{ие.26, Классификация чужеродных BeшIccTI] и путиих посI.уIIJIения В Проllукl.ы.

;];З ffiJi# ;:i'*T# ЬН ЫХ 6'рме"'о в -- о п pellcJl е lI ие, tlpellcTaB и' е J I и,
28. I_{ианогенt
rlредставr..rJ:';"#Н"#i} ..*r",?;,?;;"n''' аМиllы опре/{еJIеIIие,
29. Алкалоиды - опредеJIение,
з0, Анr.ивитаN iл _:_"л, 

LаБи I,еJIи, роЛЬ в пиrцевой
.гехнологии IиIlы'"o"nJ|"J"'iu"iilll?; iJ# Н:'""й:х*;'"1',T,I.X,"u
j j 

. rTJ,Ii?ilJ, 
€ н и жаIо IJl и е у с в о е FI и е м и н ер аJI ь н ы х в е I I l е с ]. в.

организм п."""Н;:голь, 
[Iревраlцение этиловоI. спир,га посJIе попаlIаI{ия в

З3. Фальсификация продуктов IIи,гания -- опреIIелеIIие и залачиэксIIер.гизы.

i:rr'.Нl:i};"uЧ"" 
ПРОДУКТОВ ПИТаFIия -- кJIассификация пo/llleJ tки ириски

35. Меры токсичности BetIIecTB.
36. Токсичные элементы и тяжеJIые метаJIлы.3 7. РаztиоактивtIое заI.рязнение
З 8. /(ио к. 

"" 
r, 

" д ио кс и н п or-.o. 
" 

l11' :::Н;|,"#r,- 
r" 

"
3 9, tIолициклические аром"r" 

";;;;:'i:;'::::B 
П И Ш{е В ЫХ ПРО/lуктах.

ЗНаЧеНИе и основ[lые предсru""rl.'rl#е 
УI)IеВО/lОРОЛЫ В tlИrrlеВых про/Iуктах _

40. ЗагрязнеI{ия
4 l . Заlрязнения 

веIцес'вами, .IримсIIясмыми в растеIlисвоlIст.ве.
а 2 I Ip ир о; ;;;;;:'-ff i]iil":. ;:: ffi:ЖЖ :"НХ; ;l"j:jft с и I I IlI
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5, Iи F] T,o/l и ч F] ски }, ]vI д,I. Е р и АJI ы, () I l р Е/( I.1Jrя к) II I и }]Ilроr{Е/{уры оt{l]riивдiй зrtдttиЙ, уйr,,,ий и ltлвьlкови о[IьI'Iд ilпя'lр:-,lьltоат;, хдрдк.гшрйзуюII{их э..дIIьIФормировд I l ия когиli l,;i,ir l ц|ий

о Отметка (<отлично> - обучаю lЦийсяЗРеНИЪЮР€ССМlЪЖ,Тl'YlЮПРОСаМ,ПРИВО^Я:Н,i#l'"Хifi 
.:il;"d::*'

в oTI}eTe Учаюrцийся ДоПУскаеТ оryIеJIьные IIоI.рспIIIос'и
о Отметка

пробелы в знанl 
<(УДОВЛеТВОРИТеJIЬtlО)> - ОбУЧаЮШlИйся обнаруживаеr.

о отм етк" т;ffff ж JJ"ж:,:"]*: тжiж " н;;;:
;:frТJi:ННЫе . 

ГlРОбеЛЫ В ЗнаIIиях осIIовных по.llожений лисI(иIIJIиIIы,
КОнкретноИ поu,llЖ::l&;ffil:'Ва'ГеJlЯ ПОJIУЧИl'Ь tIРаВИJIьI{ое 

реIlIеIIие

Крцт.сои
коллоквиума:

I{иваIlия
прове/lеIlии

. Отметка <(отлично> - обучаrо ллийсяЗРеН ИЯ П О Рассм атриваем ы м Borlpoca', tIри воо, 1"о}lо J:.'J,il1;.:il;:, ГОЧ КУ

u oro]f'Me'Ka 
(хороIшо" - обУча'п"r"л.r-;,;;;r.*u.'о.гIIеJIьIlые 

поIреIIIIlос'и
о OTMeT.KI

пробелы u r"uru 
((yltoBJI.'B'pиTeJt,'Ho)) - обучаюtt{ийся обtlаруrкивасr,

oOTM.TK;"":,Tff#JJ":;.T:,:";"':.;Ж""H#"Ж;;;;":
cyltlec'I]e'Hыe пробелы в знаниях осIiовIIых llо.llожеtlий
Н#;ffiъu:,о#};""J:,;, J|,":;о",,u,.,,,-''';;;;;",],,"";;;i;;,,,:,J,,iliii:н:

Ц-Ц Я - - :rДJ tИ-Й-- .- -qб: : а l_qДtих q 8_ др!1__ ___ llра]]_е/_LQ! tцц

Резу-llы.ат тестирования оцеIIивается по llpotleHTlroй ItIKaJIe оIIеtIl(и.
Io1il::Н. 

ОбУЧаrОIЦеМУСЯ r]Ре/iJlаr,ает,ся комIIJIек' 
'сс.говых заt\аний из 25

оотмет,ка (<отJIично>) * 25-22I]раI]иJrьIIых ответов.оотмет'ка (xopolllo> * 21-18 праI}иJIьrlых о],ве.гов..отметка 
<,,

о о.гме.гкч о''ООО'IеТВОРИТ'еJI 
blto>) - l 7 -l з прави",I bll ых o..Be].ot}.lrey/IoBJleTвopиT.еJIbllo)> 

Mctlee l 3 lrрави,lIьr{ых отвстов
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Рефератов:

о отметка <(отлично)) - обозначена ltроб.llема и обосtlоваttа еёактуальность; сдеJIан аFIаJIиз разJIичлlых .гоче
проб-rrему и логично изложена собственпrr* 'о",ия на рассматриваемую
вы воды, тема раскрыта пол ность Io, выдер*r"']u"ЪТr"Ж,";9il?#ъЖ?J;Тк BHeIпHeMy оформлениIо, основIlые т,ребования к рефераlу выI'оJIIIеtIьi

n.'o;n:H"*u, 
*"ЖЖ:r*п"оп'"{е}{ы llедочёт,ы. в .ru.,ro,o...", имеIо'ся

ПОСЛеДОВаТельность в сужде'Ь {:'::ff#;." ;:#тJdо*j]";жl;
жffi;#.rч::лении, имеются cyrцec'Beirnr," отстуIUIения от требоваl t и й

о отметка
допущены ф"-.;Y::-1"::r|#*Ьtlо)> 

- ТеМа освеu-{ена лишIь част,ичIrо;
выводы, ."ru рефератаrЪ о;;';'о""Ъ 

В СОlIеРЖаНИИ Реферата; о.гсу.гст,вуIо'
о С)тметка

не пон имани е "о"[ijliНffiffi;",i;*;Т::t::::*" cyl I lecTl]e н I I ое

. оценка (зачтено)) lloJrжlla соотве.гспоJIожительных ot{e'o* (<отлично)), ((xopo,,,";:,:fi;l,,:1ffffi:;ff:,Jj;u"u из
. оценка (не зачтено>) доJIжIIа соотв(НеУДОВЛетворительно)). ' Д{vJrlТ\Il4 UUO'I'ВеТС'ГВОВа'ГЬ IIаРаМетрам оце}Iки
о Отметка (отлично)> выIIоJIIле}{ы,_все Виllы учебrrой работы,предусмотрен}Iые учебным планом. Обучаrоlr лийсясоответствие знаний, умений, навыков IIри BelIeIIIl ым в т,аб.ц ицJ-r#:Н.xЖ:оперирует гlриобрете}Iным и знаIlияМИ, УМеll иями,навLIками, IIримеIIяе' их в;ЖЦh,Тil;НН; 

"#Htr;*:H_,,o^,, 
моIут быть допуII{еIIы

Умений 
"u,rouo,b. "".rr,rn";;;:jj:.::]:'n'* 

оПераЦияХ, Переносе знагlий и
о отметк;"' .Ж;:','#:TIl 

ые 
;:;filffi.'IТРеДУСМОТре}IFIые учебным tIJIaIIoM. пJ;;,":ir:ii,r"УЧебной рабоr,ы,

соот,ве'ствие зIIаний, УМеIJий, навыков IIривеIIенIIым в .габ;lиt{Ji r#::THr:оперирует приобретеIIIIым и зцаrIиями, умеII иями,IIавLIками, tIриме}{яе.г их в
|,1},Ёff:iн";r..Уо'иях, [1ри этом Moly' бы,гь лоrIушIены незначи'еJIь.Iыс
знани й 

" r,.""}Т]?""Н'#:1';ffii;'Т,ffiff; -;;';; ;;;u,, 
"" ", I I ере I locc

о Отметка
Учеб ной й#:^ ",'J#""J#''J,X # - 

JlH:#,ж#; "ъ.,rт; 
; ;; :;i;Ж'#:,fi ,fiХ;Х"iопulОО'Ве'ствие знаний, умений, HaBLIK.B

ПРОЯВляется частичное 
",.r'.:i;;"'.j]}}:-"iаТ";:']frТiНые 

ошtибки,
(ов по ряду
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показателей, обучаюuIийся 
lОПериров ании.;;';;;^::,л:"rIЫТЫВаеТ ЗНачитеJIьные зат

о отмет,к1 :J,'ffi;J,:I;TЖ:xxJ- i.ff ,,ж,ffi,fiiI irШffi rIРИ

РабОТЫ, ПРеДl:yотренные 
1^rебным n,uno,lol Т::::i::i:r Iзиды учсбrrой

;ШЖ;;"i';Н"х;1#::Н;;ъ;J;::*;:JJ:*Ё''J'r;']3],х1:1';"-ж*;жitIавыкоВ по 
€чителыtые ошибп", 

"po"u";;;" отсу'стВие знаниЙ, Умеltий,значительные з)ольlхему ряду ltоказателей, обучаrоrr ,"а;" испыl,ыI]ае].
переносе nu по"Н:i|ffi;JРИ ОПеРИРОВаI{ИИ знаIIиям" 

" 
yr.n иямипри их

2з



""'#JХПТ*:filiНн,т#r..fi,fi{#]""NIияпиlци)(Бl.о.з8)_ (квалификация выпуск;':J:lЁ;Ж"#НаЯ ЭКСПеРr".чu
очная, очно-заочная (вечерriяя), заочная формы обучеtlия

i".::Ж;Н;I"О"'НКО 
Л,Ю,, д,б,н,, профессор; IJaxTa А.А., к.б.rl., llоцент; козицыrlа л,и..Кафедра: биохимии и физиологии ФГБоу во спбгувм.В программе отражены:

t. I_{ели освоения дисциплиньj. соотнесенttые с обшtими цеJIями оI,Iоп,2, Место ДИСЦиплины в структуре ОПОП /i;o описание JIоI.ической и со,цержа.геJIьI'о-методической взаимосвязи с Другими частями опоп. У-",r"rr", требования к зIIаtIlлям.умениям l

"пр"оорJ,::;1ЁfiI;:{ЁТ;ц.н'*цн**пжжж"нJу;,lжн;дисциплиl
no.o...rJilrJ]" которых осВоение ' Данной or.u",,ri""o, необхо;tимо какЗ' 
["#Ж""ТТ;:#УtrJОСЯ, формируемые в результа.ге освоения дисциIIJIилIы. указаlt
полученным в ходе 

".r.r.r""'HXlX;;#;:, 
требовани" n ,nuu*"M, умениям и навыкам.

4, Структура и содержание дисциI]Jlины: общая трудоемкос'ь лисципJIиIIы в зачеl.}lых
;ffi',Т#-^; {itr; "Н'ШЦ:ffi:,"Нl *itI':M 

у пJI ану ; те м ати ч ес ки й п ла н и з у 
tl с I l и ясамостоятеrlьной работы,.оо"р*u. тематическх, 

семиIIарских (rrрактических) заrяL.ий.
_ катеI-орий, списки литературь r. "е 

плаI{ы, переtIнИ основных поtlятий и5. Образовательные .ra*nonoi"", 
указаIrные по

. 1п"uулиторной). 
---,' J,\щqlrПDlЕ llU ВИдам учебной работы (ауди.горrlой.о. uценочные

ИТОГам o.o'J.'J"Tu #,Ж#:i" l1"НЁ,Ж:,:,'#i]Х;Jr"#.JУТОЧНой аттестаIIии tlo
КОНlРОЛЬНЫе вопросы и задания для npou.o.n";":.r#:::: _,::::".чеrIие. [Iривоltятся
аlтестации IIо итогам о."о.r,rr' ;;;;,,';i:"::j::"i' 

'ГеКУIЦеГО КОIIтРОЛя 
" uрпr"rпi,точltой_ РабО'гы обучаюIцегося no oro.,lX],JffiX;.,T#';fl,,ff]I;,r''' пппrроJIя самос.гоя]гс,,tьtttlil7. Учебно-метr

основной r'#;;d:,: ;:ffi'а'ионное 
обеспечение дисциплин

л Интерп.r-р."ур.",. ?НИТеЛЬНОй rlИТеРаТУРы. noo.ourrilff^:Ё:;H,fi;"';8' 
Н:ЖЪ*;*;ТН:r..;:ТТЖЖ",ыдисциплины. указаны фактичсские
средств обучения, обеспечиваюш{их rIровеление всех Видов учебной работы. 

(ихзаключение: , еНИя, обеспечив;;i;-';r;;;.*#:С(tIеРеЧНеМ ОбОРУДОВаНИя и техlIичсс}

IJa ОСНОВаIlИИ ВЬПIIеИЗЛОЖеН}IОго, 
рассма'риваемая__ рабо.ия Iiрограмма может быть

исIIоJIьзоВана длЯ обеспечен"" о,поuпой профес""о,й,rпой образоваrе]rь"оЙ программы IIо
IrаправJIеНию подгоТовки зб.03.0I кЙе"гериHapl{o-cal{итарная 

fксrlер.и]]а).
Рецензент.

тач,дида, химических наук,
/{ата-- 2ýОб2Q20__

I Iредселатель методической комисси
iЧla1' Веl'еринарных наук, доцеtlтФгБоу во спбгувм
llaTa З0.06.2О20 

_ В.Д. 1'рупrкиll

1rl-
факу.llьтеr.а"

1'.П. JIyrtKo



рЕцвнзия
на рабочую програNrму по дисциплине (хиМия пишlи> (Бl.о.38)

п0 напраВлениЮ пOдгOтOвки 36.03.01 кВетеринарнO-санитарная экспертиза))(квали{lИкаllиЯ выпускни*о -,iбunonuupuj,очная, очно-заочная (вечерняя), заочная формьi пЪучu""о

Разработчик: Карпенко Л.Ю., д,б.н., профессор; Бахта А.А., к.б.н., доцент; Козицына Д.И.,к.в.н., ассистент.
Itафедра: биохимии и физиологии ФГБоу во спбгувм.

В программе отрах(ены:
1, I-{ели освоения дисциплины, соотнесенные с общими целями оГIоП.2, Место Дисциллины в структуре ОПоП. ffaHo bn".urr" логиtIеской и содержатель[Iо-МеТОДИЧеСКОЙ ВЗаИМОСВЯЗИ С ДРУГими частями ОПОП. указаны ,рaоо"u""я к (входным))знаниям, умениям и готовностям обучающегося, необходим"ra np" освоении даннойдисциплины и приобретенные в результате освоения предшествующих дисциплин, ТакжеуказанЫ дисциплины, для которых освоение данной ДИСЩиц,тlцц51 необходимо какпредшествующее.
з. Компетенции обучающегося, формируемые в результате освоения Дисциплины. Указанперечень и описание компетенций, а также,рьбоuuпrя к знаtIиям, умениям и навыкам,полученным в ходе изучения дисциплины.4. Структура и содержание дисциплины:. общая трудоемкость дисциплины в зачетных единицах. Формы контроля по учебному плану

о Тематический план изучения учебной дисl{иплины;. Програплмы лекционных, семинарских (практичесtсих)
содержат тематические планы, перечни основных
литературы.

5. ОбразоваТельные технологии, указанные по видап,I
внеаудиторной).

6, Оценочные средства для текущего контроля успеваемости, промежуточной аттестации ttoитогам освоения Дисциплины и учебно-методическое обеспечение, ПриводятсякоI{троJIьные вопросы и задания для проведения l,екущего контроля и прометсуточнойаттестации по итогам освоения дисLIиплины, а также для контроля самостоятельной
_ РабОТы обучающегося по отдельным разделам лисциплинь].7. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины содержит переченьосновной литературы' дополнительноli литературы, програМN,Iного обеспечения иИнтернет-ресурсы.
8, Материально-,гехническое обеспечение ДИСЩИплцц61. Указаны фактическиеспсциали3ированные лаборатории и кабине'ы с перечнем оборудования и техническихсредстВ обучения, обеспечиВаIощиХ проведение всех ВиДов учебной работы.
заключение:
на основании вышеизJIоженного, рассматриваемая рабочая программа мох(ет бытьиспоJIьзована для обеспе,lеllия основ}Iой профессионаJIьI]ой образовательноИ программы понаправлеНиIо подгоТовки з б.OЗ.0 l кВетеринарно-санитарная экспертиза),

Рецензент:
кандидат биологических наук,
директор ветеринарноIi клиники
кветеринарная клиника док.гора Тиханина>

!ата; 24.06,202О

и часах;

занятий, самостоятельной работы
понятий и категорий, списки

учебной работы (аулиторной,

ханин В.В.


