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1. ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ ПРАКТИКИ  

Основная цель производственной преддипломной практики является формирование у 

магистров профессиональных компетенций, направленных на приобретение навыков 

планирования и организации научного эксперимента и умений выполнения научно-

исследовательских и производственно-технических работ с применением различного 

оборудования и компьютерных технологий. Прохождение практики позволяет 

магистранту применять полученные теоретические знания в условиях производства, 

формирует у них творческое отношение к труду и помогает ориентироваться  в выбранной 

ими специальности, а также позволяет пополнить необходимый материал для выполнения 

выпускной квалификационной работы.  

Задачи производственной преддипломной практики:  

− научиться формулировать и решать задачипри обеспечении 

продовольственной безопасности;  

− научиться применять современные информационные и производственные 

технологии при планировании и реализации ветеринарно-санитарных  

мероприятий;  

− научиться осуществлять подбор персонала на объекты 

ветеринарносанитарного надзора, уметь ставить цели и задачи, осуществлять 

контроль за их решением;   

− осуществлять подбор необходимых материалов для выполнения выпускной 

квалификационной работы.  

2. ВИДЫ ПРАКТИКИ, СПОСОБЫ И ФОРМЫ ЕЕ ПРОВЕДЕНИЯ  

Практика составляет обязательную часть второго блока учебного плана и 

подразделяется на учебную практику - научно-исследовательская работа (получение 

первичных навыков научно-исследовательской работы) и производственную, 

включающую научно-исследовательскую работу и преддипломную практику.  

В зависимости от специфики магистерской программы обучающегося могут быть 

предусмотрены стационарный и выездной способ прохождения практик. Практика 

проводится в дискретной форме по периодам проведения практик путем чередования в 

календарном учебном графике периодов учебного времени для проведения практик с 

периодами учебного времени для проведения теоретических занятий.  

Перечень форм научно-исследовательской работы для обучающихся может быть 

конкретизирован и дополнен в зависимости от магистерской программы. Научный 

руководитель магистерской программы устанавливает обязательный перечень форм 

производственной преддипломной практики и степень участия в ней магистров в течение 

всего периода обучения, что находит свое отражение в индивидуальном плане 

магистранта.  
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Способы и формы проведения практики и НИР для лиц с ОВЗ и инвалидностью 

устанавливаются с учетом группы ограничений здоровья и возможностью при этом 

выполнить программу практики в полном объеме.  

3. ПЕРЕЧЕНЬ ПЛАНИРУЕМЫХ РЕЗУЛЬТАТОВ ОБУЧЕНИЯ ПРИ 

ПРОХОЖДЕНИИ ПРАКТИКИ, СООТНЕСЕННЫХ С ПЛАНИРУЕМЫМИ 

РЕЗУЛЬТАТАМИ ОСВОЕНИЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ;  

Практика обучающихся, осваивающих образовательные программы высшего 

образования, является обязательной частью образовательной программы высшего 

образования. Данный вид учебной работы направлен на развитие практических навыков и 

умений, а также формирование компетенций обучающихся в процессе выполнения 

определенных видов работ, связанных с будущей профессиональной деятельностью.  

Производственная преддипломная практика является составной частью подготовки 

квалифицированных специалистов, способных адаптироваться и успешно работать в 

профильных организациях.  

Целью производственной преддипломной практики является углубление, 

дополнение и закрепление теоретических и практических знаний, полученных при 

изучении профильных дисциплин, применение практических навыков, приобретенных за 

время прохождения производственной преддипломной практики, а также сбор, обработка 

и систематизация материалов для выполнения научно-исследовательской работы 

обучающихся и написания выпускной квалификационной работы на основе изучения 

показателей и особенностей деятельности профильных организаций.  

Практика вырабатывает и закрепляет практические навыки и способствует 

комплексному формированию профессиональных компетенций обучающихся.  

Объект прохождения производственной преддипломной практики выбирается 

обучающимся самостоятельно и должен быть согласован с научным руководителем.  

Планируемыми результатами производственной преддипломной практики 

являются:  

− закрепление приобретенных теоретических и практических знаний;  

− систематизация и углубление сформированных в ходе освоения программы по 

направлению  «Ветеринарно-санитарная  экспертиза»  компетенций, 

 их применение при решении конкретных научных и практических задач;  

− знакомство и изучение объекта производственной преддипломной практики;  

− приобретение опыта работы в коллективах при решении профессиональных 

вопросов;  

− развитие навыков ведения самостоятельной работы и овладение методикой 

проведения анализа основных организационных показателей деятельности 

учреждения  базы практики;  

− сбор, систематизация, обработка фактического материала по организации  

базе практики;  



4 
 

− получение дополнительной информации, необходимой для 

научноисследовательской работы обучающихся и написания выпускной 

квалификационной работы.  

Данные задачи производственной преддипломной практики соотносятся со 

следующими областями профессиональной деятельности: 13 Сельское хозяйство, и 

отвечают предусмотренному образовательным стандартом научно-образовательному типу 

задач профессиональной деятельности.  

Выполнение программы производственной преддипломной практики должно 

сформировать следующие компетенции:   

УК-1. Способен осуществлять критический анализ проблемных ситуаций на 

основе системного подхода, вырабатывать стратегию действий  

УК-1.1 Сбор и систематизация информации по проблеме с последующей её 

оценкой адекватности и достоверности  

УК-1.2 Рассматривает различные варианты решения проблемной ситуации на 

основе системного подхода, оценивает их преимущества и риски. Предлагает стратегию 

действий  

УК-2. Способен управлять проектом на всех этапах его жизненного цикла  

УК-2.1 Выстраивает этапы работы над проектом с учетом последовательности их 

реализации, определяет этапы жизненного цикла проекта  

УК-2.2. Разработка плана проекта, определение потребности в ресурсах и контроль 

реализации проекта с последующим публичным представлением полученных результатов  

УК-3. Способен организовывать и руководить работой команды, вырабатывая 

командную стратегию для достижения поставленной цели  

УК-3.1. Разработка целей команды, формирование ее состава, определение 

функциональных и ролевых критериев отбора участников   

УК-3.2. Принятие исполнительских решений в условиях спектра мнений, 

определение порядка выполнения заданий  

УК-4. Способен применять современные коммуникативные технологии, в том 

числе на иностранном(ых) языке(ах), для академического и профессионального 

взаимодействия  

УК-4.1. Составление и корректный перевод академических и профессиональных 

текстов с иностранного языка на государственный язык РФ и с государственного языка 

РФ на иностранный  

УК-4.2. Ведение академической и профессиональной дискуссии. Представление 

результатов академической и профессиональной деятельности на публичных 

мероприятиях.  

УК-5. Способен анализировать и учитывать разнообразие культур в процессе 

межкультурного взаимодействия  
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УК-5.1. Умеет толерантно и конструктивно взаимодействовать с людьми с учетом 

их социокультурных особенностей в целях успешного выполнения профессиональных 

задач и усиления социальной интеграции  

УК-5.2. Выбор способов интеграции в команду работников, принадлежащих к 

разным культурам  

УК-6. Способен определять и реализовывать приоритеты собственной 

деятельности и способы ее совершенствования на основе самооценки  

УК-6.1. Определение уровня самооценки и уровня притязаний как основы для 

выбора приоритетов собственной деятельности   

УК-6.2. Оценка требований рынка труда и образовательных услуг для 

выстраивания траектории собственного профессионального роста.  

ОПК-1. Способен использовать данные о биологическом статусе и нормативные 

общеклинические показатели для обеспечения:  

- ветеринарно-санитарного благополучия животных и биологической 

безопасности продукции;  

- улучшения продуктивных качеств и санитарно-гигиенических показателей 

содержания животных  

ОПК-1.1. Использует данные о биологическом статусе и нормативные 

общеклинические показатели для обеспечения: -ветеринарно – санитарного благополучия 

животных и биологической безопасности продукции;-улучшения продуктивных качеств и 

санитарно – гигиенических показателей содержания животных  

ОПК-1.2. Проводит оценку данных о биологическом статусе и нормативных 

общеклинических показателей для обеспечения: -ветеринарно – санитарного 

благополучия животных и биологической безопасности продукции; -улучшения 

продуктивных качеств и санитарно – гигиенических показателей содержания животных   

ОПК-1.3. Осуществляет профессиональную деятельность с учетомданных о 

биологическом статусе и нормативных общеклинических показателей для обеспечения: 

ветеринарно – санитарного благополучия животных и биологической безопасности 

продукции; -улучшения продуктивных качеств и санитарно – гигиенических показателей 

содержания животных  

ОПК-2. Способен анализировать влияние на организм животных природных, 

социально-хозяйственных, генетических и экономических факторов  

ОПК-2.1. Анализирует влияние на организм животных природных, 

социальнохозяйственных, генетических и экономических факторов  

ОПК-2.2. Оценивает результаты влияния на организм животных природных, 

социально-хозяйственных, генетических и экономических факторов  

ОПК-2.3. Осуществляет профессиональную деятельность с учетом с учетом 

результатов анализа и оценки влияния на организм животных природных, 

социальнохозяйственных, генетических и экономических факторов  
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ОПК-3. Способен осуществлять и совершенствовать профессиональную 

деятельность в соответствии с нормативными правовыми актами в сфере 

агропромышленного комплекса  

ОПК-3.1. Проводит поиск современной актуальной и достоверной информации о 

нормативных правовых актах национального и международного ветеринарного 

законодательства, регулирующих профессиональную деятельность в сфере 

агропромышленного комплекса  

ОПК-3.2. Анализирует основные нормативные правовые акты национального и 

международного ветеринарного законодательства, регулирующие профессиональную 

деятельность в сфере агропромышленного комплекса  

ОПК-3.3. Осуществляет свою профессиональную деятельность в соответствии с 

нормативными правовыми актами национального и международного ветеринарного 

законодательства в сфере агропромышленного комплекса  

ОПК-4. Способен использовать в профессиональной деятельности методы 

решения задач с использованием современного оборудования при разработке новых 

технологий и использовать современную профессиональную методологию для 

проведения  

экспериментальных исследований и интерпретации их результатов  

ОПК-4.1. Использует методы решения задач профессиональной деятельности с 

применением технических возможностей современного специализированного 

оборудования  

ОПК-4.2. Применяет современное оборудование и профессиональную 

методологию для проведения экспериментальных исследований и разработки новых 

технологий  

ОПК-4.3. Осуществляет анализ и интерпретацию результатов исследований, 

полученных с использованием современной профессиональной методологии и 

специализированного оборудования  

ОПК-5. Способен оформлять специальную документацию, анализировать 

результаты профессиональной деятельности и представлять отчетные документы с 

использованием специализированных баз данных  

ОПК-5.1. Использует специализированные базы данных для оформления 

специальной документации  

ОПК-5.2. Анализирует результаты профессиональной деятельности с 

использованием специализированных баз данных, базовых системных программных 

продуктов и пакетов прикладных программ  

ОПК-5.3. Представляет отчетные документы с использованием 

специализированных баз данных и базовых системных программных продуктов и пакетов 

прикладных программ  
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ОПК-6. Способен анализировать, идентифицировать оценку опасности риска 

возникновения и распространения болезней различной этиологии  

ОПК-6.1. Анализирует риски возникновения и распространения заболеваний 

различной этиологии  

ОПК-6.2. Проводит идентификацию риска при возникновении и распространении 

заболеваний различной этиологии  

ОПК-6.3. Оценивает степень опасности риска возникновения и распространения 

заболеваний различной этиологии  

ПКО-1. Способен организовывать и планировать эксперименты по 

ветеринарносанитарным мероприятиям для повышения качества и безопасности 

продуктов животного и растительного происхождения, кормов и кормовых добавок  

ПКО-1.1. Имеет представление о государственных стандартах и иных 

нормативноправовые актах в области ветеринарно-санитарной оценки и контроля 

производства безопасной продукции животноводства, пчеловодства, водного промысла и 

кормов, а также продуктов растительного происхождения.  

ПКО-1.2. Дает оценку пригодности подконтрольной продукции по 

органолептическим свойствам и результатам лабораторных исследований, контролировать 

режимы рабочих параметров всех звеньев переработки животноводческого сырья.  

ПКО-1.3. Проводит ветеринарно-санитарную экспертизу продуктов 

животноводства и выдачи обоснованного заключения об их биологической безопасности, 

а также проведения ветеринарно-санитарного контроля продуктов растительного 

происхождения кормов и кормовых добавок.  

ПКО-2. Способен проводить анализ и исследования по разработке методов 

контроля качества сырья и продуктов животного и растительного происхождения  

ПКО-2.1. Применяет правила проведения ветеринарно-санитарной экспертизы и 

контроля качества продуктов питания животного происхождения и осуществляет 

профилактические мероприятия по предотвращению зоонозов  

ПКО-2.2. Проводит ветеринарно-санитарный предубойный осмотр животных и 

птицы, послеубойную ветеринарно-санитарную экспертизу туш и органов;   

ПКО-2.3. Правильно оценивает качество и безопасность сельскохозяйственной 

продукции; организует и контролирует погрузку и транспортировку убойных животных, 

сырья, продукции животного и растительного происхождения; определяет видовую 

принадлежность мяса животных; проводить бактериологический анализ мяса и мясных 

продуктов  

ПКО-3. Способен разрабатывать под руководством специалиста более высокой 

квалификации учебно-методическое обеспечение реализации учебных курсов, дисциплин 

(модулей) или отдельных видов учебных занятий программ бакалавриата и (или) ДПП  

ПКО-3.1. Применяет современные методики ветеринарно-санитарной экспертизы 

сырья и продуктов животного и растительного происхождения, методы самообразования, 
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самореализации, направленные на повышение работоспособности в процессе подготовки 

и переподготовки специалистов ветеринарного и биологического профилей;   

ПКО-3.2. Работает на современном лабораторном оборудовании, использует 

потенциал, технологии самообразования в процессе подготовки и переподготовки 

специалистов ветеринарного и биологического профилей  

ПКО-3.3.  Составляет отчетную документацию, способен к самоорганизации и 

самообразованию в процессе подготовки и переподготовки специалистов; организует 

проведение просветительской работы среди населения по предупреждению и ликвидации 

острых и хронических инфекционных болезней животных, передающихся человеку.  

ПК-1. Способен организовывать мониторинг инфекционных и инвазионных 

болезней, общих для животных и человека  

ПК-1.1. Имеет представление о генетических, зоосоциальных, зоотехнологических, 

природных, антропогенных факторов риска, определяющих инфекционную и 

инвазионную патологию животных; методах асептики и антисептики  

ПК-1.2. Проводит эпизоотологическое и эпидемиологическое обследование 

объекта в различных эпизоотических ситуациях с анализом, постановкой диагноза, 

разработкой противоэпизоотических и ветеринарно-санитарных мероприятий;   

ПК-1.3. Применяет основные методы профилактики болезней животных 

инфекционной и инвазионной этиологии; клинического обследования животных; методы 

ветеринарной санитарии  

ПК-2. Способен усовершенствовать методики и разработки в области 

ветеринарносанитарной экспертизы, производственного ветеринарного контроля, 

ветеринарной санитарии, биотехнологии и генной инженерии  

ПК-2.1. Применяет методы ветеринарно-санитарной экспертизы пищевого сырья и 

готовых продуктов, требования нормативно-технических документов к пищевым 

продуктам, условиям их производства и обращения, предприятиям перерабатывающей 

промышленности, ветеринарным лабораториям, холодильным и другим объектам 

государственного ветеринарного надзора.  

ПК-2.2. Использует современное лабораторное оборудованием при проведении 

ветеринарно- санитарной экспертизы, производственного ветеринарного контроля, 

ветеринарной санитарии, биотехнологии и генной инженерии.  

ПК-2.3. Использует в работе навыки ветеринарно-санитарной оценки качества и 

безопасности животноводческого сырья, готовой пищевой продукции, кормовых средств а 

также условий и режимов рабочих параметров всех звеньев переработки 

животноводческого сырья в соответствии с основными требованиями системы ХАССП в 

пищевой промышленности.  

ПК-3. Способен принимать участие в разработке нормативно-технических 

документов по безопасности и качеству сырья и продуктов животного и растительного 

происхождения, кормов и кормовых добавок для животных  
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ПК-3.1. Имеет представление о требованиях ТР ТС, СНиП, ВТ по безопасности и 

качеству сырья и продуктов животного и растительного происхождения, кормовых 

средств для животных и их экспертизе.  

ПК-3.2. Анализирует соответствие проектов нормативно-технических документов 

по безопасности и качеству сырья и продуктов животного и растительного 

происхождения, кормовых средств для животных требованиям действующих нормативно-

технических документов.  

ПК-3.3. Применяет навыки экспертизы документарного контроля на соответствие 

требованиям нормативно-технических документов.  

ПК-4. Способен проводить клиническое обследование животных при проведении 

предубойной экспертизы, транспортировке и реализации на продовольственных рынках  

ПК-4.1. Применяет знания о анатомо-физиологических основах функционирования 

организма, методиках клинико-иммунобиологического исследования; способах взятия 

биологического материала и его исследования; общих закономерности организации 

органов и систем органов на тканевом и клеточном уровнях; патогенетических аспектах 

развития угрожающих жизни состояний;   

ПК-4.2. Анализирует закономерности функционирования органов и систем 

организма, интерпретирует результаты современных диагностических технологий по 

возрастно-половым группам животных с учетом их физиологических особенностей; 

использует экспериментальные, микробиологические и лабораторно-инструментальные 

методы при определении функционального состояния животных; применяет 

специализированное оборудование и инструменты; планирует и осуществляет комплекс 

профилактических мероприятий.  

ПК-4.3. Прогнозирует результаты диагностики, применяет методы оценки 

экстерьера и интерьера животных, методы учета и оценки продуктивности 

сельскохозяйственных животных разных видов, технические приёмы 

микробиологических исследований.  

ПК-5. Способен организовывать мониторинг эффективности 

ветеринарносанитарных мероприятий  

ПК-5.1. Имеет представление об основных требования системы управления 

качеством при производстве пищевых продуктов, обеспечивающих экологическую и 

продовольственную безопасность.  

ПК-5.2. Анализирует результаты проведенной работы, прогнозировать 

биологические, физические и химические риски, влияющие на качество и безопасность 

пищевых продуктов и на окружающую среду.  

ПК-5.3. Применяет правила составления учетно-отчетной документации при 

проведении ветеринарно-санитарных мероприятий.  

ПК-6. Способен решать производственные задачи с использованием современных 

методов ветеринарно-санитарной экспертизы   
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ПК-6.1. Использует в своей деятельности государственные стандарты в области 

ветеринарно-санитарной оценки и контроля производства безопасной продукции 

животноводства, пчеловодства, водного промысла и кормов, а также продуктов 

растительного происхождения; правила проведения ветеринарно-санитарной экспертизы 

и контроля качества продуктов питания животного происхождения;   

ПК-6.2. Применяет в своей деятельности современные методы 

ветеринарносанитарной экспертизы  

ПК-7. Способен собирать, обрабатывать, анализировать, обобщать 

научнотехническую информацию, передовой отечественный и зарубежный опыт в 

области ветеринарно-санитарной экспертизы и составлять отчеты и участвовать во 

внедрении результатов исследований и разработок  

ПК-7.1. Применяет основы математического анализа, математической статистики, 

необходимые для решения аналитических и исследовательских задач  

ПК-7.2. Осуществляет выбор современных технических средств и 

информационных технологий для обработки и анализа данных, а также для решения 

исследовательских задач.  

ПК-7.3. Применяет современных технических средств информационных 

технологий для решения аналитических и исследовательских задач.  
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4. МЕСТО ПРАКТИКИ В СТРУКТУРЕ ОПОП  

Производственная преддипломная практика входит в обязательную часть второго 

блока учебного плана (Б2.О.02.02(Пд)).  

5. ОБЪЕМ ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ ПРАКТИКИ  

Общая трудоемкость производственной преддипломной практики составляет 18 

зачетных единиц - 648 часов, программа практики выполняется магистрантом в течение 12 

недель в 4 семестре в соответствии с учебным планом и графиком учебного процесса по 

направлению подготовки.  

   

Вид \ тип практики  

Семестр  

ВСЕГО:  
4  

Производственная преддипломная практика, 

нед./час./ЗЕ  
12/648/18  12/648/18  

Аудиторная работа, час.  14  14  

Самостоятельная работа, час., из них в т.ч.:  

  
633,7  633,7  

ПП, Час.  580  580  

Контроль  0,3  0,3  

Вид промежуточной аттестации  
Зачет с 

оценкой  

Зачет с 

оценкой  

ИТОГО, нед./час./ЗЕ:  12/648/18  12/648/18  
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6.СОДЕРЖАНИЕ ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ ПРАКТИКИ   

Освоение магистрантами программы производственной преддипломной практики 

осуществляется в несколько этапов: подготовительный, производственный и 

заключительный.  

Этапы  

(раздел 

ы)   

практик 

и  

   Содержание 

этапа (раздела) 

практики  

 

   

Трудоем 

кость  

(час./ЗЕ)  

  

  

  

  

  

  

Виды учебной 
работы, включая  

самостоятельную  

работу студентов и  

трудоемкость (в 

часах)  

  
кон 

тро 

ль  

С 
е 
м 
ес 
т 

р   

  

Форм 
а  

текущ 
его  

контр 
оля и  
пром. 

аттест 

ации  

Ауд 

итор 

ная 

рабо 

та, 

час.  

Самос 
тоятел 
ьная 

работ 
а,  

час., 

из них:  

ПП  
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подгото 

вительн 

ый  

Получение и 
изучение 
вопросов  

индивидуальног 
о задания  

прохождения 
практики,  

организационно 
е собрание на  
курирующей 

кафедре,  
ознакомление с 
требованиями  

безопасности на 
производстве  

при выполнении 
работ, пожарной 
безопасности и  
санитарными  

нормами, а 
также  

требованиями 
по написанию 

дневника и  
подготовки 

отчета по 

практике.  

Прибытие на 
место практики, 
ознакомление с  
организацией 

работы и  
спецификой 

работы  
профильной 

организации.  

УК-1; УК-1.1;   УК-1.2; УК-

2; УК-2.1; УК2.2; УК-3; УК-

3.1; УК-3.2; УК-4; УК-4.1; 

УК-4.2; УК5; УК-5.1; УК-6; 

УК-6.1;  

УК-6.2; ОПК-1; ОПК-1.1; 

ОПК-1.2; ОПК-1.3; ОПК- 

2; ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-

2.3; ОПК-3; ОПК3.1; ОПК-

3.2; ОПК-3.3; ОПК-4; ОПК-

4.1; ОПК- 

4.2; ОПК-4.3; ОПК-5; ОПК-

5.1; ОПК-5.2; ОПК5.3; ОПК-

6; ОПК-6.1; ОПК-6.2; ОПК-

6.3; ПКО- 

1; ПКО-1.1; ПКО-1.2;  

ПКО-1.3; ПКО-2; ПКО-2;  

ПКО-2.1; ПКО-2.2; ПКО- 

2.3; ПКО-3; ПКО-3.1;  

ПКО-3.2; ПКО-3.3; ПК-1;  

ПК-1.1; ПК-1.2; ПК-1.3;  

ПК-2; ПК-2.1; ПК-2.2;  

ПК-2.3; ПК-3; ПК-3.1;  

ПК-3.2; ПК-3.3; ПК-4;  

ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-4.3;  

ПК-5; ПК-5.1; ПК-5.2;  

ПК-5.3; ПК-6; ПК-6.1;  

ПК-6.2; ПК-7; ПК-7.1;  

ПК-7.2; ПК-7.3  

36/1  1  35  32    4  
Теку 

щий  
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произв 

одствен 

ный  

Выполнение 
работ,  

предусмотренн 

ых программой 
практики и  

индивидуальны 

м заданием.  

Подбор 
материалов для  

выполнения 
выпускной  

квалификацион 

ной работы.  

УК-1; УК-1.1;   УК-1.2; УК-

2; УК-2.1; УК2.2; УК-3; УК-

3.1; УК-3.2; УК-4; УК-4.1; 

УК-4.2; УК5; УК-5.1; УК-6; 

УК-6.1;  

УК-6.2; ОПК-1; ОПК-1.1; 

ОПК-1.2; ОПК-1.3; ОПК- 

2; ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-

2.3; ОПК-3; ОПК3.1; ОПК-

3.2; ОПК-3.3; ОПК-4; ОПК-

4.1; ОПК- 

4.2; ОПК-4.3; ОПК-5; ОПК-

5.1; ОПК-5.2; ОПК5.3; ОПК-

6; ОПК-6.1; ОПК-6.2; ОПК-

6.3; ПКО- 

1; ПКО-1.1; ПКО-1.2;  

ПКО-1.3; ПКО-2; ПКО-2; 

ПКО-2.1; ПКО-2.2; ПКО- 

2.3; ПКО-3; ПКО-3.1;  

ПКО-3.2; ПКО-3.3; ПК-1;  

ПК-1.1; ПК-1.2; ПК-1.3;  

ПК-2; ПК-2.1; ПК-2.2;  

ПК-2.3; ПК-3; ПК-3.1;  

ПК-3.2; ПК-3.3; ПК-4;  

ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-4.3;  

ПК-5; ПК-5.1; ПК-5.2;  

ПК-5.3; ПК-6; ПК-6.1;  

ПК-6.2; ПК-7; ПК-7.1;  

ПК-7.2; ПК-7.3  

576/16  12  564  516    4  

Веден 
ие  

дневн 

ика по 

практ 

ике  
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заключ 

ительн 

ый  

Подготовка 

отчета по 

практике  

УК-1; УК-1.1;   УК-1.2; УК-

2; УК-2.1; УК2.2; УК-3; УК-

3.1; УК-3.2; УК-4; УК-4.1; 

УК-4.2; УК5; УК-5.1; УК-6; 

УК-6.1;  

УК-6.2; ОПК-1; ОПК-1.1;  

ОПК-1.2; ОПК-1.3; ОПК- 

2; ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-

2.3; ОПК-3; ОПК3.1; ОПК-

3.2; ОПК-3.3; ОПК-4; ОПК-

4.1; ОПК- 

4.2; ОПК-4.3; ОПК-5; ОПК-

5.1; ОПК-5.2; ОПК5.3; ОПК-

6; ОПК-6.1; ОПК-6.2; ОПК-

6.3; ПКО- 

1; ПКО-1.1; ПКО-1.2;  

ПКО-1.3; ПКО-2; ПКО-2;  

ПКО-2.1; ПКО-2.2; ПКО- 

2.3; ПКО-3; ПКО-3.1;  

ПКО-3.2; ПКО-3.3; ПК-1;  

ПК-1.1; ПК-1.2; ПК-1.3;  

ПК-2; ПК-2.1; ПК-2.2;  

ПК-2.3; ПК-3; ПК-3.1;  

ПК-3.2; ПК-3.3; ПК-4;  

ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-4.3;  

ПК-5; ПК-5.1; ПК-5.2;  

ПК-5.3; ПК-6; ПК-6.1;  

ПК-6.2; ПК-7; ПК-7.1;  

ПК-7.2; ПК-7.3  

36/1  1  34,7  32  0,3  4  

Защит 
а  

отчета 
по  

практ 
ике;  

диф.за 

чет  

 
    648/18  14  633,7  580  0,3      

  

7 СОДЕРЖАНИЕ ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ ПРЕДДИПЛОМНОЙ ПРАКТИКИ  

Отчет по производственной преддипломной практике должен содержать краткие сведения 

по:  

− ветеринарно-санитарной экспертизе при переработке животных различных видов, а 

также птиц, кроликов;  

− производственно-ветеринарному  контролю  в  различных  цехах  

− перерабатывающей промышленности;  

− комплексу мероприятий по судебно-ветеринарной экспертизе продуктов 

животноводства и растениеводства в случаях арбитражной необходимости или по 

просьбе судебно-правовых органов;  

− технологическому контролю продуктов животноводства и растениеводства;  

− организации и контролю деятельности ветеринарных специалистов в условиях 

перерабатывающей промышленности, колбасного и консервного производств, 

работе ветеринарной службы на холодильных предприятиях, в лабораториях 

ветеринарносанитарной экспертизы рынков;  

− контролю мероприятий по заготовке и транспортировке животных;  

− отбору патологического материала от павших животных;  

− отбору  проб  для  лабораторных  методов  исследования 

 продуктов животноводства;  

− подготовке к работе и использованию в радиометрии и дозиметрии радиометров и 

дозиметров, определению дозы и мощности облучения, удельной радиоактивности 

объектов ветеринарного надзора;  
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− ветеринарно-санитарной просветительной работе среди работников 

перерабатывающей промышленности;  

− методам обнаружения и изоляции микробов, вирусов и паразитов из патологического 

материала, а также методам их идентификации;  

− технологическим процессам переработки скота, мяса, сырья животного 

происхождения, обеспечивающим ветеринарно-санитарное благополучие 

получаемой продукции;  

− учетно-отчетной ветеринарной документации;  

− организации на местах работы выполнения федерального закона РФ «О 

ветеринарии», правил и нормативных документов по государственной и 

ведомственной ветеринарно-санитарной экспертизе, производственно-

ветеринарному контролю в перерабатывающей промышленности, в 

государственных ветеринарно-санитарных лабораториях рынков и на других 

объектах, поднадзорных ветеринарной службе РФ.  

 

  

  

  

  

  

8. ФОРМЫ ОТЧЕТНОСТИ ПО ПРАКТИКЕ  

Вся специфика деятельности в выбранном учреждении должна быть подробно 

представлена магистрантом в дневнике и отчете по производственной преддипломной 

практике. Дневник заполняется магистрантом ежедневно с подробным описанием 

проделанной работы.  

Форма дневника  

Дата  № п/п  Выполненная работа  Результаты  

Примечания 

(отметки 

руководителя 

практики) 

1  2  3  4  5  

          

 

В отчете по производственной преддипломной практике магистрант должен предоставить 

сведения о работе ветеринарного учреждения в целом, соответствии организации и 

порядка работы предприятия требованиям нормативно-технической документации, 

количестве проведенных исследований за период производственной преддипломной 

практики. Обучающиеся отмечают случаи выявления недоброкачественной и 

небезопасной продукции в результате ветеринарно-санитарной экспертизы, а также 

решениях, которые были приняты ветеринарными специалистами и мероприятиях, 

проведенных в целях недопущения распространения и выпуска такой продукции.  

  

Для защиты дневников и отчетов по практике проводится заседание кафедры, курирующей 

практическое обучение магистрантов.  

По результатам защиты отчета по практике проводится аттестация магистрантов в форме 

зачета с оценкой. Выполнение программы практики, ведение дневника, подготовка и 

защита отчета по практике может осуществляться с использованием дистанционных 

образовательных технологий.  

9. ПЕРЕЧЕНЬ УЧЕБНОЙ ЛИТЕРАТУРЫ И РЕСУРСОВ СЕТИ «ИНТЕРНЕТ»,  

НЕОБХОДИМЫХ ДЛЯ ОСВОЕНИЯ ПРОГРАММЫ ПРАКТИКИ  
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Режим доступа: https://e.lanbook.com/book/675. Дата обращения: 24 июня 2024. 

46. Смирнов А.В. Практикум по ветеринарно-санитарной экспертизе: доп. МСХ РФ / 
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https://e.lanbook.com/book/111889
https://e.lanbook.com/book/60658
https://e.lanbook.com/book/102586
https://e.lanbook.com/book/37356
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2015. – 15 с. - Режим доступа: https://ebs.spbgavm.ru/MarcWeb2/Default.asp. Дата 

обращения: 24 июня 2024. 

36. Смирнов А.В. Ветеринарно-санитарная оценка мяса и продуктов убоя 

при инфекционных болезнях [Электронный ресурс] / А.В. Смирнов, В.Г. Урбан В.Г., 

А.С. Смолькина и др. – СПб: Издательство ФГБОУ ВПО СПбГАВМ, 2015. - 23 с. - 

Режим доступа: https://ebs.spbgavm.ru/MarcWeb2/Default.asp. Дата обращения: 24 

июня 2024. 

37. Смирнов А.В., Урбан В.Г., Смолькина А.С и др. Современные методы 

исследования мяса на свежесть [Электронный ресурс]/ А.В. Смирнов, В.Г. Урбан 

В.Г., А.С. Смолькина и др. – СПб: Издательство ФГБОУ ВО СПбГАВМ, 2016. - 19 с. 

- Режим доступа: https://ebs.spbgavm.ru/MarcWeb2/Default.asp. Дата обращения: 24 

июня 2024. 

38. ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции» [Электронный 

ресурс]. - Режим доступа: http://docs.cntd.ru/document/902320560. Дата обращения: 

24 июня 2024. 

39. ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции» 

[Электронный ресурс]. - Режим доступа: http://docs.cntd.ru/document/499050562. 

Дата обращения: 24 июня 2024. 

40. ТР ТС 034/2013 «О безопасности мяса и мясной продукции» 

[Электронный ресурс]. - Режим доступа: http://docs.cntd.ru/document/499050564.Дата 

обращения: 24 июня 2024. 

41. Федеральный закон от 02.01.2000 №29-ФЗ «О качестве и безопасности 

пищевых продуктов» (с изменениями и дополнениями) [Электронный ресурс].- 

Режим доступа: http://base.garant.ru/12117866/. Дата обращения: 24 июня 2024. 

42. Федеральный закон РФ «О государственной регистрации юридических 

лиц и индивидуальных предпринимателей» №129-ФЗ от 08.08.2001 [Электронный 

ресурс]. - Режим доступа: http://base.garant.ru/12123875/. Дата обращения: 24 июня 

2024. 

43. Федеральный закон РФ «Об акционерных обществах» №208-ФЗ от 

26.12.1995г. [Электронный ресурс].- Режим доступа: http://base.garant.ru/10105712/. 

Дата обращения: 24 июня 2024. 

44. Философия науки [Электронный ресурс] : журнал.- Режим доступа: 

https://elibrary.ru/title_about.asp?id=9354. Дата обращения: 24 июня 2024. 

45. Философия науки и техники [Электронный ресурс] : журнал.-  Режим 

доступа: http://iph.ras.ru/phscitech.htm. Дата обращения: 24 июня 2024. 

46. Цыбикова, Г.Ц. Основы технологии производства продуктов питания 

из растительного сырья. Лабораторный практикум [Электронный ресурс] : 2018-07-

13 / Г.Ц. Цыбикова. — Электрон. дан. — Санкт-Петербург : Лань, 2018. — 92 с. — 

Режим доступа: https://e.lanbook.com/book/107966. Дата обращения: 24 июня 2024. 

47. Эпизоотология и инфекционные болезни : учеб. / под ред. А.А. 

Конопаткина.- 2-е изд., перераб. и доп. - Москва : Колос, 1993.- 688 с. 

48. Эпистемология и философия науки [Электронный ресурс] : журнал.-  

Режим доступа:  http://iph.ras.ru/journal.htm. Дата обращения: 24 июня 2024. 

9.3. Ресурсы сети "Интернет" 

1. http://fsvps.ru Официальный сайт федеральной службы по ветеринарному и 

фитосанитарному надзору. 

2. http://www.mcx.ru/ Официальный сайт Министерства сельского хозяйства 

3. http://vetexpert.pro Портал «Ветеринарная экспертиза». 

4. http://www.gost.ru Официальный сайт Федерального агентства по техническому 

регулированию и метрологи. 

5. Официальный сайт администрации Ленинградской области. Комитет по 

агропромышленному и рыбохозяйственному комплексу: 

http://agroprom.lenobl.ru/deyat/zhiv/Dairy_animal_industries 

6. http://www.kodeks.ru Электронный фонд нормативных документов «Кодекс». 

7. http://standartgost.ru Открытая база ГОСТов и других нормативных документов. 

8. http://www.znaytovar.ru Портал «Товароведение и экспертиза товаров». 

9. http://www.allvet.ru Портал «Ветеринарная медицина». 

10. -http://ebs.spbgavm.ru/MarcWeb2/Default.asp Электронные ресурсы СПбГУВМ 

https://ebs.spbgavm.ru/MarcWeb2/Default.asp
https://ebs.spbgavm.ru/MarcWeb2/Default.asp
https://ebs.spbgavm.ru/MarcWeb2/Default.asp
http://docs.cntd.ru/document/902320560
http://docs.cntd.ru/document/499050562
http://docs.cntd.ru/document/499050564
http://base.garant.ru/12117866/
http://base.garant.ru/12123875/
http://base.garant.ru/10105712/
https://elibrary.ru/title_about.asp?id=9354
http://iph.ras.ru/phscitech.htm
https://e.lanbook.com/book/107966
http://iph.ras.ru/journal.htm
http://fsvps.ru/
http://www.mcx.ru/
http://vetexpert.pro/
http://www.gost.ru/
http://agroprom.lenobl.ru/deyat/zhiv/Dairy_animal_industries
http://www.kodeks.ru/
http://standartgost.ru/
http://www.znaytovar.ru/
http://www.allvet.ru/
http://ebs.spbgavm.ru/MarcWeb2/Default.asp
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11. http://www.spbgavm.ru/ebs-izdatelstva-lan.html, ЭБС «Лань» (свободный вход с 

любого зарегистрированного компьютера академии). 

12. http://www.eLIBRARY.RU Научная электронная библиотека. 

10. ПЕРЕЧЕНЬ ИНФОРМАЦИОННЫХ ТЕХНОЛОГИЙ, ИСПОЛЬЗУЕМЫХ ПРИ 

ПРОВЕДЕНИИ ПРАКТИКИ, ВКЛЮЧАЯ ПЕРЕЧЕНЬ ПРОГРАММНОГО 

ОБЕСПЕЧЕНИЯ И ИНФОРМАЦИОННЫХ СПРАВОЧНЫХ СИСТЕМ  

10.1. Информационные технологии: 

При выполнении программы практики предусмотрено использование 

информационных технологий: 

✓ интерактивные технологии (проведение диалогов, коллективное обсуждение различных 

подходов к решению той или иной учебно-профессиональной задачи); 

✓ взаимодействие с обучающимися посредством электронной почты; 

✓ совместная работа в Электронной информационно-образовательной среде СПбГУВМ: 

https://spbgavm.ru/academy/eios 
 

  

  

10.2. Программное обеспечение:  

Перечень лицензионного и свободно распространяемого программного обеспечения, 

в том числе отечественного производства:  

№ п/п  

Название рекомендуемых по разделам и 

темам программы технических и 

компьютерных средств обучения  

Лицензия  

1  MS PowerPoint  67580828  

2  LibreOffice  свободное ПО  

3  ОС Альт Образование 8  ААО.0022.00  

4  АБИС "МАРК-SQL"  02102014155  

5  MS Windows 10  67580828  

6  Система КонсультантПлюс  503/КЛ  

7  Android ОС  свободное ПО  

  

11. ВОСПИТАТЕЛЬНАЯ РАБОТА  

В рамках реализации дисциплины проводится воспитательная работа для 

формирования современного научного мировоззрения и системы базовых ценностей, 

формирования и развития духовно-нравственных, гражданско-патриотических ценностей, 

системы эстетических и этических знаний и ценностей, установок толерантного сознания 

в обществе, формирования у студентов потребности к труду как первой жизненной 

необходимости, высшей ценности и главному способу достижения жизненного успеха, для 

осознания социальной значимости своей будущей профессии.  

12. МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКАЯ БАЗА, НЕОБХОДИМАЯ ДЛЯ 

ПРОВЕДЕНИЯ ПРАКТИКИ 

Учебная общепрофессиональная практика для обучающихся проводится на базе 

государственных и негосударственных ветеринарных и научных учреждений, предприятиях 

агропромышленного комплекса г.Санкт-Петербург и Ленинградской обрасти, в других 

регионах РФ, а также в структурных подразделениях университета.  

 

Для комплексного подхода и освоения программы практики университет располагает 

материально-технической базой и ресурсами: 

 
Наименование 

дисциплины (модуля), 

практик в 

соответствии с 

учебным планом 

Наименование специальных 

помещений и помещений для 

самостоятельной работы 

Оснащенность специальных помещений и 

помещений для самостоятельной работы 

Преддипломная 206 Большой читальный зал (196084, г. 

Санкт-Петербург, ул. Черниговская, дом 

5) Помещение для самостоятельной 

работы 

Специализированная мебель: столы, стулья 

Технические средства обучения: компьютеры с 

подключением к сети «Интернет» и доступом в 

электронную информационно-образовательную 

среду 

http://www.spbgavm.ru/ebs-izdatelstva-lan.html
https://spbgavm.ru/academy/eios
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214 Малый читальный зал (196084, г. 

Санкт-Петербург, ул. Черниговская, дом 

5) Помещение для самостоятельной 

работы 

Специализированная мебель: столы, стулья 

Технические средства обучения: компьютеры с 

подключением к сети «Интернет» и доступом в 

электронную информационно-образовательную 

среду 

324 Отдел информационных технологий 

(196084, г. Санкт-Петербург, ул. 

Черниговская, дом 5) Помещение для 

хранения и профилактического 

обслуживания учебного оборудования 

Специализированная мебель: столы, стулья, 

специальный инвентарь, материалы и запасные 

части для профилактического обслуживания 

технических средств обучения 

Бокс № 3 Столярная мастерская (196084, 

г. Санкт-Петербург, ул. Черниговская, дом 

5) Помещение для хранения и 

профилактического обслуживания 

учебного оборудования 

Специализированная мебель: столы, стулья, 

специальный инвентарь, материалы для 

профилактического обслуживания 

специализированной мебели 

 

 

Рабочую программу составил: 

 

 

 

Начальник отдела СТВ и ОПС кандидат ветеринарных наук,  

ассистент                                                                                       __________ Е.Ю. Финагеев 

              
 


